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We were thinking of you
when we made this product



Valkommen till Electrolux!

Du har valt en hogklassig produkt frén
Electrolux som vi lovar kommer att gora livet
lite enklare for dig! Du far lite mer tid Gver till
annat och lite mer frihet att levadet liv du vill
leva. Electrolux ambition &r att tillhandahdla
ett brett urval kvalitetsprodukter som kan
forenkladitt liv. For att du ska fa storsta
mdjliga nytta och glédje av ditt nyfoérvéarvy
foredar vi att du borjar med att noggrannt |8sa
igenom den hér bruksanvisningen innan du
anvander produkten. Lyckatill!
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Sakerhet

Utvecklingen av spisar gér framdt. Du kan inte altid anvanda din nya spis som den
gamla. Las darfér nogaigenom anvisningarna och bekanta dig med din nya spis och
dess funktioner. Spisen & avsedd for normal hushdllsanvandning. Hor garna av dig till
0ss om du har nagra synpunkter eller frégor om spisen och dess anvandning. Adress
och telefonnummer finns under kapitlet " Garanti/Kundservice”.

JAN

Text med en VARNINGSTRIANGEL handlar om sakerhet. LAS DESSA TEXTER
EXTRA NOGGRANT, sa att du inte skadar dig sjalv, andra eller spisen.

Uppackning
Kontrollera att spisen & felfri och utan
skador. Transportskador anméals omedel-
bart till séljaren. Vid direktleverans
anmals transportskadan inom 7 dagar
enligt fraktsedeln till Kundtjanst,
Electrolux Logistics AB,
tel. 08-738 77 44.
Emballaget kan dtervinnas. Kontakta ditt
kommunkontor om du inte vet var du ska
[&mna det.

Glom ¢ att ta bort emballaget inuti
ugnen innan den anvands.

Installation

Ingrepp i spisen ska utforas av BEHORIG
FACKMAN. Arbete utfort av lekman kan
forsamra spisen samt ledatill skada pa
person och/eller egendom.

For spisar med stickpropp: Setill att
stickproppen &r helt inskjuten i vaggut-
taget.

Spisen &r tung. Kanter och hérn som
du vanligtvisinte kommer i kontakt med
kan varavassa. Anvand handskar vid for-
flyttning av spisen.

TIPPSKYDDET ska vara monterat, da
undviker du att spisen tippar vid onormal
belastning.

OBS! Placerainte spisen pa extra sockel
eller annan upphojning. Risk finns da att
spisen tippar!

Barn och spisen

Barn &r av naturen nyfikna och intresse-
rade av det mesta, &ven spisen. Vi vill for
sakerhets skull betonandgrasaker som du
bor tanka pd om du har barn eller bestk
av barn:

Det maste finnas minst 40 cm
avstallningsyta pa bada sidor om spisen.

Om du har HALLSKYDD till din spis,
skall det varamonterat. LUCKSPARREN
skall ocksavarai funktion.

Lat inte barn anvanda rakblads-
skrapan.

Lét garnabarnen hjalpatill vid spisen,
men & dem att kérl, hdll och ugnar blir
mycket varma och behaller varmen entid
efter anvandning. BERORING KAN GE
BRANNSKADOR.

Anvindning

Spisen blir varm under anvandning. Ror
inte vid héllen eller vérmeelementen inne
i ugnen, nar spisen & pa. Anvéand aldrig
en spréckt glaskeramik-hall. Vatska kan
vid dverkok och/eller rengdring trénga
ner till spanningsférande delar. Bryt




strommen till spisen och kontakta service
for reparation.

L&gg inte aluminiumfolie, plast 0.d.
pa glaskeramikhallen. En av misstag
pasatt varmezon kan f& papperet/plasten
att brinna/smélta.

Lamnaaldrig frityrkokning, sméltning
av fett, paraffin eller annat |&ttantandligt
utan tillsyn. Vid brand, nollstall spisens
vred och stng av koksflakten. KvAv
ELDEN MED LOCK, anvand aldrig vatten.

Det &r forbjudet att sté pa hallen.

Kontrollera att spisen &r avstangd nér
den inte anvands, samtligavred skall vara
nollstéllda

Varning! Alkohol och liknande som
kan bilda explosiva gaser eller andra
amnen vilka kan fororsaka brand eller
explosion far inte anvandasi ugnen.

Anvandning pa héllen maste ske med
storsta forsiktighet. T.ex. flambering med
konjak, eller annan akohol, kan medfora
att fettrester i koksflakten antnds och
orsaka alvarliga brander. Likasa kan
eldsl&gor och brinnande fettstank foror-
saka personskador.

Placera g] kemikalier samt
rengdringsmedel i forvaringsl adan.

Rengoring

Hall glaskeramikhall och ugn rena. Fett
och spill osar rejélt vid uppvarmning och
medfor i varstafal risk fér brand.

Du méaste genast (medan hallen &nnu
ar het) med rakbladsskrapan ta bort
socker och 6verkok med hogt sockerinne-
hall t.ex. marmelad, samt smalt plast och
folie for att inte skada héllen. Var
forsiktig, rakbladet & mycket vasst.

Underhall & service

Nollstall samtligavred fére byte av trasig
ugnslampa. Innan du byter lampa se till
att spisen &r stromlds. For spisar med
sladd, dra ur sladden. For 6vriga spisar
bryt strémmen med den allpoliga
brytaren.

Service och reparationer bor utféras
av ett av leverantéren godkant foretag.
Anvéand endast original reservdelar.

Skrotning och atervinning

Kontakta Elkretsen AB eller dter-
forsdljaren for att fa reda pavar du kan
Iamna produkten for skrotning och ater-
vinning. Du kan ocksa gain pa
www.el-kretsen.se for att tareda pa
nérmaste inldmningsstélle.

Symbolen E pa produkten eller
emballaget anger att produkten inte far
hanteras som hushallsavfall. Den skall i
stéllet [amnasin pa uppsamlingsplats for
aervinning av €l- och elektronik-
komponenter.

Genom att sékerstalla att produkten
hanteras pa rétt sétt bidrar du till att
forebygga eventuel It negativa miljé- och
hal soeffekter som kan uppstéd om
produkten kasseras som vanligt avfall.

For ytterligare upplysningar om &ter-
vinning bér du kontaktalokala
myndigheter eller sophdmtningstjanst
eller affaren dér du kopte varan.




Installation

Ingrepp i spisen ska utforas av
A BEHORIG FACKMAN. Spisen & tung.
Kanter och hérn, som du vanligtvis

inte kommer i kontakt med, kan vara
vassa. ANVAND HANDSKAR vid for-
flyttning av spisen.

Vid leverans &@r spisen anpassad till en
bankhdjd pa 900 mm. 60 cm spis har fast
sockel.
70 cm bred spis har teleskopsockel. Du kan
andra hdjd s att spisen passar till en
bankhajd fran 848 mm upp till 933 mm.

Var uppmarksam vid placering av
spisen att inte tdppactill ventilations
utgangar (finnsbakom spisen och ovanpa
genom imkapan), spisen far g skjutas
under t ex kakelkant eller liknande.

Spisen ska ha en avstalIningsyta pa bada
sidor (se under Sakerhet).

Setill att spisens kabel inte kommer i
klam vid forflyttning av spisen.




Andring av sockelhéjd

Om du vill andra héjden I&s forst igenom
samtliga punkter har nedan innan du borjar.

| L&gg ned spisen forsiktigt (SE BILD).
Anvand t.ex. frigolit fran emballaget
som skydd mellan golv och spis. Tank
paatt |5gga ett skyddande underlag
under spissidornas nedre bakre horn
for att skydda golvet.

2 Skruvaur skruvarna A (4 ST, SE BILD).
Draut den inre sockeln en bit om du
endast vill andra hojden. Drai de
konsoler p&vilka hjul och fotter &r
monterade. oBs! Var forsiktig, det -

A O™00
[ 920

finns vassa kanter under spisen. Ottt
3 Skruvadter i skruvarna A i nagot av /
halen for 850 t.0.m. 920 mm
bankhojd. Avstandet mellan halen 850
varierar mellan 7 och 14 mm
(SE BILD A).
4 Resupp spisen och andut den
elektriskt. Skjut in spisen paplats och
nivajusterainnan du monterar saker-
hetsutrustningen.

Nivajustering g
Spisen maste sta plant for att t.ex. fettet ska

fordelasig jamnt i stekpannan. Placera ett

vattenpass eller en stekpanna med vatten pa

héllen nér du vill kontrollera att spisen star

plant.

Vid behov kan du frén sockelns framsida \
justera spisens hjul och fétter 15 mm. ’

Anvand en sparmejsel for att justera de
bakre hjulen och en polygrip till de framre
fotterna.




Tippskyddet

Tippskyddet maste vara monterat, for

A att hindra spisen frén att tippa vid

onormal belastning.
Tippskyddet fungerar endast néar
spisen &r inskjuten pa plats.

SA HAR MONTERAR DU TIPPSKYDDET
TILL SPISEN:

1

Innan du monterar tippskyddet,
skall du setill att spisen har blivit
justerad till den ratta nivan och
stér plant (se sid 7).

Fastet (B) & monterad pa vanster
sidavid leverans. Mét ut var
tippskyddet (A) ska placeras, 60
mm ner frén hallkant och 50 mm
frén vagg/skap. Skruva fast det i
massivt material eller 1dmplig
forstarkning. Hela tippskyddet
(A+B) kan aven placeras pa htger
sida(SE BILD1).

Setill att ytan ar jamn bakom
spisen. Om kakel eller list finns
bakom hallkanten maste en
distans av motsvar ande tjock-
lek placeras mellan tippskyddet
och vaggen. Detta for att
tippskyddet skall fa korrekt
ingrepp i spisen och fungera pa
ratt satt.

Kontrollera att tippskyddet
sticker in minst 20 mm i halet pa
spisens baksida (B) nar du
skjuter in spisen (SEBILD 2).

oBs! Om utrymmet mellan banksk3pen
&r storre 8n spisens bredd, maste du just-
era sidmattet om du 6nskar centrera
spisen.




Elektrisk anslutning

Ingrepp i spisen maste utféras av
A BEHORIG FACKMAN. Arbete utfért av

lekman kan férsamra spisen samt leda

till skada pa person och/eller egenom.

Spis som levereras med sladd och stickpropp
skaandutastill jordat vagguttag. Anglutnings-
effekt och spanning finns angivet pa data-
skylten. Ett kopplingsschema finns pa bak-
sidan pa spisen.

| den elektriskainstallationen skall en
anordning ingd, som gor det mgjligt att
skilja apparatens samtliga poler fran natet.
Brytaren skall uppfyllakraven for allpolig
urkoppling enligt Gverspanningskategori 1.
Anslutningssladd skall minst varaav typ
HO5VV-F

Detta &r ett krav som méaste fljas p.g.a.
sakerhetsskal.

For spisar med stickpropp: Setill att
stickproppen &r helt inskjuten i vagguttaget.




Sakerhetsfunktioner

Funktionslaset

Funktionsldset & inbyggt i ett av spisens vred.
oBs! Huvudstrommen till spisen & inte bruten.

LAS SPISEN SA HAR (SE BILD):

Vrid vredet moturstill & . Vredet hoppar ut
ca2 mm.

| dettalage fungerar varken varmezoner
eller ugn.

LAS UPP SPISEN:
Tryck in vredet mot panelen och vrid
medurs till 6nskad funktion.

Kylflikten

Spisen &r forsedd med en kylflakt. Flakten &
till for att halla produkten sval.

Kylflakten startar nér ugnen anvéands.
Nér samtligavred & nollstéllda stannar
flékten automatiskt.




Lucksparren

Luckspéarren gor det svarare for barn att
Oppnaluckan. Sparren &r vid leveransi
funktion, men kan vid behov kopplas ur.
OPPNA LUCKAN
For sparren & hoger nér Du ska
Oppna luckan.
URKOPPLING AV SPARR
Kontrollera att ugnen inte & varm!
For sparren & hoger,dra sparren en
aning &t dig och fortsétt &t hoger.
Tryck in vénster kant.
INKOPPLING AV SPARR

For sparren & hoger och sen tillbaka

till utgangslaget.




Produktbeskrivning

Spisen

140 mm
210 mm

Vred for vanster
framplatta

Vred for vdnster
bakplatta

Funktionsvred, ugn

Lucksparr

Ugnen

Nivaer

Imkapa

Glaskeramikhall

180 mm
140 mm

Mandverpanel med
vred och display

Vred for hoger
framplatta

Vred for hoger
bakplatta

Termostatvred

Ugnslucka

Forvaringslada

Sockel
Takelement Grillelement
\
: N .
£ Ugnsbelysning 40W
e =%l Kontakt fér matlagnings-
i —= termometer
| (3
-(2) == e~
e //—\\k
77+ Bottenelement (ej synligt)

Ugnsstegar, 16stagbara

12



Fore forsta anvindning

Still in och andra tiden
Efter anslutning till elndtet eller efter ett
stromavbrott blinkar funktionslampan @
automatiskt.
1. For att &ndraen redaninstalld tid,
tryck samtidigt p& knapparna + och -
tills funktionsampan @ blinkar.

2. Stél in aktuell tid med knappen +
eler -.

Efter ca. 5 sekunder upphdr blinkningarna
och klockan visar den instéllda tiden.

Ugnen & nu klar att anvandas.

Klocka @ kan bara andras nar

inte Signalur A arinstald.

— +
@) @)

V4

o ®
— +
@) @)

o+




Brann av ugnen

Hall barn under uppsikt! Spisen
blir mycket varm. GI6m g att ta

bort emballaget inuti ugnen.

Innan du anvander ugnen forsta gangen,
maste du branna av den. Setill att ventila-
tionen &r god genom att sittaigang spis-
flékten eller 6ppna ett fonster.
Gor s hér:
I Oppnaugnsluckan och taut alla
tillbehdrsdelar frén ugnsutrummet.
2 Stang ugnsluckan. Satt igang ugnen

pa dver/undervarme (O . Vrid tem-

peraturvredet till 200°C.

3 L&t ugnen std pddennainstalining
under ca 1 timme.

4 Skiftatill grillfunktion. Vrid

funktionsvredet till max grill .

5 Lat ugnen std pa dennainstdlining
under ca 30 min.

6 Vrid funktionsvredet till 0 och sa
ifran temperaturvredet.

7 Lat darefter ugnsuckan sta 6ppen i
ca 2 timmar, och lufta ut kdket.

8 Rengdr ugnen, luckan och ugnsste-
garna med varmt vatten och hand-
diskmedel. Torka av ugnen

Den forsta tiden da ugnen anvands kan det
fortfarande forekomma lukt. Det paverkar
inte smaken pa maten och &r inte hdlso-
farligt.

Rengor tillbehoren

Diska plét, langpannam.m. i varmt vatten
och handdiskmedel. Skélj och torkatorrt.




Anviandning av ugnsgaller
Ugnsgallret har en markering pa ovansidan.
Den markeringen skavarai framkant (mot
ugnsluckan) vid anvandning. Var noga med
att det som placeras pa gallret placeras
bakom markeringen. Annars &r det risk for
att det inte blir genomstekt i framkant. Gall-
ret kan placerasi l&ngpannan. Max last for
gallret &r 10kg.




Anvandning av glaskeramikhallen

Glaskeramikhéllen har fyravarmezoner. Nér
du sitter paen zon lyser deni olikalanga
perioder beroende pavilket lage du valt pa
vredet. Aven pa den hogstainstédlIningen
slocknar zonen ibland, d& for att forhindra
Overhettning.

Om du har en 230-V spiskan du inte
anvanda den bakre vanstra var mezonen
samtidigt som du anvander ugnens
snabbstart eller maxgrill. Spisen har en
effektsparr for att forhindra 6verbelast-
ning av elnétet.

Varmevarnaren har fyralampor, en for
varje zon. Lampan lyser om zonen &r
varmare a8n ca 55°C &ven efter att den &r
avstangd.

Glaset i hallen t8l varme, kyla och temper-
aturchocker, men &r kangligt for slag. En
kryddkvarn eller kryddburk som ramlar ner
kan spréacka héllen. Anvénd aldrig héllen
som stdplats.

[ I T T ]
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Anvénd aldrig en spréackt héll eller en
A spis med spréckt timerglas.

Du maste genast (medan hallen annu
ar het) med skrapan tabort socker och
Gverkok med hogt sockerinnehall
t.ex. marmelad samt smélt plast och
folie for att inte skada héllen.

Lamna adrig frityrkokning, smélt-
ning av fett, paraffin eller annat |&t-
tantandligt utan tillsyn. Vid brand,
nollstéll spisens vred och stdng av
koksfl&kten. KVAV ELDEN MED
LOCK, anvand aldrig vatten.

Var saker pa att det inte & sand,
socker eller salt pa kokkarlet. Sand
kan ge repor, socker och salt kan
forstora glaskeramikplattan. Torka
altid av kokkérlet innan det placeras
pa glaskeramikplattan. Den fargade
dekorationen pa géva glaskeramik-
plattan kan bli sliten och repad
efterhand som den blir anvéand.

Varmezonerna

Vreden till vérmezonerna & méarkta fran
0-12, dér 12 ger den hogsta varmen. De kan
vridas bade med-— och moturs.

GOR SA HAR NAR DU VILL ANVANDA HALLEN:
| Stéll in ett |age pa vredet till den zon
du valt.
2 Nollstéll vredet efter anvandning.

Du féar prévadig fram till det Iage och den
vérmezon som passar dig och dina kérl bést
beroende av vad du skatillaga. Har féljer en
liten végledning (till rétt varmelage):




Val av kastrull/stekpanna

En spis med glaskeramikhdll stéller storre
krav pa dinakarl n en spis med plattor.
Tank paatt:

Kontrollera kérlens bottnar. Kérl med
konvex botten (buktar utét), snurrar |4t
pa glaskeramikhallen och ger dalig
varmekontakt.

Aluminium har god vérmelednings-
formaga, men kan lamna silver-
liknande flackar pa hallen.

Kastruller och kannor i glas eller
emaljerade med grovt monster dliter,
om de dras fram och tillbaka, mer pa
hallen an vad kérl av andra material
gor.

For att sparatid och dérmed energi ska
kastrullens/stekpannans botten

tacka zonen helt. Med en for liten
botten branner Gverkok l&tt fast pa
héllen.

varadét eller finmonstrad.

vara plan. En botten som buktar for
mycket utdt eller indt ger forlangda
uppvarmningstider.

Né&r du ska kdpa ny kastrull &r det 1ampligt
att véljaen rostfri modell med sandwich-
botten, dvs. en botten med lager av olika
metaller. Vissa kastruller & konkavai kallt
tillstand men planar ut sig nar de blir varma.

X X

X




Spara energi!

» Anvand lock och du halverar energiét-
gangen (jfr med utan lock).

* Anvéand kérl med plan botten och
spar 25% energi (jfr med oplan
botten).

o Setill att héllen & ren och torr. Smuts
och vétska férsdmrar varmedver-
foringen mellan karl och vérmezon.

»  Sténg av varmezonen och |1&t maten
bli fardig pa eftervarmen.

+  Ang- och tryckkokning spar ocksa
energi.




Anvandning av ugnen

Det & normalt att &nga och kondens bildas pa ugnsluckan. Detta beror pd kondens frén
maten som tillagas och paverkar inte ugnens sakerhet eller funktion.

Ugnen har |16stagbara ugnsstegar med fem fal sar

Ugnens funktioner

For samtliga funktioner géller att den gula
kontrollampan pa mantverpanelen lyser
under uppvarmning och slocknar vid upp-
né&dd temperatur (tands och slacks nér
termostaten slar till och fran). For att vélja
ugnsfunktion vrider du funktionsvredet till
symbolen for dnskad funktion (se nedan).

UGNEN HAR FOLJANDE FUNKTIONER:

E Over/undervirme
Takelement och bottenel ement

[ Snabbstart (gratinering)
Grillelement och bottenelement

[ Max Grill
Grillelement och takelement

O Undervirme

Bottenelement

i Ugnsbelysning

20



Extra funktioner

Det gér att stélain Signalur A eller

Matlagninast cter 7 Tids- eller temperaturdisplay
agningstermometer 7 7.

For installning av signalur. 0 Q)
— +
o o

MATLAGNINGSTERMOMETER/'? “'—‘

For instéllning av innertemperatur. -
Installiningsknappar

&)

Avstangning av displayen

Genom att sténga av displayen kan
energiforbrukningen minskas.
Avsténgning av displayen

Tryck samtidigt p& knapparna + och - tills
displayen slocknar.

Inkoppling av displayen

Hall en vafri knapp intryckt tills tiden ater
visasi displayen.

Displayen kan bara stdngas av nér
@ inte Signalur Q eller inner-

temperatur ”? ar installd.

2



@ Allmanna anvisningar

» Displayen blinkar i ca5 sekunder
efter att en funktion valts. Under den
tiden kan du stéllain de 6nskade
tiderna med knapparna + och -.

» Displayen blinkar i ca 5 sekunder till
efter att den dnskade tiden stélltsin.
Den instéllda tiden borjar ga

» Det gér att stanga av signalen genom
att trycka paen valfri knapp.

» Den 6nskade ugnsfunktionen och
temperaturen kan véljas bade innan
och efter att funktionen stéllsin.

* Vrid vreden Ugnsfunktion och Tem-
peraturva till noll igen nér maten &r
klar.

Signalur

Denna funktion paverkar inte ugnens
anvandning.

1. Tryck paen valfri knapp.

| displayen blinkar "0.00“. Vs
il o)

o+

o

2. Stéll inom 5 sekunder in den 6nskade
signalurtiden med knapparna + eller
- (max. 2 timmar 30 minuter).
Efter 5 sekunder visas kvarvarande
tid i displayen.

22



Néar tiden har gétt ut visas”0.00" i

displayen och i 2 minuter hors en
signal. ”?
3. Tryck p&en valfri knapp for att 0 o)

stdnga av signalen.

o+

Matlagningstermometer

Observera: Endast den medlevererade
matl agningstermometern far
A anvandas! Anvand endast original

reservdelar vid utbyte!

1. SEt i matlagningstermometern sa att
dess spets sitter i mitten pa det som
skall tillagas.

2. Sétt i matlagningstermometerns
stickkontakt ordentligt i uttaget pa
sidan i ugnen.

3. Stéll in den 6nskade innertempera-
turen med knapparna + eller -.

Displayen vaxlar till aktuell innertemp-
eratur.

Innertemperaturen visas fran
30°C.

4. Sl in ugnsfunktion och ugns-
temperatur.

23



Né&r den instéllda innertemperaturen
har uppnétts hors en signal.

5. Tryck paen valfri knapp for att
sténga av signalen.

6. Stall ugnsfunktionsvredet och tem-
peraturvredet i |age Fran.

Varning! Matlagningstermometer &
@ het! Risk for brannskador nér kontak-
ten och spetsen dras ur!

7. Drag ur matlagningstermometerns
kontakt och tag ut det tillagade ur
ugnen.

ANDRING AV INNERTEMPERATUR
Andra eventuel It temperaturen med + eller -.
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Praktisk anvandning

Lé&gg aldrig duminiumfolie, lang-
A pannaeller plét direkt pa ugnsbotten.
Hindras undervarmen kan emaljen
skadas pa grund av Gverhettning.
Ugnen blir varm under anvandning,

HALL BARN UNDER UPPSIKT.

Vid temperaturvaxlingar och/eller ojamn
placering av t.ex. pizza p&en plét finns det
risk att den slar sig (blir skev). Platen atergar
till sin ursprungligaform nér den kallnar.

Hur skall du tilldampa de olika funktion-
ernanér du anvander ugnen? Har nedan far
du praktiskarad och tips p& hur du bast utny-
ttjar ugnens olika funktioner for olika typer
av matlagning:

= Bakning

Prova mjuka kakor med en provsticka ca
fem minuter fore full tid. Du har da
mojlighet att forkorta/férlénga graddning-
stiden. Resultatet kan paverkas av recept,
formars material, farg, form och storlek.

]

1l

= Matlagning
Folj tabellrekommendationerna. T
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£ Stekning

Att stekai ugn & bekvamt och praktiskt.
Stekar av notkott, som rostbiff och innanlar,
blir saftigast om de

tillagasi 125°C ugnsvérme, men tar lite l&n-
gretid an vid hogre ugnstemperatur. VValj en
ugnssaker form med 1&g kant dar steken pre-
cisfér plats, sd undviker du att skyn torkar
in. Vid ugnsbakning av julskinka bildas det
ofta mycket spad. Anvand déarfér ett stort
stekfat eller en langpanna och var forsiktig
nar du tar ut den.

[ Max Grill

Storleken, marmoreringen (insprangt fett),
formen, méngden och temperaturen pa det
som du ska grillainverkar patiden och
resultatet. Fisk och ljust kott (fagel, kalv och
gris) blir inte lika 14t férgsatt som morkt
kétt (n6t och vilt). Grilloljaoch/eller grill-
kryddor ger béttre farg, men okar risken for
brénd yta.

Grillresultatet blir bést om det som ska
grillasintetas direkt fran kylskapet. Torka
av och l&gg det p& ugnsgallret och krydda
efter onskemal. Placera en lngpanna, gérna
foliekladd, under gallret for att samla upp
fettsténk m.m. Flaskkotletter, biffar, fisk-
filéer 0.d. placeras hdgt upp i ugnen medan
t.ex. tjocka revbensspjdll placerasi nedre
delen av ugnen.

Stéll funktionsvredet p& [F] och termostat-
vredet pa onskad temperatur, max 250°C.
Borjagrilla efter 3-5 minuters uppvarmning.
Passa noga och vand minst en géng under
tiden. En for lang grilltid ger torr, trékig och i
varstafall bréand mat. Ugnsluckan skavara
sténgd vid grillning.
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Graddningstabell

De angivna graddningstiderna &r riktvarden.

°C

l Falslige| minuter
U
4 = S
Mjuka kakor
Fruktkakor 150-170 | 70-80
Kakor 160-180 | 45-60
Muffins 220-225 3 10-20
Tartor
Rulltirta 225-250 3 6-10
Mérdegsbotten 170-180 20-30
Smakakor
Mérdegskakor 170-180 3 10-15
Pepparkakor 220-225 3 8-12
Smérdegskakor 180-200 3 20-30
Matbrod
Formbrod 190-210 | 30-40
Limpor 175-225 2 35-45
Halkakor, tekakor 200-225 3 12-18
Ljusa portionsbrod 200-225 3 8-15
Morka portionsbrod 190-210 3 14-20
Pitabréd 250-275 2-3 6-8
Vetebrod
Bullar 225-250 8-10
Langder/kransar 180-200 2 25-35
Ugnsritter
Potatisgrating 225 | 45-50
Ugnspannkaka 200-210 2 20-35
Pan-pizza 210-220 | 16-20
Placering i ugn s
Ugnen har fem falser (se bild).
3—»
1—
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Stektabell

ﬂ °C | Falslige | minuter °C
= D |

Kott

Rostbiff, blodig 125 2 55-75 50-55

Rostbiff/nétstek, réd 125 2 75-85 55-60

Rostbiff/notstek, rosa 125 2 90-120 65

Notstek, genomstekt 125 2 100-130 70-75

Skinkstek 170 2 90-105 80

Karré med ben 170 2 105 85

Revbenspjill, tjocka 175 2 90 -

Rimmad skinka i folie 170 2 60-70 73-75

Lamm/kalvstek, rosa 170 2 90 70

Lamm/kalvstek, genomstekt 170 | 105 75

Kéttfarslimpa 170 2 60-70 75-80

Fagel

Hel kyckling 190 2 50-60 85

Kyckling/kalkonbrost, filé 220 3 - 75

Kalkon, hel eller halv 170 | 45-55 90

Anka 160 2 40-55

Gas 160 1-2 40-45

Fisk

Kokning av fisk 100-110 2 50-70

Foreller a ca 200-250g 200 3 20-25

Gosfiléer, panerade (total vikt ca 220 3 25-30

I kg)

Hel fisk, ca | kg (g6s, torsk) 200 2 30-35 65

Hel lax/sida, ca | kg 210 2 20-25 58

Anvand en ugnsfast form, som passar till storleken pa kottet, s& dipper du vidbrand
sky. Setill att spetsen pa matlagningtermometern ligger mitt i kottstycket, inte mitt i
fett eller mot ben.

Vid kokning av fisk i ugnen, &r tillagningstiden beroende pé fiskens ryggtjocklek.
Ju tjockare fisk desto langre tid. Anvand matlagningstermometern i hel fisk.
Karntemperatur for lax & ca58°C och dvrig fisk ca 64°C.
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Rengoring och skotsel

Anvand g angrengdrare vid
A rengdring av spisen!

Rengoring av spisen
Spisen rengdr du enklast med hjép av enren
trasa, varmt vatten och lite handdiskmedel

direkt efter anvdndning. ANVAND ALDRIG
SKURMEDEL ELLER ANDRA REPANDE MEDEL.

Tank paatt tippskyddet inte
fungerar nér du dragit ut spisen

for att gorarent bakom den.

Vred och handtag

OBS! Sl inte en varm plét/lang-
@ panna’kokkérl for néra vreden efter-
som de kan ta skada av varmen.

Anvand aldrig skurmedel eller andra
repande medel sdsom svampar med slipande
yta. Anvand endast mjuka svampar eller
trasor.

Forsok inte att ta bort vreden frén
A panelen pa produkten da det &r en

sakerhetsrisk och skada kan uppsta.
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Rengoring av rostfria ytor

(GALLER ENDAST ROSTFRIA SPISAR)
De rostfria ytorna rengdr du enklast med
hjap av en mjuk trasa och det medfdljande
rengoringsmediet. Du kan &ven prova
fonsterputsmedel. Om ytan ar mycket
smutsig kan du anvanda sprit, t.ex. T-sprit.
ANVAND ALDRIG SKURMEDEL €ller andra
repande medel. Anvand heller inte repande
material sdsom stalull eller svampar med
grov yta.

Rengoring av hillen

Du maste genast (medan hallen annu
A & het) med rakbladsskrapan ta bort

socker eller 6verkok med hdgt sock-

erinnehdll t.ex. marmelad, samt smalt

plast och folie for att inte skada
hallen.

GOR SA HAR OM HALLEN AR MYCKET SMUTSIG:

I Tabort flackar med rakbladsskrapan
(se nedan).

2 Anvéand rengdringsmedel
(tex. Toprens som finns att kdpa hos
Electrolux Service) nér varme-
varnaren slocknat. Skaka flaskan
och spruta ut ett par smalastrangar pa
hallen. Gnid rent med en fuktig trasa
eller hushallspapper.

3 Torkamed en fuktig trasa bort dver-
fléd av medlet, det kan annars etsas
fast néar hallen varms upp nasta gang.
Torkatorrt.
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Rakbladsskrapan

FORVARA RAKBLADSSKRAPAN OAT-
KOMLIG FOR BARN. Anvand rak-
bladsskrapan med forsiktighet,
rakbladet & mycket vasst.

Skrapan anvander du for att ta bort dverkok
frén glaskeramikhallen. Anvand g skrapan
eller annat vasst foremal i silikonkanten d&
det & en sikerhetsrisk och skada kan uppsta.

SA HAR ANVANDER DU RAKBLADSSKRAPAN:

| Dratillbaka skyddet s att rakbladet
blir synligt (SE BILD).

2 Setill att rakbladet & rent och helt d&
det annars kan det skada héllen. Nya
rakblad finns att kdpa i farghandeln.

3 Lutaskrapan ca45° och skraparent.
Du kan trycka rakbladet hart mot
héllen utan att skada den.

4 Torkaforsiktigt av smutsen fran
bladet med hushallspapper.

5 Efter anvandning tryck skyddet
framét sa att det tacker rakbladet.
Forvara skrapan pa en barnsaker
plats.

BYTE AV RAKBLAD:

I Oppna skrapan genom att lossa hela
skruven (ingen skruvmejsel behdvs)
och placera det nyarakbladet i fram-
kant.

2 Sétt ihop skrapan och skruva dit
skruven igen.

3 Tryck skyddet framéat s3 1angt det gar
SA att rakbladet skyddas.
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Rengoring av ugnen

For att underlétta rengéring bor stegar
demonteras, se sid 34.

Ugnen blir varm under anvandning,
hall barn under uppsikt..

Ugnen har slét emal].

GOR SA HAR OM UGNEN AR MYCKET
SMUTSIG:

I Spill eller 6verkok som sitter fast,
lossar du med t.ex. en stekspade.

2 Stryk med en svamp ut sdpai ugnen.

3 Stang luckan. Satt ugnen pa 100°C

och éver/undervarme [Z i ca10
minuter.

4 Né&r ugnen svalnat tvéttas den med
rent vatten, ev. kan du behdva gnida
forsiktigt med tvaull. Torkatorrt.
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Ugnsluckan

Anvénd g luckans handtag som
A fotsteg.

Ugnsluckan bestér av tva delar med varme-
reflekterande glas for att ge en lagre
yttemperatur. Det inre glaset kan tas bort for
rengoring.

RENGORING MELLAN GLASEN

luckglaset. Sprickbildningar i
kanterna kan ledatill att det spricker
efter ndgra uppvarmningar.

2 Var forsiktig sd att du inte skadar

DEMONTERING AV LUCKANS GLAS
1 Tatagi glasskivani den nedre kanten
och skjut den mot fjadertrycket i
riktning mot ugnsluckans handtag,
tills att den &r fri nertill (2).
2 Lyft upp glasskivan en aning nertill
och dra ut den (2).

Rengdr glaset

MONTERING AV LUCKANS GLAS

1 Forin glasskivan snett uppifran i
glashdllaren pa handtagssidan (1)

2 Sénk ner glasskivan. For skivan mot
fjaderkraften pa handtagssidan fram-
for fasthallningsprofilen paluckans
underkant och skjut den under
fasthallningsprofilen (2).

Glasskivan maste sittafast och plant!
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Ugnsstegar

Det gér att ta bort ugnsstegarna pa béde den
hdgra och den vanstra sidovaggen i ugnen
for att battre kunna rengéra sidovéggarna.

BORTTAGNING AV UGNSSTEGAR:

Draforst ut stegen framtill fran ugnens sida
(1) och lyft sedan av den baktill (2).

ATERMONTERING AV UGNSSTEGAR

Stavarnas avrundade dndar maste peka
framat!

Montera ugnsstegen igen genom att forst
hangai den baktill (1) och sedan stickain
den framtill och dérefter tryckatill (2).

) @‘" —
R Win-es 2
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Ugnsbelysning

OBS! Innan du byter lampa, setill att
spisen &r strémlés. For spisar med
sladd, dra ur sladden. For dvriga
spisar bryt strémmen med den
alpoliga brytaren.

L&gg en trasa pa ugnens botten som skydd
for béde lampan och glaset.

BYTE AV UGNSLAMPAN/RENGORING AV
SKYDDSGLASET
| Kontrolleraatt ugnen inte & varm.
2 Skruvaav skyddsglaset genom att
vrida det & vanster och rengor det.
(SE BILD).
3 Om nddvandigt:
Byt ut ugnsbelysningen mot en ny
ugnslampa méarkt 230-240V, 40W,
300°C, med E14-sockel.
4 Atermontera skyddsglaset.

Forvaringsladan

OBS! Placerag kemikalier samt

A rengoringsmedel i forvaringsladan.
St& g i forvaringdadan eller p& hand-
taget.

.1 Tom I&dan och draut den till " stopp”.
2 Tatagi handtaget, lyft |3t uppdt och
|&dan gar fri frén sparren i bakkanten.
3 Draut |&dan helt.
Efter rengdring satter du l1&dans hjul pa
konsolerna (s BILD). Skjut in ladan. Lyft upp
den négot den forsta biten sa hakar hjulen
inte fast i framre sparren.
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Tekniska data

Med reservation for &ndringar. Denna apparat uppfyller kraven i EG-direktiv 89/336/EEG och 73/23/EEG.

EKC60110 EKC70110
SPISEN
Bredd (mm): 597 697
Héjd vid leverans (mm): 900 900
Djup: 595 595
UGNEN
Anvindbar volym (liter): 54 54
ENERGIKLASS A A
ENERGIFORBRUKNING
Konventionell virmning (kWh): 0,79 0,79
TILLAGNINGSTID
STANDARDLAST
Konventionell virmning (min): 43 42
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Garanti/Kundtjanst

Sverige

Vid forséljning till konsument i Sverige géller den svenska konsumentlagstiftningen.
Kom ihdg att spara kvittot for eventuell reklamation.

Har du frégor angéende produktens funktion eller anvandning ber vi dig att kontakta

var konsumentkontakt patel. 0771- 76 76 76 eller viae-mail pavar hemsida
electroluxser vice@el ectrolux.se

Service och reservdelar

Vill du bestélla service, installation eller reservdelar ber vi dig kontakta Electrolux
Service patel. 0771 - 76 76 76 eller viavar hemsida pd www.electrolux.se. Du kan
aven soka hjalp viadin &terforsaljare.

Adressen till din ndrmaste servicestation finner du pa var hemsida www.electrolux.se
eller Gulasidorna under rubrik HushdlIsutrustning, vitvaror och service.

Innan du bestéller service, kontrollera forst om du kan avhjélpafelet galv.

Hér i bruksanvisningen finns en tabell, som beskriver enklare fel och hur man kan
atgarda dem. Observera, elektriskafel skall alltid stgardas av certifierad elektriker.
Innan du kontaktar service, skriv upp foljande enligt dataskylten:

Modellbeteckning .........ccoceovvveinncninne,
ProduktnUmmer .........ccceeevveeecvieee e

Hur och nér upptrader felet ?
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Europa-garanti

For denna apparat géller Electrolux garanti i alade lénder som &r fértecknade nedan,
under den period som angesi garantibeviset eller enligt respektive lands lagar. Om du
flyttar fran ndgot av dessalander till ett annat av de lander som &r fortecknade nedan
foljer garantin med apparaten under foljande férutséttningar:

e Garantin for apparaten borjar géllafran det datum da den inkdptes vilket bevisas
av ett géllande ink6psdokument som har utférdats av forséljaren.

e Garantin géller for samma period och i samma omfattning for material och
arbete som géller fér dennatyp av apparat eller produktgrupp i det land du har
flyttat till.

e Garantin & personlig for den som kdpte apparaten och kan inte éverforastill en
annan anvéandare.

e Apparaten har installerats och anvénts enligt Electrolux instruktioner och att den
har anvéants for hushallsbruk, dvs den har inte anvéants for kommersiella
andamal.

e Apparaten har installerats enligt alla géllande bestdmmelser i det nyalandet.

Bestammelsernai denna Europa-garanti paverkar inte dinaréttigheter enligt géllande

lagar i respektive land.

www.electrolux.com
® = =
Albania +35 54 261 450 Fir. Pjeter Bogdani Mr. 7 Tirane
Belgique/BelgizBelgien +32 2 363 04 44 Bergenzesteenweg 719, 1502 Lembesk
Cesks republika +4202 61126112 Budé&jovicka 3, Praha 4, 140 21
Danrmark HAET0 11 74 00 Sjzellandagade 2, 7000 Fredericia
Deutzchland +49 180 32 26 622 Muggenhofer Str. 135, 90429 Marnberg
Eeati +37 2 66 50 030 Muztarmae tee 24, 10621 Tallinn
Ezpana +34 902 11 63 68 Carretera M-300, Km. 29,900 Alcala de Henares Madrid
France warw . electieluxfr
Great Britain +44 5705 929 9293 Addingten Way, Luten, Bedferdzhire L4 900
Hellaz +30 23106561970 4, Limnou Str., 54627 Thessaloniki
Hruatzka +385 1 63 23 338 Slavonzka avenija 3, 10000 Zagreb
Ireland +3631 4090763 Lengmile Read Dublin 12
ltalia +39 (0} 434 553500 C.zo Ling Zanussi, 26 - 33080 Porcia (PN
Latvija +37 17 84 59 34 Kr. Barona iela 13042, LV-1012, Riga
Lituaniza +370 5 27 30 609 Verkiu 29, 08108 Vilniuz, Lithuania
Luxembourg +3I524243153 01 Fiue de Bitbeurg, 7, L-1273 Harmm
Magyarerazag +361 2621773 H-1142 Budapest X1V, Erzzébet kiralyné Otja 87
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Mederland +31 17 24 68 300 Vennootzweg 1, 2404 CG - Alphen aan den Rijn

Merge +47 81530222 Rizlzklwn. 2, 0508 Czlo

Clzterreich +43 18 66 400 Herziggasse 9, 1230 Wien

Polzka +45 2245 47 300 ul. Kolejowsa 57, Warsaw

Pertugal +351214 40 3939 Cuintz da Fonte - Edificic Geongalves Zarce -
Q135 -2774-518 Page de Arcos

Fomania +40 21 44 42 531 B-dul Timizcara 90, 36, Bucharest

Schweiz - Suisze - Svizzera

+41 62 85 99 111

Induatriestrazze 10, CH-5506 Magenwil

Slewvenija +38 61 24 25 731 Triakka 132, 1000 Ljubliana

Slovenzko +421 24333 43 22 Electrolux Slovakia z.r.o., Electrelux Dorméce zpotrebite SK,
Seberinihe 1, 821 03 Bratizlava

Suomi +35 826 22 33 00 Konepajanranta 4, 28100 Pori

Swerige +A6 (0)FT1TFETETE Electrolux Service, St Géranzgatan 143, 5-105 45 Stockholm

Tarkiye +902122931026 Tarlabag caddesi no © 35 Taksimistanbul

Pocoma +7 095 937 7837 129090 Mockes, Onumnicki npocnekT, 16, BU, 'Ok
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Praktiska rad och tips

Problem

Mat/vetebréd, mjuka
kakor blir platta.

Mat/vetebréd, mjuka
kakor blir torra.

Orsak

For lag temperatur i ugnen
gor att bakverket jaser upp
och sedan sjunker ner och
blir platt.

Mat/vetebrédsdegar har inte
jast ratt. For lang jasning
efter utbakning ger ett platt
resultat. Mat/vetebrods-
degar ska jasa dragfritt i
rumstemperatur. Vid ett latt
tryck pa degen ska fordjup-
ningen ga tillbaka.

For lite jast eller bakpulver.

For varm fett/vitskebland-
ning forstor jastens verkan.

For liten vitskemingd, for
mycket mjol eller fel mjol-
sort kan ge torrt brod.

For lag temperatur i ugnen
gor att bakverket far sta inne
for lange for att bli fardigt
och blir dirmed torrt.

Atgéird

Kontrollera instilld
temperatur mot
rekommendation i tabell
eller recept.

Kontrollera jastiden mot
receptets rekommendation.

Kontrollera i receptet att du
tagit ratt mangd.

Ratt temperatur pa vatskan
ar 37° for farsk jast, for
torrjast se anvisning pa
forpackning.

Kontrollera i receptet att du
tagit ratt mjolsort och ritt
mangd mjol/vitska.

Kontrollera att du stillt in
ratt temperatur.
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Bakverk/matrdtter blir for  Vid for hog temperatur i Kontrollera att du stillt in
meérka. ugnen blir bakverk/matritter ratt temperatur.
for morka innan de ar fardiga.

For hog placering i ugnen vid Kontrollera i tabell eller
6ver/undervirme ger for recept att du valt ritt
mycket Overvdarme, motsatt  placering.

effekt vid for lag placering.

Bakverk/matrdtter blir Aluminiumfolie, plat eller Se till att du inte har nagot i
ljusa. langpanna i ugnens botten botten pa ugnen.
hindrar undervarmen.

Ljusa bakformar ger ljusare Byt ev. till mérkare formar.
kakor @n morka formar.
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Problem och atgarder

Gor aldrig ingrepp i spisen som kan skada person €ller produkt. Har nedan far du
fordag pavad du salv far och kan géra vid problem. Om du behdver hjdp — kontakta

service.

Problem

Spisen fadr ingen strém

Spisen fungerar inte

Det tar lang tid att kokalsteka

Ugnsbelysningen fungerar inte
Luckspdrren fungerar inte
Signaluret fungerar inte

Matlagningstermometern fungerar inte

Bakre vdnstra zonen fungerar inte
(gdller endast 230V-spis)

Orsak/Atgird

Kontrollera féljande:

* att SAKRINGEN/SAKRINGARNA ir hel/hela
* att ev. STICKPROPP ar ordentligt insatt

* att ev. JORDFELSBRYTARE ar tillslagen

Kontrollera att funktionslaset inte ar i
funktion (se s. 10)

Kontrollera att du valt ett lampligt kiarl med
god virmeledningsférmaga och en plan
botten (se s. 18)

Byt trasig lampa (se s. 35)
Satt sparren i funktion (se's. 11)
Programmera in en tid (se s. 22)

Kontrollera att matlagningstermometern ar
ritt ansluten i ugnen; ta ut den och sitt in
den igen. Programmera in 6nskad temp-
eratur (se s. 23)

Ugnens snabbstart eller max grill ar pa.
Spisen har en effektsparr for att forhindra
overbelastning pa elnitet. Sting av ugnens
snabbstart/max grill, eller anvind en annan
varmezon.
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Problem Orsak/Atgird

FI1 lyser i displayen Matlagningstermometerns kontakt sitter
inte ordentligt i stickkontakten i ugnen

FI lyser i displayen Kontakta Electrolux Service 0771-76 76 76

F2 lyser i displayen

Skrotning

| Lossa spisen frdn vdgguttaget.
ﬁ 2 Kapa sladden sé niira

bakstycket som mdjligt.

3 Sdtt luckspdrren ur funktion,

for att forhindra att barn
blir inldsta i ugnen.
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