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Tack for att du kopt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som for med sig artionden av
yrkeserfarenhet och innovation. Genial och snygg har den utformats med dig i tanke. S& nar du
an anvander den kan du kanna dig trygg med att veta att du far fantastiska resultat varje gang.

Valkommen till Electrolux.
Besok var webbplats fér att:

G Fa tips om anvandning, broschyrer, felstkare, serviceinformation:
@ www.electrolux.com

g Registrera din produkt for battre service:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Kop tillbehdr, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
’% www.electrolux.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.
Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen.
Informationen finns pé typskylten. Modell, PNC, serienummer.

& Varnings-/viktig sakerhetsinformation.
@ Allman information och tips
Miljéinformation

Med reservation for andringar.
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1. SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren kan inte héllas an-

svarig for personskador eller skador pa egendom som or-
sakats av felaktig installation eller anvandning. Forvara all-
tid instruktionerna tillsammans med produkten for framti-

da bruk.

1.1 Sékerhet for barn och handikappade

VARNING
Risk for kvavning, skador eller permanent invaliditet.

Den hér produkten kan anvandas av barn fran atta ars
alder och personer med reducerad fysik, sensorisk eller
mental formaga, eller som saknar erfarenhet och kun-
skap, savida de inte har tillsyn av ndgon person som &r
ansvarig for deras sakerhet.

Lat inte barn leka med produkten.

Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn.
Hall barn och husdjur borta fran produkten nér den &r
igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar &r mycket
varma.

Om produkten har ett barnlas rekommenderar vi att du
aktiverar det.

Rengdring och anvandarunderhall ska inte utforas av
barn utan tillsyn.

1.2 Allman sakerhet

Produkten blir varm inuti nar den &r igang. Vidror inte
varmeelementen som finns i produkten. Anvand alltid
handskar for att ta ut eller satta in tilloehor eller eldfasta
formar.

Anvand ej angrengdrare vid rengdring av produkten.
Koppla fran stromtillférseln fore underhall.



4 www.electrolux.com

e Anvand inte skarpa rengoringsmedel med slipeffekt el-
ler vassa metallskrapor for att rengora ugnsluckans
glasskivor eftersom dessa kan repa ytan, vilket i sin tur
kan leda till att glaset spricker.

¢ Anvand endast den matlagningstermometer som re-
kommenderas for den har ugnen.

e FOr att ta bort ugnsstegarna drar du forst ut den framre
delen av ugnsstegen och sedan den bakre delen fort
fran sidovaggarna. Sétt i ugnsstegarna i omvand ord-

ning.

2.1 Installation

VARNING
Endast en behdrig person far in-
stallera den har produkten.

Avlagsna all paketering.

Installera och anvand inte produkten
om den &r skadad.

Folj de installationsinstruktioner som fol-
jer med produkten.

Produkten &r tung, sa var alltid forsiktig
nar du flyttar den. Anvand alltid skydds-
handskar.

Dra aldrig produkten i handtaget.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Kontrollera att produkten har installerats
under och bredvid stadiga skap- eller
bankstommar.

Produktens sidor maste gréansa till pro-
dukter eller enheter med samma hdjd.

Elektrisk anslutning

VARNING
Risk for brand och elektriska std-
tar.

e Alla elektriska anslutningar ska géras av
en behorig elektriker.

¢ Produkten maste jordas.

2. A\ SAKERHETSFORESKRIFTER

Kontrollera att produktens markdata
Overensstammer med din stromkalla. |
annat fall, kontakta en elektriker.

Anvand alltid ett korrekt installerat, stot-
sékert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller forlang-
ningssladdar.

Kontrollera s& att du inte skadar stick-
kontakten och natkabeln. Kontakta ser-
vice eller en elektriker for att ersatta en
skadad natkabel.

Lat inte natkablar komma i kontakt med
produktens lucka, speciellt inte nar
luckan ar het.

Stotskyddet for stromférande och isole-
rade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verk-
tyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget forst
vid slutet av installationen. Kontrollera
att stickkontakten ar atkomlig efter in-
stallationen.

Anslut inte stickkontakten om vaggutta-
get sitter 10st.

Dra inte i natkabeln for att koppla bort
produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvand endast réatt isoleringsenheter:
strémbrytare, sékringar (sakringar av
skruvtyp tas ur héllaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

Den elektriska installationen méaste ha
en isolationsenhet sa att du kan koppla



frdn produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktoppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

2.2 Anvand

VARNING
Risk for skador, brannskador eller
elstotar eller explosion foreligger.

Anvand denna produkt i en hushallsmil-
jo.

Andra inte produktens specifikationer.
Se till att ventilations®ppningarna inte ar
blockerade.

L&mna inte produkten utan tillsyn under
anvandning.

Stang av produkten efter varje anvand-
ningstillfalle.

Var forsiktig ndr du 6ppnar produktens
lucka medan produkten &r igang. Het
luft kan strémma ut.

Anvand inte produkten med véta han-
der eller nér den &r i kontakt med vat-
ten.

Tyng inte ner luckan nér den ar éppen.
Anvand inte produkten som arbets- el-
ler avlastningsyta.

Produktens lucka ska alltid vara stangd
nar produkten &r igang.

Oppna produktens lucka férsiktigt. An-
vandning av ingredienser som innehéller
alkohol kan producera en blandning av
luft och alkohol.

Lat inte gnistor eller Oppna lagor kom-
ma i kontakt med produkten nar du
Oppnar luckan.

Placera inga lattantandliga produkter el-
ler foremal som ar fuktiga med lattan-
tandliga produkter i, nara eller pa pro-
dukten.

VARNING
Risk for skador pa produkten fore-
ligger.

For att forhindra skada eller missfarg-
ning pa emaljen:

— Satt inte eldfasta formar eller andra
foremal direkt p& produktens botten.

- L&agg inte aluminiumfolie direkt pa pro-
duktens botten.

- Stéll inte hett vatten direkt i den heta
produkten.
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- Lat inte fuktiga karl eller matvaror sta
kvar i produkten efter att tillagningen &r
klar.

- Var forsiktig nar du tar bort eller mon-
terar tillbehor.

Missfargning av emaljen paverkar inte
produktens funktion. Det ar ingen de-
fekt enligt garantin.

Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuicer orsakar flackar som kan vara
permanenta.

2.3 Skotsel och rengoring

VARNING
Det finns risk for personskador,
brand eller skador pé produkten.

Sténg av produkten och koppla bort
den fran eluttaget fére underhall.

Se till att produkten har svalnat. Det
finns &ven risk for att glasen kan
spricka.

Byt omedelbart ut luckans glaspaneler
om de ar skadade. Kontakta service.

Var forsiktig ndr du tar bort luckan.
Luckan &r tung!

Rengor produkten regelbundet for att
férhindra att ytmaterialet forsémras.

Kvarblivet fett eller mat i produkten kan
orsaka brand.

Rengor produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara neutrala rengoérings-
medel. Anvand inte produkter med slip-
effekt, skursvampar, l6sningsmedel eller
metallforemal.

Om du anvander en ugnssprej ska du
folja sékerhetsanvisningarna pa for-
packningen.

Rengor inte den katalytiska emaljen (om
tilampligt) med nagon sorts rengorings-
medel.

2.4 Inre belysning

e Typen av glédlampa eller halogenlampa

som anvands for den har produkten ar
endast avsedd for hushéllsprodukter.
Far ej anvandas for belysning i hus.

VARNING
Risk for elektrisk stot.

¢ Innan du byter lampan ska du koppla ur

produkten fran natuttaget.
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e Anvand bara lampor med samma spe- ¢ Koppla loss produkten fran eluttaget.
cifikationer. e Klipp av stromkabeln och kassera den.
) e Ta bort lucklaset for att hindra att barn
2.5 Avfallshantering eller djur stangs in inuti produkten.
VARNING

Risk for kvavning eller skador.

3. PRODUKTBESKRIVNING

Kontrollpanelen
ﬁ? n a? Vred for ugnsfunktionerna
- I—Q |__|_| |—Q Kontrollampa/symbol fér strém
Elektronisk programmeringsenhet

Temperaturvred

B Kontrollampa/symbol/indikator fér
temperatur

Uttag for matlagningstermometern
B Véarmeelement

B} Uonslampa

Flakt

Bakre vaggens varmeelement
Undervarme

Ugnsstege, léstagbar

Ugnsnivaer

Yy pury gury
N—=]O

3.1 Tillbehor

Galler
For kokkéarl, bakformar och stekkéarl.

Bakplat
For kakor och smakakor.
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VARNING
Se sakerhetskapitlena.

4.1 Forsta rengdring

¢ Ta bort alla delar frdn produkten.

* Rengdr ugnen innan du anvander den
forsta gangen.

Se kapitlet "Underhall och rengor-
ing".

4.2 Stalla klockan

Efter den férsta anslutningen till elnétet
tands alla displayens symboler i nagra se-
kunder. Under nagra sekunder darefter vi-
sas programvarans version pa displayen.
Nar programvaruversionen férsvinner visar
displayen Ry och "12:00". "12" blinkar.

1. Tryck p& -+ eller — for att stalla
klockan.

2. Tryck pa (D for att bekrafta (kravs
bara vid forsta instaliningen. | fortsatt-
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Form
For bakning och stekning eller som fet-
tuppsamlingsfat.

Matlagningstermometer
For att mata hur val maten &r tillagad.

Teleskopskenor
For platar.

4. INNAN MASKINEN ANVANDS FORSTA GANGEN

ningen sparas den nya tiden automa-
tiskt efter 5 sekunder).

Displayen visar min och den install-
da tiden. "00" blinkar.

3. Tryck p& + eller — or att stalla in
minuter.

Tryck pa (D for att bekrafta (krévs
bara vid férsta instéliningen. | fortsatt-
ningen sparas den nya tiden automa-
tiskt efter 5 sekunder).

Temperatur-/tidsdisplayen visar den
nya tiden.

Stalla om klockan

Du kan endast stalla om klockan nar ug-
nen ar avstangd.

Tryck pa ) . Den instlida tiden och
symbolen @) blinkar pa displayen. For att
stélla in en ny tid, félj proceduren i avsnit-
tet "Stélla klockan".



8 www.electrolux.com

5. DAGLIG ANVANDNING

VARNING
Se sakerhetskapitlena.

Vredets symbol, indikator eller
lampa (beror pa modellen - se
produktbeskrivningen):

(i)

For att anvanda produkten, tryck pé kon- « Indikatorn tands nér ugnen

trollvredet. Vredet kommer ut.

5.1 Aktivera och inaktivera

produkten

1. Vrid vredet for ugnsfunktioner for att

vélja en ugnsfunktion.

VArms upp.

Kontrollampan téands nér pro-
dukten ar igang.

Symbolen visar om kontrollvre-
det styr en av kokzonerna,
ugnsfunktionerna eller tempera-

turen.

2. V/rid temperaturvredet + / — for att

vélja en temperatur.
3. For att stdnga av produkten, vrid kon-

trollvredet for ugnsfunktioner till Av-1a-

get (IIOII) .
5.2 Ugnsfunktioner

Ugnsfunktion Tilldmpning

S Snabbstart For att minska uppvarmningstiden.

Varmluft For ugnsbakning pa hogsta temperatur och
pa tre ugnsnivaer samtidigt. Sank ugnens
temperatur med 20-40 °C fran de vanliga
temperaturerna fér éver-/undervarme nar du
anvander denna funktion. Aven for att torka
livsmedel.

(%) Pizza/Paj For ugnsbakning pa en niva av ratter som ska

—2 ha en mer intensiv bryning och knaprig botten.
Sank ugnens temperatur med 20-40 °C fran
de vanliga temperaturerna for 6ver-/undervar-
me nar du anvander denna funktion.

— Over-/Undervdarme  For bakning och stekning p& en ugnsniva.

Undervarme For bakning av kakor med knapriga eller skor-

— partade bottnar, samt for att varmhélla mat.

R Upptining For att tina frysta livsmedel.

oy

v Min grill For grillning av tunna livsmedel i mitten av ug-
nen, och for rostning.

SoN, Max grill For grillning av tunna livsmedel i stora mang-
der, och for rostning.

=— Varmluftsgrillning For stekning av storre stycken kott eller fagel

¥ pa en niva. Aven for att gratinera och bryna.
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Ugnsfunktion

Tilldmpning

Katalysrengdring

X,

For att underlatta f6r den sjélvrengdrande ka-
talytiska ugnsemaljen.

5.3 Funktionen Snabbstart
Snabbstartfunktionen férkortar uppvarm-
ningstiden.

1. Stall in snabbuppvarmningsfunktio-
nen. Se tabellen éver ugnsfunktioner.

2. \rid temperaturvredet + / — for att
stalla in temperaturen.

5.4 Display

3. En ljudsignal hdrs nér produkten upp-

néatt installd temperatur.

Snabbuppvarmningsfunktionen in-

aktiveras inte efter ljudsignalen.
Du maste inaktivera funktionen
manuellt.

4. Stall in en ugnsfunktion.

D Q

i Bt hr

I |
G F

dlIDw

o+ Mo

A) Timer

B) Uppvarmnings- och restvarmeindika-
tor

C) Vattentank (endast vissa modeller)

D) Matlagningstermometer (endast vissa
modeller)

E) Elektroniskt lucklas (endast vissa mo-
deller)

F) Timmar / minuter
G) Klockfunktioner

5.5 Knappar

Knapp Funktion

Beskrivning

KLOCKA

O

For att stélla in en klockfunktion.

— + MINUS, PLUS

Gor sé& har for att stalla in tiden.

SIGNALUR

Q

For att stalla in SIGNALURET. Tryck
péa knappen i mer an 3 sekunder for
att satta pa eller stanga av ugnslam-
pan.

TEMPERATUR

°C

For att kontrollera ugnens eller mat-
lagningstermometerns temperatur
(om sadan ingar). Anvand endast me-
dan en ugnsfunktion &r igang.

5.6 Uppvarmnings- och
restvarmeindikator

Om du slér pa en ugnsfunktion tands
staplarna pa displayen £ en efter en.

Staplarna visar att ugnens temperatur
Okar eller minskar.
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6. KLOCKFUNKTIONER

SYM- FUNKTION BESKRIVNING
BOL
SIGNALUR For att stalla in en tid for nedrakning. Denna funk-
tion paverkar inte ugnens funktioner i dvrigt. Du kan
stélla in SIGNALURET nar som helst, &ven om pro-
dukten ar avstangd.
KLOCKA For att stalla in, andra eller kontrollera tiden. Se av-
snittet "Stélla klockan".
KOKTID For att stalla in hur lange produkten ska vara pésla-
) gen. Valj forst en ugnsfunktion innan du stéller in
denna funktion.
SLUTTID For att stélla in nér produkten ska stangas av. Valj

=l

foérst en ugnsfunktion innan du stéller in denna

funktion. Du kan anvanda Koktid och Sluttid samti-
digt (Tidsfordrojning) for att stalla in nar produkten
ska sattas pa och sedan stangas av.

Tryck p& D) upprepade ganger
for att &ndra klockfunktion.

(i)
4]

Tryck pa (D for att bekrafta klock-
funktionens installningar, eller van-
ta i 5 sekunder tills instéllningen
bekraftas automatiskt.

6.1 Stélla in KOKTID eller
SLUTTID

1. Tryck pa @ upprepade ganger tills
displayen visar |->] eller =] .
[=>] eller =| blinkar pa displayen.

2. Tryck pa -+ eller — for att stalla in
minuten.

3. Tryck pa (D for att bekrafta.

4. Tryck pa + eller — for att stélla in
timmen.

5. Tryck pa (D for att bekrafta. En ljud-
signal hors i 2 minuter nar tidpunkten
har natts. Symbolen || eller =] och
tidsinstaliningen blinkar pa displayen.
Ugnen stangs av.

6. Tryck péa valfri knapp eller 6ppna
ugnsluckan for att stanga av ljudsig-
nalen.

(i)

Om du trycker p& (D under install-
ning av KOKTID || évergér pro-
dukten till att stélla in funktionen
SLUTTID ]| .

6.2 Stélla in SIGNALUR

1. Tryckpa Q.

L[] och "00" blinkar p& displayen.

2. Tryck p& + eller — or att stalla in
SIGNALUR. Tiden beréknas i minuter
och sekunder Nar tiden du stallt in &r
langre an 60 minuter visas symbolen
hr pa displayen. Produkten beraknar
nu tiden i timmar och minuter.

3. SIGNALUR startar automatiskt efter
fem sekunder.

Nar 90% av den instéllda tempe-
raturen har uppnatts avges en
lijudsignal. Tryck pa valfri knapp for
att stdnga av signalen.

4. Nar den instéllda tiden har natts hors
en ljudsignal i tva minuter. "00:00"
och £ blinkar pa displayen. Tryck pa
valfri knapp for att stdnga av signalen.

Om du stéller in SIGNALUR nar
KOKTID eller SLUTTID é&r aktiv

tands symbolen [3 pa displayen.

6.3 Tidtagning

Anvand tidtagningsfunktionen for att Gver-
vaka hur lange ugnen ar igang. Den sétts
pa sa fort ugnen borjar varmas upp.

For att aterstalla tidtagningsuret, hall inne

—och+.



Du kan inte anvanda Tidtagning
nar Koktid eller Sluttid anvands.

7. ANVANDA TILLBEHOREN

VARNING
Se sakerhetskapitlena.

7.1 Matlagningstermometer

Matlagningstermometern méter innertem-
peraturen nar kottbitar tillagas. Nér kottet
har natt den installda temperaturen stangs
produkten av.

Tvéa temperaturer maste stillas in:

e Ugnstemperaturen. Se tabellen for
stekning.

¢ Innertemperaturen. Se tabellen for mat-
lagningstemperaturen.

Anvand endast matlagningstermo-
metern som medfdljer produkten
eller originalreservdelar.

1. Vé&lj ugnsfunktion och ugnstempera-
tur.

2. Satt in matlagningstermometerns

spets (med symbolen /‘? pa skaftet)
i mitten av kottet.

3. Satt in matlagningstermometerns
kontakt i uttaget framtill p& produkten.
Displayen visar matlagningstermome-
terns symbol och den férinstéllda in-
nertemperaturen. Nar du anvander
matlagningstermometern for forsta
géngen é&r den forinstallda temperatu-
ren 60 °C.
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4. Nar M blinkar kan du vrida pa tem-
peraturvredet for att andra den forin-
stéllda temperaturen.

5. Tryck pa (D for att spara den nya in-
nertemperaturen, eller vanta i 10 se-
kunder sé sparas instéllningen auto-
matiskt. Den nya forinstallda inner-
temperaturen kommer att visas nasta
gang matlagningstermometern an-
vands.

6. Kontrollera att matlagningstermome-
tern sitter kvar i kdttet och i uttaget
under tillagningen.

7. Nar kéttet har natt den instéllda inner-
temperaturen blinkar symbolen for in-
nertemperaturen och matlagningster-
mometern. En ljudsignal hors i tva mi-
nuter. Tryck pé valfri knapp for att
stanga av signalen.

8. Ta bort matlagningstermometerns
kontakt ur uttaget. Ta ut kéttet ur pro-
dukten.

Avaktivera produkten.

(i)

©

Varje gang du séatter i matlag-
ningstermometern i sitt uttag be-
héver du stélla in Koktid och Slut-
tid pa nytt.

Nar produkten beraknar foresla-
gen koktid for forsta gangen blin-
kar symbolen - pa displayen. Nar
berékningen ar klar visas koktiden
pa displayen. Berakningar utfors i
bakgrunden under tillagningen,
och koktidsvardet uppdateras pa
displayen om nédvandigt.

(1)

Du kan andra innertemperaturen nar
som helst under tillagningen:
1. Tryck pa temperaturknappen °C :

— En tryckning — displayen visar vald
innertemperatur och vaxlar var 10:e
sekund till aktuell innertemperatur.

— Tva tryckningar — displayen visar
aktuell ugnstemperatur och véxlar
var 10:e sekund till vald ugnstem-
peratur;
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— Tre tryckningar — displayen visar
den valda ugnstemperaturen.

7.2 Satta in ugnstillbehdren

2. Vrid temperaturvredet for att &ndra
temperaturen.

Den djupa formen och gallret har sidokan-
ter. Dessa kanter och formen av styrske-
norna ar en specialanordning for att for-
hindra att kokkarlen glider.

Sitta in gallret och den djupa formen
tillsammans

Lagg gallret pa langpannan. Skjut in den
djupa formen mellan styrskenorna pa en
av ugnens nivaer.

7.3 Teleskopskenor — isattning av ugnstillboehor

_

A

v

Stall bakplaten eller langpannan pa tele-
skopskenorna.
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Placera gallret pa de utdragbara bakplat-
sskenorna sé att fétterna ar vanda nedat.

Den upphdjda kanten runt gallret
ar en specialanordning som hind-
rar kokkarl fran att glida av.

7.4 Placering av gallret och langpannan tillsammans

s

Lagg gallret pa langpannan. Stéll gallret
och langpannan pa teleskopskenorna.

8. TILLVALSFUNKTIONER

8.1 Barnlas

Barnlaset forhindrar att produkten oavsikt-
ligt slas pa.

Aktivera och inaktivera Barnlaset:

1. Stéll inte in ndgon ugnsfunktion.

2. Hallinne D och -+ samtidigt i 2 se-
kunder.

3. En ljudsignal avges. SAFE tands/
slacks pa temperatur-/tidsdisplayen
(nér du aktiverar/inaktiverar Barnla-
set).

(i)

Om produkten har funktionen Py-
rolysrengoéring, och den anvands,
lases luckan.

SAFE tands pa displayen nar man
vrider pa ett vred eller trycker pa
en knapp.

Funktionslas

Galler bara modeller med Pyrolys-
rengdring.

Funktionslaset forhindrar att ugnsfunktio-
nen oavsiktligt &ndras. Du kan bara akti-
vera Funktionslaset nar produkten &r pas-
lagen.

Aktivera och avaktivera
Funktionslaset:

1. Sétt pa produkten.

2. Aktivera en ugnsfunktion eller install-
ning

3. Hallinne () och + samtidigt i 2 se-
kunder.

4. En ljudsignal avges. Loc tands/slécks
pa temperatur-/tidsdisplayen (nar du
aktiverar/inaktiverar Funktionsléset).

(i)

Om produkten har funktionen Py-
rolysrengdring, och den anvands,
l&ses luckan.

Du kan sténga av produkten nar
Funktionslaset ar pa. Om du
sténger av produkten avaktiveras
Funktionsléset.

Loc tands pé displayen nar man
vrider pa ett vred eller trycker pa
en knapp.
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8.2 Restvarmeindikator

Displayen visar restvarmeindikatorn £
nar produkten &r avstangd och ugnens
temperatur &r hogre an 40 °C. Anvand
temperaturvredet for att se ugnstempera-
turen.

8.4 Mekaniskt lucklas

& Tryck inte pa det elektroniska
lucklaset nér du stanger ugnsluck-
an.
Nar du stanger av produkten
avaktiveras inte det mekaniska

8.3 Kylflakt

Nér produkten ar pé aktiveras flakten au-
tomatiskt for att halla produktens ytor sva-
la. Om du stanger av ugnen fortsatter
flakten att gé tills ugnen har svalnat.

Det elektroniska lucklaset ar inte aktivt nar
du koper produkten.

Aktivera det elektroniska lucklaset:
Dra luckan framét tills den Iases pa plats.
Avaktivera det elektroniska lucklaset:
Tryck tillbaka luckan in i panelen.

Oppna produktluckan:

1. Tryck och héll ned det elektroniska
luckléset.

2. Oppna luckan.

8.5 Automatisk avstangning

Av sakerhetsskal stanger produkten av sig
sjalv efter en viss tid:

¢ Om en ugnsfunktion ar igang.

lucklaset. ¢ Om ugnstemperaturen inte &ndras.
Ugnstemperatur Avstangningstid
30-115°C 12,5 timmar
120 - 195 °C 8,5 timmar
200 - 245 °C 5,5 timmar
250 - max °C 3,0 timmar

Efter en automatisk avstangning kan du
trycka pa valfri knapp for att anvanda pro-
dukten igen.

Den automatiska avstangningen
fungerar med alla ugnsfunktioner
férutom Lampa, Koktid, Stopptid,
Fordrojd start samt Matlagnings-
termometer.



9. RAD OCH TIPS

9.1 Ugnsluckans insida

Pa vissa modeller hittar du pa insidan
av luckan:

¢ Ugnsnivéernas nummer.

¢ Information om tillagningsfunktioner, re-
kommenderade ugnsnivaer och tempe-
raturer for typiska matréatter.

(i)

Temperaturerna och graddningsti-
derna i tabellerna &r endast rik-
tvarden. De beror pa recepten
samt pé ingrediensernas kvalitet
och mangd.

9.2 Bakning

Allméanna anvisningar

¢ Din nya ugn kan ha andra bak-/steke-
genskaper an din gamla. Anpassa dina
vanliga instaliningar (temperatur, kokti-
der) och placeringen av plétar och galler
till vérdena i tabellerna.

9.3 Tips for bakning
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e For att utnyttja eftervarmen kan du, vid
langre graddningstider, stanga av ug-
nen cirka 10 minuter innan baktiden
gétt ut.

Nar du tillagar frysta livsmedel kan

platarna i ugnen sla sig. Nar platarna

kallnar igen atertar de sin normala
form.

Anvéandning av baktabellerna

e Tillverkaren rekommmenderar att du an-
vander den lagre temperaturen forsta
gangen.

e Om du inte kan hitta instaliningarna for
ett speciellt recept, leta efter ett recept
som &r nastan likadant.

e Du kan foérlanga bakningstiden med 10-
15 minuter om du bakar pa mer &n en
niva.

¢ Bakverk vid olika nivaer blir forst inte all-
tid lika bruna. Om detta hander ska du
inte andra temperaturinstaliningen. Skill-
naden jamnar ut sig under bakningen.

Bakresultat

Maéjlig orsak

Ldsning

Kakans botten ar inte till-
rackligt graddad.

Ugnsnivan &r fel.

Stall kakan pa en lagre
ugnsniva.

Kakan faller ihop och blir
degig, klumpig eller far

Ugnstemperaturen ar for

Nasta gang du graddar
ska du stélla in en nagot

vattenrander. hog. lagre ugnstemperatur.
Forlang graddningstiden.

Kakan faller ihop och blir Du kan inte minska

degig, klumpig eller far For kort graddningstid. graddningstiden ge-

vattenrander.

nom att héja tempera-
turen.

Kakan faller ihop och blir
degig, klumpig eller far
vattenrander.

Det finns f6r mycket vats-
ka i degen.

Anvand mindre vatska.
Var forsiktig med bland-
ningstiderna, framfor allt
vid anvandning av en
kdksmaskin.

Kakan ar for torr.

Ugnstemperaturen ar for
l&g.

Nasta gang du graddar
ska du stélla in en hogre
ugnstemperatur.

Kakan ar for torr.

For lang graddningstid.

Nasta gang du graddar
ska du stélla in en kortare
graddningstid.
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Bakresultat

Mojlig orsak

Lésning

Kakan blir ojamnt brun.

Ugnstemperaturen ar for
hég och graddningstiden

ar for kort.

Stall in en lagre ugnstem-
peratur och en langre

graddningstid.

Kakan blir ojamnt brun.

Degen ar ojamnt fordelad.

Fordela degen jamnt pa
bakplaten.

Kakan blir inte klar med

Ugnstemperaturen ar for

Nasta gang du graddar
ska du stélla in en nagot

den instéllda tiden. lag. hégre ugnstemperatur.

9.4 Bakning pé en niva:

Bakverk i formar

Typ av bak- Ugnsfunktio- Ugnsniva Temperatur Tid (min)
verk ner °C

Tysk ringkaka/ Varmluft 1 150 - 160 50-70

franskt brio-

chebréd

Madeirakaka/ Varmluft 1 140 - 160 70 - 90

fruktkaka

Fatless Varmluft 2 140 - 150 35 - 50

sponge cake/

latt sockerka-

ka utan fett

Fatless Over-/Under- 2 160 35-50

sponge cake/ varme

latt sockerka-

ka utan fett

Tartbotten av Varmluft 2 170-180 1) 10/- 25

mordeg

Tartbotten av Varmluft 2 150 - 170 20-25

sockerkaka

Apple pie / ap- Varmluft 2 160 60 - 90

pelpaj (2 for-

mar & 20 cm,

diagonalt pla-

cerade)

Apple pie / &p-  Over-/Under- 1 180 70 - 90

pelpaj (2 for- varme

mar @ 20 cm,

diagonalt pla-

cerade)

Cheesecake Over-/Under- 1 170-190 60 - 90
varme

1) Forvarm ugnen



Kakor / bakelser / bréd pa bakplatar
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Typ av bak-

Ugnsfunktio-

Temperatur

verk her Ugnsniva °C Tid (min)
Veteflata/krans ~ Over-/Under- 3 170 - 190 30 - 40
varme
Tyskt juloréd ~ Over-/Under-
yskt julord ve\:érmr:3 er > 160 - 180 1) 50 - 70
Brod (rag-
brod):
1. Forsta de-
len av .
gradd- Over-/Under- . 1. 230" 1. 20
ningen. varme 2. 160-180 2. 30-60
2. Andra de-
len av
grada-
ningen.
e O o w200 20-3
Rulltarta Ove\;i/r%réder— 3 180 -200 1) 10 - 20
Vetelangd
med strossel Varmluft 3 150 - 160 20 - 40
Smérkakor/  Over-/Under- 1
sockerkringlor varme 9 190-210 1) =<0
Fruktkaka (pa
.
ﬁfﬁfsgézgf Varmiuft 3 150 35 - 55
2)
Fruktkaka (pa
jastdeg/sock-  Over-/Under-
erkaksdeg) VArmMe 8 170 35-55
2)
fggfézzka W Varmiuft 3 160 - 170 40 - 80
Jastkakamed
kanslig fylining  Over-/Under- 1 )
(t.ex. kvarg, varme 3 160-180 " 40 - 80

gradde, kram)

1) Forvarm ugnen

2) Anvand ldngpannan.



18 www.electrolux.com

Smaékakor
Typ av bak- Ugnsfunktio- o Temperatur . .
verk ner Ugnsniva °C Tid (min)
Mordegskakor Varmluft 3 150 - 160 10-20
Short bread/
mordegskaka/
mérdegsrem- Varmluft 3 140 20 - 35
sor
Short bread/ )
mordegskaka/  Over-/Under- 1 )
mordegsrem- varme 3 160" 20-30
sor
Smaékakor av
sockerkaks- Varmluft 8 150 - 160 15-20
deg
Bakverk med
aggvita/ma- Varmluft 3 80 - 100 120 - 150
ranger
Mandelbiskvier Varmluft 3 100 - 120 30 - 50
Smékakor av
jastdeg Varmluft 3 150 - 160 20 - 40
Eg;ordegs“a' Varmluft 3 170 - 1801 20-30
Bullar Varmluft 3 1601) 10-25
Over-/Under- 1
Bullar VArme 3 190 - 2101 10-25
Small cakes /
Smaéakakor (20 Varmiuft 3 1501) 20 -35
stycken/pléat)
Small cakes / .
Smakakor (20 OVer/nder- 3 1701 20-30
stycken/plat)
1) Forvarm ugnen
9.5 Bakning pa flera nivaer
Kakor / bakelser / bréd pa bakplatar
Varmluft
Typ av bak- & Temperatur i . .
verk Ugnsniva °C Tid (min)
2 nivaer 3 nivaer
Petit-chouer/ 1
bakelser 1/4 ) 160-180 1) 25-45
Smuldegspaj 1/4 - 150 - 160 30 - 45




1) Farvarm ugnen

Smaékakor/small cakes/bakelser/bullar
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Varmluft
Typ av bak- — Temperatur i . .
verk Ugnsniva °c Tid (min)
2 nivaer 3 nivaer
Mordegskakor 1/4 1/3/5 150 - 160 20 - 40
Short bread/
mordegskaka/
mérdegsrem- 1/4 1/3/5 140 25 -50
sor
Smakakor av
sockerkaks- 1/4 - 160 - 170 25-40
deg
Bakverk med
aggvita/ma- 1/4 - 80 - 100 130-170
ranger
Mandelbiskvier 1/4 - 100 - 120 40 - 80
Smakakor av
jastdeg 1/4 - 160 - 170 30 - 60
Emordegska- 1/4 - 170-180 1) 30-50
or
Bullar 1/4 - 180 30 - 55
Small cakes /
Smékakor (20 1/4 - 1501) 25 - 40
stycken/plat)
1) Forvarm ugnen
Puddingar och gratanger
Matrzty ~ Jonsfunktio- ;0 cniva  Temperatur iy in)
ner C
Makaroni- Over-/Under-
oudding VArme 1 180 - 200 45 - 60
Over-/Under-
Lasagne Varme 1 180 - 200 25-40
< _ Varmluftsgrill-
groﬂﬁaksgra ning eller 1 160 - 170 15 - 30
tang Varmiuft
Varmluftsgrill-
Ostbaguetter ning eller 1 160 - 170 15 - 30
Varmluft
Séta pudding-  Over-/Under- 1 180 - 200 40 - 60

ar

varme
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Matritt Ugns:‘:r:ktlo- Ugnsniva Temegratur Tid (min)
Fiskpudding O"e\gr%r“eder' 1 180 - 200 30 - 60
. Varmluftsgrill-
Eg'r'da gronsa- i eller 1 160 - 170 30 - 60
Varmluft

1) Forvarm ugnen
9.6 Stekning

Stekkarl

e Anvand varmebestandiga ugnsformar
(se tillverkarens bruksanvisning).

e Du kan steka stora stekar direkt i den
djupa langpannan (i forekommande fall)

eller pa gallret ovanfor den djupa lang-
pannan.

e Stek magert kott i stekgrytan med lock.
Det gér att kottet blir saftigare.

¢ Alla typer av kott som ska ha en stekyta
kan stekas i en stekgryta utan lock.

9.7 Stekning med Varmluftsgrillning

Notkott
. " Ugnsfunk- . o Tempera- - .
Typ av kétt Mangd tioner Ugnsniva tur °C Tid (min)
Over-/Un-
Grytstek 1-1,5kg dervarme 1 230 120 - 150
Eirf]“fggllzl: friloésjt' percm  Varmiufts- ] 190 - 200 5.6
. e . . 1 -
rod hojd grillning )
Engelsk rost- B
biffeller fig: ~ PeLom  Varmfts: 1 180190 6.8
rosa ) 9 9
Engelsk rost- B
piff eller filé: percm  Vamluts- 1 170,180 510
valstekt ) 9 9
1) Forvarm ugnen
Flask
" " Ugns- . o Tempera- - .
Typ av koétt Méngd funktioner Ugnsniva tur °C Tid (min)
Bog/hals/ Varmlufts-
okinkstek 1-1,5kg grilning 1 160-180 90- 120
Kotlett/rev- Varmlufts-
bensspjall 1-1elg grillning U 10 - CO
en 750g-1  Varmlufts-
Kéttfarslimpa kg grilning 1 160 - 170 50 - 60
Flasklagg (la- 750g-1  Varmlufts- _ )
gad i forvag) kg grillning L L
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Kalv
Typ av Mangd Ugnsfunk- Ugnsnivd Tempera- Tid (min)
kott tioner tur °C
Kalvstek 1 kg Varmlufts- 1 160 - 180 90 -120
grillning
Kalvlagg 1,5-2kg  Varmlufts- 1 160-180 120- 150
grillning
Lamm
Typ av Mangd Ugnsfunk- Ugnsnivd Tempera- Tid (min)
kott tioner tur °C
Lammstek 1-15kg Varmlufts- 1 150-170 100- 120
med ben/ grillning
lammstek
Lammsadel 1-1,5kg  Varmlufts- 1 160 - 180 40 - 60
grillning
Vilt
Typ av Mangd Ugnsfunk- Ugnsnivd Tempera- Tid (min)
kott tioner tur °C
Harsadel/  upptill 1 kg Over-/Un- 1 230 1) 30 - 40
harstek dervarme
med ben
Radjurssa- 1,5-2kg  Over-/Un- 1 210 - 220 35 - 40
del, hjortsa- dervarme
del
Radjurs-/ 1,5-2kg  Over-/Un- 1 180 - 200 60 - 90
hjortbog dervarme
1) Fgrvarm ugnen
Fagel
Typ av Mangd Ugnsfunk- Ugnsnivd Tempera- Tid (min)
kott tioner tur °C
Bitar avf&- 200-250g Varmlufts- 1 200 - 220 30 - 50
gel var grillning
Halv kyck-  400-500g Varmlufts- 1 190 - 210 851150
ling var grillning
Kyckling, 1-15kg Varmlufts- 1 190 - 210 50-70
unghdna grillning
Anka 1,5 -2Kkg Varmlufts- 1 180 - 200 80 - 100
grillning
Gés 3,5-5kg  Varmlufts- 1 160-180 120-180

grillning
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Typ av Mangd Ugnsfunk- Ugnsnivd Tempera- Tid (min)
kott tioner tur °C
Kalkon 2,56-38,5kg Varmlufts- 1 160 - 180 120 - 150
grillning
Kalkon 4 -6 kg Varmlufts- 1 140 - 160 150 - 240
grillning
Fisk (&ngkokning)
Typ av Mangd Ugnsfunk- Ugnsnivd Tempera- Tid (min)
kott tioner tur °C
Hel fisk 1-15kg  Over-/Un- 1 210 - 220 40 - 60
dervarme
9.8 Min grill Grilla endast tunna bitar av kott eller fisk.
Forvarm alltid den tomma ugnen med
Grilla alltid med maximal temperaturinstall- grillfunktionerna i 5 minuter.
ning.

Placera gallret p& den ugnsniva som re-
kommenderas i grilltabellen.

Placera alltid platen som ska fanga upp
fettet pa& den forsta ugnsnivan.

FORSIKTIGHET
Grilla alltid med stangd ugnslucka.

Min grill
i} - Tid (min)
Matratt Ugnsniva Temperatur - -
1:a sidan 2:a sidan
Cngelsk rost- 2 210 - 230 30 - 40 30 - 40
Oxfilé 3 230 20 - 30 20 - 30
Stek av gris 2 210 - 230 30 - 40 30 - 40
Stek av kalv 2 210 - 230 30 - 40 30 - 40
Stek av lamm 8 210 - 230 25-35 20-25
Hel fisk (500 -
1000 g) 3/4 210 - 230 15-30 15 - 30
Max grill
. e Tid (min)
Matratt Ugnsniva = :
1:a sidan 2:a sidan

Burgers/hambur- . .
gare 4 8-10 6-8
Flaskfilé 4 10-12 6-10
Korv 4 10-12 6-8
Oxfilé/kalvstek 4 7-10 6-8
Toast /rostat brod
1)oas rostat bré 5 1.3 1.3
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. e Tid (min)
Matratt Ugnsniva = :
1:a sidan 2:a sidan
Varma smorgasar 4 6-8 -
1) Forvarm ugnen
9.9 Pizza/Paj
Typ av bakverk Ugnsniva Temperatur °C Tid (min)
Pizza (tunn botten) 2 200 - 230 12) 15-20
E‘Sf: dﬂg‘r‘fseg‘anga 2 180 - 200 20- 30
Paj 1 180 - 200 40 - 55
Ugnsbakad spenat 1 160 - 180 45 - 60
Quiche Lorraine 1 170 - 190 45 - 55
Schweizisk ostpaj 1 170 - 190 45 - 55
Appelkaka, tackt 1 150 - 170 50 - 60
Gronsakspaj 1 160 - 180 50 - 60
Osyrat brod 2 230 - 2501) 10 - 20
Smordegskakor 2 160 - 180 1) 45 - 55
Flammekuchen
(pizzaliknande ratt 2 230 - 2501) 12 -20
fran Alsace)
Piroger (rysk ver- > 180 - 200 1) 1595

sion av calzone)

1) Forvarm ugnen

2) Anvand en ldngpanna.

9.10 Upptining

Ta bort forpackningen fran maten och

l&gg den sedan pé en tallrik.

Téack inte dver den med en skal eller tallrik
eftersom det kan forlanga upptiningstiden.
Anvand den forsta ugnsnivan nerifran.

Upptinings-

Efterupptinings-

Matratt tid (min) tid (min) Kommentar

Lagg kycklingen pé ett

Kyckling, 10009 100 - 140 20- 30 Bg%ﬂosigrngnvr?k”{/;eggt
efter halva tiden.

Kétt, 1 000 g 100 - 140 20 - 30 Vand efter halva tiden.

Kétt, 500 g 90 - 120 20 - 30 Vand efter halva tiden.

Forell, 150 g 25-35 10-15 -

Jordgubbar, 300 g 30 - 40 10-20 -

Smér, 250 g 30 - 40 10-15 -
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Upptinings- Efterupptinings-

tid (min) tid (min) D

Matratt

Det gér att vispa gradde
Gradde, 2 x 200 g 80 - 100 10- 15 aven om delar av den ar
nagot frusen.

Térta, 1400 g 60 60 =
9.11 Konservering e Fyll upp burkarmna med lika mycket i var-

je och forslut med ett klamlock.

Att ob"servera: . Burkarna far inte réra vid varandra.
* Anvand enbart konserveringsburkar av Hall ca. 1/2 liter vatten i bakplaten s

samma métt som finns att kopa. att det blir tillrackligt fuktigt | ugnen.
* Anvand inte glas med skruvlock och Nar vatskan i de forsta burkarna borjar

bajonettforslutning eller metallburkar. sjuda (efter ca 35 - 60 minuter for enli-
e Anvand forsta nivan fran botten for &n- tersburkar), stang av ugnen eller sénk
damalet. temperaturen till 100 °C (se tabell).
e Sétt inte mer &n sex enliters burkar pa
platen.
Torkad frukt
Fortsatt tillag-

Tid till det sjuder

Konservering Temperaturi °C (min.) ningstid pa 100
: °C (i min.)
Jordgubbar/bla-
bar/hallon/mogna 160 - 170 35-45 -
krusbar
Stenfrukt
i . Fortsatt tillag-
Konservering Temperaturi °C Ui t'"(:?; )smder ningstid pa 100
" °C (i min.)
PO 160 - 170 35 - 45 10- 15
plommon
Gronsaker
. . Fortsatt tillag-
Konservering Temperatur i °C Uzl t'"(:;?; )swder ningstid pa 100
" °C (i min.)
Morotter 1) 160 - 170 50 - 60 © = 1(0]
Gurka 160 - 170 50 - 60 -
Blandade inlagda
gronsaker 160 - 170 50 - 60 5-10
Kalrabbi/artor/
sparris 160 - 170 50 - 60 15-20

1) L4t st& i ugnen efter att den har sténgts av.



9.12 Torkning — Varmluft

Anvand bakplatspapper som ett skydd for
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Sténg av apparaten efter halva tiden for
basta resultat. Oppna produktens lucka

och lat produkten svalna. Avsluta sedan

ugnsgallren. torkprocessen.
Grénsaker
Livsmedel Ugnsniva
som ska tor- . . Temegratur Tid ()
o 1 niva 2 nivaer (°C)
Bonor S 1/4 60 - 70 6-8
Pepparfrukter 3 1/4 60 - 70 5-6
Eoppgronsa— 3 1/4 60 - 70 5-6
er
Champinjoner 3 1/4 50 - 60 6-8
Orter 3 1/4 40 - 50 2-3
Frukt
Livsmedel Ugnsniva
som ska tor- . . Temggratur Tid (t)
fo 1 niva 2 nivaer (°C)
Plommon 8 1/4 60 -70 8-10
Aprikoser 3 1/4 60 - 70 8-10
Appelskivor 3 1/4 60 - 70 6-8
Paron 3 1/4 60 - 70 6-9

9.13 Tabell matlagningstermometer

Notkott

Livsmedel Innertemperatur °C
Hogrev/oxfilé: rod 45 - 50
Hogrev/oxfilé: rosa 60 - 65
Hogrev/oxfilé: valstekt 70-75
Flaskkott

Livsmedel Innertemperatur °C
Bog/hals/skinkstek 80 - 82
Kotlett, rokt kassler 75 - 80
Kéttfarslimpa 75 -80
Kalvkott

Livsmedel Innertemperatur °C
Kalvstek 75 - 80
Kalvlagg 85 -90
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Far/lamm

Livsmedel Innertemperatur °C
Farbog 80 - 85
Farsadel 80 - 85
Lammstek/lammstek med ben 70-75
Vilt

Livsmedel Innertemperatur °C
Harsadel 70-75
Harbog 70-75
Hel hare 70-75
Radjurssadel, hjortsadel 70-75
Radjurs-/hjortbog 70-75
Fisk

Livsmedel Innertemperatur °C
Lax 65-70
Foreller 65-70

starkelse), vilket kan utgdra en hélsorisk.
Vi rekommenderar darfor tillagning vid
ldga temperaturer och att inte bryna mat
for hart.

Information om akrylamid

Viktigt Enligt de senaste vetenskapliga
rénen kan akrylamid bildas om livsmedel
bryns hart (speciellt om de innehéller

10. UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING
Se sakerhetskapitlena.

e Anvand inte starka medel, foreméal med
skarpa kanter eller diskmaskin vid ren-
g6ring om du har tillbehdr i Super

Anmarkningar om rengoring: Clean. Det kan skada ytan.

e Torka av produktens framsida med en
mjuk trasa och varmt vatten och disk-
medel.

Anvand ett rengdringsmedel avsett for
rengdring av metallytor.

Rengor produkten efter varje anvand-
ningstillfalle. P& det viset kan du lattare
f& bort smuts och den branner inte fast.
® Ta bort envis smuts med speciell ugns-
rengdring.

Rengor alla ugnstillbehor efter varje an-

10.1 Katalytisk rengdring

Vaggarna har en katalytisk belaggning
och ar sjalvrengdrande. De absorberar fett
som samlas pa vaggarna nar ugnen ar
igang.

For att stédja denna
sjélvrengoringsprocedur ska den
tomma produkten varmas upp
regelbundet:

vandningstillfélle och 1&t dem torka. An-
vand en mjuk duk med varmt vatten
och ett rengéringsmedel.

1. Taut alla tilloehér ur produkten.

2. Valj funktionen Katalysrengéring. Se
"Ugnsfunktioner”.



Displayen visar CATA och rengdr-
ingsprocedurens varaktighet (1 tim-
me). Du kan inte stélla in varaktighe-
ten, men du kan anvanda funktionen
Sluttid for att férdrdja rengdringspro-
cedurens start.

3. En ljudsignal avges nar rengdringen ar
Over. Produkten avaktiveras.

4. Tryck pa valfri knapp eller Gppna
ugnsluckan for att stanga av ljudsig-
nalen.

5. Rengor produktens botten med en
mjuk, fuktig svamp.

& VARNING

Rengor inte den katalytiska ytan
med ugnssprej, fratande rengor-
ingsmedel, tval eller andra rengor-
ingsmedel. Det finns risk for att
den katalytiska ytan skadas.

10.2 Ugnsstegar

Borttagning av ugnsstegarna
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Missfargning av den katalytiska
ytan paverkar inte de katalytiska
egenskaperna.
Ugnsbelysningen ar tand under
katalytisk rengdring.

(i)

Paminnelse rengodring

For att paminna dig om att katalysrengor-
ing behdvs blinkar CATA pa displayen i
10 sekunder efter varje gang du slér pa
och stanger av produkten.

(i)

Rengéringspaminnelsen

férsvinner fran displayen:

e Nar Katalysrengoringen ar klar.

® Omdutrycker pd” 4+ " och ”
— ” samtidigt.

P

|

1/ —)

T W

Du kan ta bort ugnsstegarna fér att ren-

gbra sidovaggarna.

1. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

2. Dra ut stegen baktill frdn ugnssidan
och ta bort den.

Satta i ugnsstegarna
Satt i ugnsstegarna i omvand ordning.

For utdragbara bakplatsske-
nor:

Styrpinnarnas avrundade andar
maste peka framat.

10.3 Ugnslampa

& VARNING

Det finns risk foér stot.
Lampan och lampglaset kan vara
varma.
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Innan du byter ut lampan:

e Stang av produkten.

® Ta ut sékringarna ur sakringsskapet el-
ler stdng av huvudstrémbrytaren.

& FORSIKTIGHET
Lagg en tygbit pa botten av pro-
duktens innanddme. Detta for-
hindrar skador pa lampglaset och
ugnsutrymmet.
Anvéand alltid samma typ av ugns-
lampa.

Byta ut lampan i ugnstaket:

1. Tabort lampglaset genom att vrida
det moturs.

2. Rengor lampglaset.

3. Ersatt lampan med en passande lam-
pa som Klarar véarme upp till 300° C.

4. Sétt tillbaka lampglaset.

Byta glddlampa pa ugnsutrymmets
vanstra sida.

1. Ta ut vanster ugnsstege.

10.4 Rengdring av ugnsluckan

Anvand ett smalt och trubbigt foremal
(t.ex. en tesked) for att avliagsna
lampglaset. Rengdr lampglaset.

|

LS N

Byt ut lampan mot en passande lam-
pa som tal upp till 300 °C.

Satt tillbaka lampglaset.
Sétt i vanster ugnsstege.

Borttagning av ugnslucka och glasrutor

Du kan ta bort ugnsluckan och de inre

glasrutorna fér rengdring. Antalet glasrutor

skiljer sig mellan olika modeller.

VARNING
Var fdrsiktig ndr du tar bort luck-
an. Luckan &r tung!

Oppna luckan helt.

Tryck in klamsparrarna (A) pa de tva
gangjarnen till luckan helt och hallet.

Stang ugnsluckan till den forsta Opp-
na positionen (ungefar 70° vinkel ).
Hall i luckan med en hand péa vardera
sidan och dra ut den i en vinkel uppét
fr&n ugnen.

L&gg ner luckan med utsidan nerét
pa en mjuk handduk pa ett stabilt un-
derlag. Det hindrar den frén att repas.
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6. Tatagilucklisten (B) pa bada sidorna
av luckans 6vre kant och tryck inét
for att frigora klamlaset.

7. Dra lucklisten framét for att ta bort

8. Hall glasen i dverkanten ett i taget
och dra dem uppét och ut ur skenor-

9. Rengdr glasrutan med vatten och lite
diskmedel. Torka glasrutan noga.

Montering av ugnslucka och

glasrutor

ovan i omvand ordning. Sétt i det mindre

glaset forst och sedan det storre.

Sétt tillbaka glasrutorna i ugnsluckan nar
du &r klar med rengdéringen Utfor stegen

11. OM MASKINEN INTE FUNGERAR

VARNING
Se sakerhetskapitlena.
Problem Moijlig orsak Lésning

Produkten varms inte Produkten &r avaktiverad. Aktivera produkten.
upp.
Produkten varms inte Klockan éar inte stalld. Stéll klockan. Se avsnittet
upp. "Stélla in klockan".
Produkten varms inte Nodvandiga instéliningar ~ Kontrollera att ratt install-
upp. ar inte gjorda. ningar gjorts.
Produkten varms inte Den automatiska fran- Se "Automatisk avstang-
upp. kopplaren ar paslagen. ning".
Produkten varms inte En sakring har utlosts. Kontrollera om sékringen
upp. ar orsaken till felet. Om

sakringen gar gang pa
gang, tala med en kvalifi-
cerad elektriker.

Belysningen fungerar inte. Lampan ar trasig.

Byt lampa.
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Problem

Mojlig orsak

Lésning

Displayen visar "C2".

Du ville starta upptinings-
eller katalytiska funktio-
nen, men du tog inte ut
matlagningstermometern
ur sitt uttag.

Ta bort matlagningster-
mometerns kontakt ur ut-
taget.

Displayen visar ett fel-
meddelande som inte
finns i listan.

Det foreligger ett elekt-
riskt fel.

e Stang av produkten via
hushallets sakring eller
sékerhetsbrytaren i
sékringsskapet och sl
pa den igen.

e Kontakta kundtjanst
om felmeddelandet vi-
sas pa displayen igen.

Kontakta forsaljaren eller kundtjanst om

du inte kan avhjalpa felet.

Information som kundtjanst behdver finns
pa typskylten. Typskylten sitter pa den ytt-
re kanten av produktens innanmate.

Vi rekommenderar att du antecknar den har:

Modell (MOD.)
PNC (produktnummer)
Serienummer (S.N.)

12. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen {:‘) .

Atervinn fdrpackningen genom att placera
den i lampligt kérl.

Bidra till att skydda var miljé och var halsa
genom att atervinna avfall fran elektriska

och elektroniska produkter. Slang inte
produkter markta med symbolen >L_< med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa

narmaste atervinningsstation eller
kontakta kommmunkontoret.
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