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VI TAENKER PA DIG

Tak for dit keb af et Electrolux-apparat. Du har valgt et produkt, som giver dig artiers professionel
erfaring og innovation pa én gang. Genialt og elegant. Det er designet med dig i tankerne. S& uanset
hvornar du bruger det, kan du veere sikker pa, at du far fantastiske resultater hver gang.

Velkommen til Electrolux.

Besgg vores websted for at:
G Fé& radgivning, brochurer, fejlfinding, serviceinformation:
@ www.electrolux.com

g Registrere dit produkt for bedre service:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Kabe tilbeher, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
’% www.electrolux.com/shop

KUNDEPLEJE OG SERVICE

Vi anbefaler brugen af originale reservedele.
Serg for at have felgende data tilgeengelig, nér du kontakter service.
Du finder oplysningerne pa maskinens typeskilt. Model, PNC, Serienummer.

& Advarsel /Forsigtig-Sikkerhedsanvisninger.
@ Generelle oplysninger og tips
@ Miljgoplysninger

Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.



/N OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, fer appa-
ratet installeres og tages i brug. Producen-
ten kan ikke drages til ansvar, hvis appara-
tet installeres forkert og anvendelsen forar-
sager skade. Opbevar altid brugsanvisnin-
gen sammen med apparatet til eventuel
fremtidig brug.

SIKKERHED FOR BYRN OG
ANDRE UDSATTE PERSONER

ADVARSEL
Risiko for kveelning, personskade
eller permanent invaliditet.

¢ | ad ikke personer, herunder barn, med
nedsat fysisk sanseapparat, nedsatte
mentale evner eller manglende erfaring
0g viden betjene maskinen. De skal veere
under opsyn af en person, der har an-
svaret for deres sikkerhed, eller instrue-
res i at bruge maskinen.

¢ Born ma ikke lege med apparatet.

e Opbevar al emballage utilgaengeligt for
born.

¢ Lad ikke barn og husdyr komme tast pa
apparatet, mens det er i drift, eller mens
det keler af. Tilgeengelige dele er meget
varme.

® Huvis apparatet har en bernesikring, an-
befales det, at du aktiverer den.

INSTALLATION

ADVARSEL
Apparatet ma kun installeres af en
sagkyndig.

¢ Fjern al emballagen.

e Undlad at installere eller bruge et beska-
diget apparat.

¢ Folg den medfelgende brugsanvisning.

¢ Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

e Veer altid forsigtig, nar du flytter appara-
tet, da det er tungt. Brug altid sikker-
hedshandsker.

¢ Forsegl snitfladerne med et taetningsmid-
del for at forhindre fugt, der forarsager
udsvulmen.

¢ Beskyt apparatets bund mod damp og
fugt.
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¢ Montér ikke apparatet op mod en der el-
ler under et vindue. Dette forhindrer, at
der falder varmt kogegrej ned fra appara-
tet, nér doren eller vinduet abnes.

* Hvis apparatet monteres oven over skuf-
fer, skal du serge for, at der er tilstraek-
kelig plads mellem apparatets bund og
den overste skuffe til luftcirkulation.

e Sorg for, at der er en fri ventilationsplads
pa 5 mm mellem kekkenbordet og forsi-
den af den nedenstédende enhed. Garan-
tien daekker ikke beskadigelser forarsa-
get af mangel pa passende ventilations-
plads.

e Apparatets bund kan blive varm. Det an-
befales at montere et brandsikkert plade
under apparatet for at forhindre adgang
til bunden.

Tilslutning, el

ADVARSEL
Risiko for brand og elektrisk sted.

¢ Alle elektriske tilslutninger skal udferes af
en kvalificeret elektriker.

* Inden hver el-installation skal du sikre
dig, at apparatets hovedklemme ikke er
stromforende.

e Sorg for, at apparatet installeres korrekt.
Lose og uprofessionelt udferte stikforbin-
delser kan medfere, at klemmen bliver
overophedet.

e Sorg for, at der installeres en beskyttelse
mod sted.

o Ledningerne mé ikke berare apparatet
eller varmt kogegrej, nér du slutter appa-
ratet til kontakterne.

o Ledningerne mé ikke vaere viklet sam-
men.

® | edningen skal forsynes med traekaflast-
ning.
e Brug den korrekte elledning.

o Pas p3, du ikke beskadiger netstikket og
ledningen. Kontakt det lokale servicecen-
ter eller en elektriker, hvis en beskadiget
ledning skal udskiftes.

¢ Apparatets installation skal udferes med
et isolationsudstyr, sa forbindelsen til lys-
nettet kan afbrydes pa alle poler. Isolati-
onsudstyret skal have en brydeafstand
pa mindst 3 mm.
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* Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer
med skruegevind skal tages ud af fatnin-
gen), fejlstramsrelaser og kontaktorer.

BRUG

ADVARSEL
Risiko for personskade, forbreen-
dinger eller elektrisk stod.

e Brug apparatet i et husholdningsmilja.

¢ Apparatets specifikationer ma ikke aen-
dres.

e Brug ikke en ekstern timer eller et sepa-
rat fiernbetjeningssystem til at betjene
apparatet.

e | ad ikke apparatet veere uden opsyn,
nér der er teendt for det.

* Betjen ikke apparatet med vade heender,
eller nar det har kontakt med vand.

o Lasg ikke bestik eller grydelag pa koge-
zoneme. De kan blive varme.

¢ Saet kogezonen pa "sluk”, nar den ikke
er i brug. Stol ikke pé grydedetektoren.

¢ Brug ikke apparatet som arbejds- eller
som fraseetningsplads.

e Hvis pladen far en revne, skal du tage
stikket ud af kontakten for at forebygge
elektrisk sted.

¢ Brugere med en pacemaker skal holde
en afstand pa mindst 30 cm fra indukti-
onskogezonerne, nar apparatet er i drift.

ADVARSEL
Der er fare for brand eller eksplosi-
on.

¢ Fedtstoffer og olie kan udsende braend-
bare dampe, nar de opvarmes. Hold
flammer eller opvarmede genstande vaek
fra fedtstoffer og olie, nar du tilbereder
mad med dem.

® De dampe, som meget varm olie udsen-
der, kan forarsage selvantaendelse.

¢ Brugt olie, der kan indholde madrester,
kan forarsage brand ved en lavere tem-
peratur end olie, der bruges for forste
gang.

e Undlad at bruge braendbare produkter
eller ting, der er fugtet med braendbare
produkter, i apparatet eller i naerheden af
eller pa dette.

* Forspg ikke at slukke en brand med
vand. Frakobl apparatet, og deek flam-
men med et lag eller et brandtasppe.

ADVARSEL
Risiko for beskadigelse af appara-
tet.

¢ Opbevar ikke varmt kogegrej pa betje-
ningspanelet.

e | ad ikke kogegrej koge tort.

o Pas p4, der ikke falder genstande eller
kogegrej ned pé apparatet. Overfladen
kan blive beskadiget.

® Taend aldrig for en kogezone, hvis den er
tom, eller der star tomt kogegrej pa den.

o Laeg ikke aluminiumfolie pa apparatet.

o Kogegrej af stebejern, aluminium eller
med en beskadiget bund kan forarsage
ridser pa glaskeramikken. Left altid disse
genstande, nar du skal flytte dem pa ko-
gesektionen.

VEDLIGEHOLDELSE OG
RENGORING

ADVARSEL
Risiko for beskadigelse af appara-
tet.

® Renger jeevnligt apparatet for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

e Undlad at bruge hgjtryksrenser eller
damp til at rengere apparatet.

* Rengor apparatet med en fugtig, bled
klud. Brug kun et neutralt rengeringsmid-
del. Brug ikke slibende midler, skure-
svampe, oplasningsmidler eller metalliske
genstande.

BORTSKAFFELSE

ADVARSEL
Risiko for personskade eller kvesl-
ning.

e Tag stikket ud af kontakten.
¢ Kiip elledningen af, og kassér den.
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Brug tasterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler

viser de funktioner, der er i brug.

Tast Funktion

O Taender/slukker for apparatet.

& Laser/laser op for betjeningspanelet.

Timerkontrollamper for kogezo- Viser de kogezoner, der er tidsindstillet.
nerne.

Timerdisplay Viser tiden i minutter.

P Aktivering af boosterfunktionen.

B Indikator for varmetrin Viser varmetrinnet.

Skala pa betjeningspanel Indstilling af varmetrin.

B +/- @ger eller mindsker tiden.

B O Valg af kogezone.
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Tast Funktion
Y Aktiverer/deaktiverer STOP+GO-funktio-
nen.
DISPLAY FOR VARMETRIN
Visning Forleb
Kogezonen er slukket.
(1] - Kogezonen er taendt.
% -funktionen er teendt.
(R) Opkogningsautomatikken er teendt.
B Boosterfunktionen er teendt.
+ tal Der er en funktionsfejl.
G)/E)/0) OptiHeat Control (3-trins restvarmeindikator): Tiloereder
stadig/holde varm/restvarme.
Las/Bernesikringen er sléet til.
Uegnet eller for lille kogegrej, eller der star ingen gryde/pan-
de pa kogezonen.
) Den automatiske slukning er aktiveret.
OPTIHEAT CONTROL (3-TRINS
RESTVARMEINDIKATOR)
ADVARSEL
(G)\(2)\ (L) Forbraendingsrisiko

ved restvarme!

OptiHeat Control angiver restvarmeniveau-
et. Induktionskogezoner skaber den varme,
der er ngdvendig til madlavningen, i selve
kogegrejets bund. Glaskeramikken opvar-
mes af varmen i kogegrejet.



DAGLIG BRUG

AKTIVERING OG DEAKTIVERING

Rer ved (1) i 1 sekund for at teende eller
slukke for apparatet.

AUTOMATISK SLUKNING

Funktionen slukker automatisk for
apparatet, hvis:

* Alle kogezoner er slukket ((2]).

¢ Du ikke indstiller et varmetrin, nar du har
teendt for apparatet.

e Hvis du spilder noget eller leegger noget
pa betjeningspanelet i mere end 10 se-
kunder (en pande, en klud osv.). Lydsig-
nalet varer et stykke tid, hvorefter appa-
ratet slukkes. Fjern genstanden, eller tor
betjeningspanelet af.

e Apparatet bliver for varmt (f.eks. hvis en
gryde koger ter). Apparatet kan forst
bruges igen, nér kogezonen er kelet af.

* Du bruger forkert kogegrej. Symbolet
vises, og efter 2 minutter slukkes koge-
zonen automatisk.

e Du stopper ikke en kogezone eller &en-
drer pa varmetrinnet. Efter nogen tid
taendes (-], og apparatet slukkes. Se
nedenfor.

¢ Forholdet mellem varmetrin og tidspunk-
tet for automatisk slukning.

* (o), (- (3)-6timer
* {)-()-5 timer
* (8)-(9) - 4 timer
e (10)-(H4)-1,5 timer

VARMETRIN

Beror betjeningspanelet ved varmetrinnet.
Flyt evt. fingeren til venstre eller hojre. Loft
ferst fingeren, nar det enskede varmetrin er
néet. Displayet viser varmetrinnet.
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OPKOGNINGSAUTOMATIK

Du kan opné det pakrasvede varmetrin hur-
tigere, hvis du slar opkogningsautomatik-
ken til. Denne funktion veelger det hejeste
varmetrin i et stykke tid (se diagrammet) og
skruer derefter ned til det enskede niveau.
Sadan aktiveres opkogningsautomatikken
for en kogezone:

1. Rorved P . (P) teendes i displayet.
2. Beror gjeblikkeligt det enskede varme-
trin. Efter 3 sekunder vises (A) i dis-

playet.
Funktionen slas fra ved at aendre varmetrin.

Q)

12
11
10
9
8
7
6
5
4
3
2
1
0 2345671893 00R AN
BOOSTERFUNKTION

Boosterfunktionen tilforer ekstra effekt til in-
duktionskogezonerne. Boosterfunktionen
kan aktiveres i en begraenset tidsperiode
(se kapitlet om teknisk information). Deref-
ter slar induktionskogezonen automatisk til-
bage til det hejeste varmetrin. Rer ved P
for at sla funktionen til, (7] lyser. Funktionen
deaktiveres, nar varmetrinnet aendres.

EFFEKTSTYRING

Effektstyringen fordeler effekten parvis mel-
lem to kogezoner (se tegningen). Booster-
funktionen ager effekten til hejeste niveau
for den ene af de to kogezoner. Effekten i
den anden kogezone mindskes automa-
tisk. Varmeindstillingsdisplayet for den re-
ducerede zone skifter mellem to niveauer.
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TIMER

Nedtaellingstimer

Brug Nedtesllingstimeren til at indstille, hvor
lang tid kogezonen skal veere teendt under
én tilberedning.

Indstil nedtaellingstimeren, nar du har
valgt kogezone.

Du kan indstille varmetrin fer eller efter at
du indstiller timeren.

* Sadan indstiller du kogezonen:Ror (1)
flere gange, indtil kontrollampen for den
onskede kogezone teendes.

o Start af Nedtzellingstimeren: ror time-
rens =} for at indstille tiden (O - 99
minutter). Nar lampen for kogezonen
blinker langsommere, er nedtaellingen
begyndt.

¢ Sadan aflaeses resttiden: vaelg koge-
zonen med @ . Kontrollampen for koge-
zonen begynder at blinke hurtigt. Dis-
playet viser resttiden.

e /Endring af minuturet: vaelg kogezo-
nen med () . Ror ved -} eller — .

¢ Sadan slas timeren fra: Vaslg kogezo-
ne med (1) . Rer ved — . Resttiden teeller

bagleens ned til 1L . Lampen for koge-
zonen slukkes. Du kan ogsa slukke ved

at berore & og — samtidigt.

Nar nedtasllingen er slut, hares en lyd, og
L0 blinker. Kogezonen slukkes.

* Sadan slukker du for lyden: Rer (D

CountUp Timer
(Opteellingstimer)

Brug CountUp Timer til at holde gje med,

hvor leenge kogezonen er teendt.

¢ Sadan indstiller du kogezonen (hvis
du bruger mere end 1 kogezone):Ror
ved @ flere gange, indtil kontrollampen
for den enskede kogezone teendes.

¢ Sadan teender du CountUp Timer:ror
timerens — , UP taendes. Néar lampen for
kogezonen blinker langsommere, er tael-
lingen begyndt. Displayet skifter mellem
UP og den talte tid (minutter).

¢ Hvordan du holder gje med, hvor
laenge kogezonen er teendt: Vaslg ko-
gezone med (D) . Lampen for kogezonen
begynder at blinke hurtigt. Displayet viser
den tid, kogezonen er taendt.

¢ Sadan slas CountUp Timer fra: Vaslg
kogezonen med (D) og rer =+ eller — for
at slukke timeren. Lampen for kogezo-
nen slukkes.

Minutur

Du kan bruge timeren som minutur, nar
der ikke er teendt for kogezonerne. Rer ved

(M . Ror ved 4+ eller timerens — for at vasl-
ge tid. Nar nedteellingen er slut, heres en

lyd, og i blinker.
* Sadan slukker du for lyden: Ror (D

STOP+GO

*%" funktionen indstiller alle kogezoner, der

bruges pa det laveste varmetrin ((]).

Nar *%" anvendes, kan du ikke aandre var-

metrinnet.

%" funktionen standser ikke timer-funktio-

nen.

¢ For at aktivere denne funktion skal du
berere "% . Symbolet () teendes.

¢ For at deaktivere denne funktion skal

TOP

durere % . Det forst indstillede varme-
trin aktiveres.

LAS
Nar kogezonen er i brug, kan du lase betje-
ningspanelet men ikke @ Det forhindrer en

utilsigtet eendring af varmetrinnet.
Indstil ferst varmetrinnet.



For at starte denne funktion skal du bergre

& . Symbolet (L] lyser i 4 sekunder.
Timeren forbliver taendt.
For at stoppe denne funktion skal du berg-

re [/ . Det forst indstillede varmetrin akti-
veres.

Funktionen deaktiveres ogsa, nar du sluk-
ker for apparatet.

BORNESIKRING

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af

apparatet.

Sadan aktiveres bgrnesikringen

® Teend for apparatet med (D . Indstil ik-
ke varmetrin .

* Ror ved i 4 sekunder. Symbolet
teendes.

* Sluk for apparatet med (D) .

Sadan deaktiveres bgrnesikringen

® Teend for apparatet med @ . Indstil ik-
ke varmetrin . Ror ved E i 4 sekunder.
Symbolet (G teendes.

* Sluk for apparatet med (1) .

Sadan deaktiveres bgrnesikringen til
en enkelt madlavning

® Teend for apparatet med (D . Symbolet
teendes.

* Ror ved [5 i 4 sekunder. Indstil varme-
trin inden 10 sekunder Du kan betjene
kogesektionen.

* N&r du slukker for apparatet med (1),
aktiveres bernesikringen igen.

OFFSOUND CONTROL
(DEAKTIVERING OG
AKTIVERING AF LYDENE)

Deaktivering af lydene

Sluk for apparatet.

Rer ved (1) i 3 sekunder. Displayet tesndes
og slukkes. Rer ved (5] i 3 sekunder.
teendes, lyden er slaet til. Rer ved =,
teendes, lyden er sléet fra.

Nar denne funktion anvendes, kan du kun
here lyde, nar:

* Durorer ved (D

¢ Minuturet gar ned

¢ Nedteellingstimeren teeller ned

DANSK 9

¢ Du anbringer noget pa betjeningspane-
let.

Aktivering af lydene

Sluk for apparatet.

Rer ved (D i 3 sekunder. Displayet teendes
og slukkes. Ror ved [ i 3 sekunder.
teendes, da lyden er slaet fra. Rer ved -},
teendes. Lyden er sl3et til.
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NYTTIGE OPLYSNINGER OG RAD

@ INDUKTIONSKOGEZONER

For induktionskogezoner skaber et staerkt
elektromagnetisk felt hurtigt varme i koge-
grejet.

KOGEGREJ TIL
INDUKTIONSKOGEZONER

Brug induktionskogezonerne med
kogegrej, der er egnet hertil.

Materiale

¢ egnet: stabejern, stal, emaljeret stal,
rustfrit stal, sandwichbund (maerket som
egnet af producenten).

¢ uegnet: aluminium, kobber, messing,
glas, keramik, porceleen.

Kogegrej er egnet til

induktionskogezoner, hvis ...

e ... noget vand kommer meget hurtigt i
kog péa en zone, der star pa det hejeste
varmetrin.

LI en magnet heaefter ved kogegrejets
bund.

Bunden af kogegrejet skal veere
sé tyk og plan som muligt.

Kogegrejets mal: Til en vis grad tilpasses
induktionskogezoner automatisk til sterrel-
sen pa kogegrejets bund.

STOJEN UNDER DRIFT

Hvis du kan hgre

¢ sma knald: Kogegrejet bestar af forskelli-
ge materialer (sandwichstruktur).

¢ Flojtende lyd: Du bruger en eller flere ko-
gezoner pa hejt varmetrin, og kogegrejet
bestér af flere materialer (sandwichstruk-
tur).

e brummen: Du bruger hejt varmetrin.

Lydene er normale og betyder ikke, at
der er noget galt.

ENERGIBESPARELSE
@ Sédan sparer du energi

o Leeg altid lag pa kogegrejet, hvis det er
muligt.

® Sest kogegrejet pa, inden der teendes for
kogezonen.

e Brug restvarmen til at holde maden varm
eller til at smelte den.

@ Kogezonens ydeevne

Kogezonens ydeevne er relateret til koge-
grejets diameter. Kogegrejet med en min-
dre diameter end den minimale modtager
kun en del af den effekt, kogezonen ska-
ber. Se minimale diametre i kapitlet om tek-
niske data.

OKO TIMER (@KO-TIMER)

&)

For at spare energi slukkes koge-
zonens varmelegeme, for minuturet
lyder. Forskellen i betjeningstiden
afhaenger af det indstillede varme-
trin og varigheden af tilberednin-
gen.

EKSEMPLER PA ANVENDELSE

Forholdet mellem varmetrin og kogezonens
energiforbrug er ikke lineeert.

Nar du @ger varmetrinnet, sker det ikke
proportionalt med foregelsen af kogezo-
nens energiforbrug.

Det betyder, at kogezonen bruger mindre
end halvt s& meget energi pa det mellem-
ste varmetrin.

Oplysningerne i tabellen er kun vej-

o Kiikken: Elektronikken arbejder. ledende.

¢ hvislen, summen: Blaeseren kerer.

Var Bruges til: Tid Gode rad Nominelt
me energifor-
trin brug

Hold den tilberedte mad  Efter behov

1 varm

Leeg et lag pa koge- 3 %
grejet
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Var Bruges til: Tid Gode rad Nominelt
me energifor-
trin brug
1- Hollandaise, smelte: 5-25 min. Rar ind imellem 3-8%
8 Smer, chokolade, gela-

tine
1-  Stivne/sterkne: Luftige  10-40 min.  Leeg lag pa undertil- 3-8 %
8 omeletter, bagte eeg beredningen
3 - Markogning af ris og 25-50 min.  Tilseet mindst dobbelt 8 -13 %
B meelkeretter, opvarm- s& meget vaeske som

ning af feerdigretter ris, rer rundt i meelke-

retter under tilbered-
ningen

5- Dampning af grentsa- ~ 20-45 min.  Tilseet nogle spsk. 13-18 %
7 ger, fisk, kad vaeske
7 - Dampning af kartofler 20-60 min.  Brug hejst ¥ Ivand til 18 —25 %
9 750 g kartofler
7 - Kogning af sterre porti-  60-150 min.  Op til 3 | vaeske plus 18-25%
9 oner, sammenkogte ret- ingredienser

ter og supper
9- Naensom stegning: Efter behov  Vendes undervejs 25-45%
12 Schnitzler, cordon bleu

(kalveked), koteletter,

frikadeller, polser, lever,

2eg, pandekager, aeble-

skiver, samt opbagte

saucer
12 Kraftig stegning, hash 5-15 min. Vendes undervejs 45-64 %
- browns (résti), tourne-
13  dos, steaks
14 Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), 100 %

friturekogning af pommes frites

P

Kogning af store maengder vand. Effektstyring er slaet til.

Boosterfunktionen er velegnet til at varme
store maengder vand.

Information om akrylmid

Vigtigt Ifelge nye videnskabelige

undersegelser kan der dannes
sundhedsskadeligt akrylamid, hvis du
bruner maden (iseer hvis den indeholder

stivelse). Derfor anbefaler vi, at du

tilbereder ved lavest mulig temperatur og
ikke bruner maden for meget.
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

Renger altid apparatet efter brug.
Brug altid kogegrej med ren bund.

Skrammer eller marke pletter i
glaskeramikken betyder ikke noget
for apparatets funktion.

Séadan fjernes snavs:

1. - Fjern straks:smeltet plastik, plast-
folie og sukkerholdige madvarer. El-
lers kan snavset beskadige appara-
tet. Brug en speciel skraber til glas-
set. Sast skraberen skréat ned pa
glasoverfladen, og beveeg bladet
hen over overfladen.

- Fjernes, nar apparatet er kolet
tilstreekkeligt ned:Rande af kalk el-
ler vand, fedtstaenk og metalskin-
nende misfarvning. Brug et renge-
ringsmiddel til glaskeramik eller rust-
frit stal.

2. Tor apparatet af med en fugtig klud og
lidt opvaskemiddel.

3. Slut med at terre efter med en ren
klud.



FEJLFINDING
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Fejl

Mulig arsag

Lasning

Du kan ikke teende for ap-
paratet eller betjene det.

Teend for apparatet igen,
0g indstil varmetrinnet in-
den 10 sekunder.

Der er rort ved 2 eller flere
taster samtidigt.

Berer kun én tast ad gan-
gen.

Stop+Go-funktionen er
teendt.

Se kapitlet Betjeningsvej-
ledning.

Der er vand eller fedt-
steenk pa betjeningspane-
let.

Tar betjeningspanelet af.

Der udsendes et lydsignal,
0g apparatet slukkes.

Der udsendes et lydsignal,
nar apparatet er slukket.

Du har tildaekket en eller
flere taster.

Fjern genstanden fra ta-
sterne.

Apparatet slukkes. Du har lagt noget pa ta- Flyt genstanden fra taste-
sterne (D me.
Restvarmeindikatoren Kogezonen er ikke varm, Kontakt servicecentret,
teender ikke. fordi den kun har veeret hvis kogezonen har veeret
teendt i kort tid. i drift tilstreekkelig leenge
til, at den burde veere ble-
vet varm.
Opkogningsautomatikken ~ Kogezonen er varm. Lad kogezonen kgle til-
starter ikke. straekkeligt af.

Det hgjeste varmetrin er
valgt.

Hajeste varmetrin har
samme effekt som opkog-
ningsautomatikken.

Varmetrinnet skifter mel-
lem to forskellige trin.

Effektstyring er slet til.

Se under "Effektstyring”.

Tasterne bliver varme.

Kogegrejet er for stort, el-
ler det er placeret for teet
pa betjeningspanelet.

Anbring om nedvendigt
starre kogegrej pa de ba-
geste kogezoner.

Der lyder intet signal, nar
der trykkes pa tasterne.

Signalerne er slaet fra.

Aktiver signalerne (se un-
der "Lydindstillinger").

(-] teendes

Automatisk slukning er ak-
tiveret.

Sluk for apparatet, og
teend det igen.

teendes Bornesikringen eller funkti-  Se kapitlet "Betjeningsvej-
onslasen er slaet til. ledning".
teendes Der stér ikke kogegrej pa  Sest kogegrej pa kogezo-

kogezonen.

nen.

Der er anvendt forkert ko-
geagre;j.

Brug egnet kogegre;.




14 www.electrolux.com

Fejl Mulig arsag

Lasning

Diameteren pa kogekar-
rets bund er for lille til ko-
gezonen.

Flyt kogegrejet til en min-
dre kogezone.

og et tal lyser. Der er en fejl i apparatet.

Kobl apparatet fra lysnet-
tet i et stykke tid. Sluk pa
gruppeafbryderen, eller
tag sikringen ud pa tavien.
Tilslut apparatet igen.
Kontakt kundeservice, hvis

lyser igen.

Der er en fejl i apparatet,
fordi et kogegrej er kogt
ter. Overophedningssikrin-
gen for kogezonerne og
automatisk slukning er ak-
tiveret.

teendes

Sluk for apparatet. Fiern
det varme kogegrej. Vent
ca. 30 sekunder, og teend
for kogezonen igen. Hvis
kogegrejet var arsagen til
problemet, forsvinder fejl-
meddelelsen fra displayet,
men restvarmeindikatoren
kan fortsat lyse. Lad koge-
grejet kole tilstraekkeligt
ned, og se under "Koge-
grej for induktionskogezo-
ner" for at se, om dit ko-
gegrej er kompatibelt med
apparatet.

Hvis du har provet de ovennaevnte forslag,
uden at problemet er lost: Kontakt forhand-
leren eller kundeservice. Oplys specifikatio-
nerne pa typeskiltet, den trecifrede kode for
glaskeramik (der stér i hjgrnet af glaspla-
den) og den fejlmeddelelse, der lyser.
Overbevis dig om, at du har betjent appa-
ratet rigtigt. Hvis fejlen skyldes forkert be-
tiening, er et teknikerbesoag fra servicecen-
tret eller forhandleren ikke gratis, heller ikke
i garantiperioden. Oplysninger om kunde-
service og garantibetingelser stér i garanti-
heeftet.



INSTALLATION

ADVARSEL
Se under "Oplysninger om sikker-
hed".

N
(i)

Inden apparatets installation skal de neden-
staende oplysninger fra typeskiltet registre-
res. Typeskiltet er placeret pa bunden af
apparatet.

Inden installationen

INDBYGNINGSAPPARATER

e Brug ferst indbygningsapparaterne, nar
de er monteret i passende indbygnings-

MONTERING
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enheder og bordplader, der opfylder kra-
vene.

TILSLUTNINGSLEDNING

e Apparatet leveres med netkablet.

e Udskift altid et defekt netkabel med et
specialkabel (type HO5BB-F Tmax 90°C
eller hgjere). Kontakt altid Electrolux Ser-
vice A/S.

T
~

L

**

& ——
\(%
R 5mm
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min.
< 25 mm
— ,min.

5mm
A

min.
38 mm

2N

APN—

R/

min.
5 mm

Hvis du bruger en beskyttelsesboks (ekstra

tilbehrar”), er det ikke nedvendigt at have
en luftgennemstremningsplads fortil pa 5
mm og beskyttelsespladen direkte under
apparatet.

Du kan ikke bruge beskyttelsesboksen,
hvis du installerer apparatet oven over en
ovn.

1) Beskyttelsesboksen fas muligvis ikke i visse lande. Kontakt din lokale forhandler.

TEKNISK INFORMATION

Modell EHHB6540FOK
Typ 58 GAD D5 AU
Induction 7.4 kW

Prod.Nr. 949 596 045 00
220-240V 50-60 Hz
Made in Germany

Ser.Nr. ... 7.4 KW
ELECTROLUX (EAT
Kogezoneeffekt
Kogezone Nominel ef- Effektfunkti- Effektfunkti- Minimal ko-
fekt (maks. on aktiveret  ons maksi- gegrejsdiame-
varmeindstil- [W] male varig- ter [mm]
ling) [W] hed [min]
Bagest til hajre 1800 W 2800 W 10 145
— 180 mm
Forrest til hajre 1400 W 2500 W 4 125
— 145 mm
Bagest til ven- 1800 W 2800 W 10 145
stre — 180
mm
Forrest til ven- 2300 W 3700 W 10 180

stre — 210
mm




Kogezonernes effekt kan vaere forskellig pa
visse smé& omréder fra dataene i tabellen.

MILUOHENSYN

Genbrug materialer med symbolet L/,\‘_) .

Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug.

Hjeelp med at beskytte miljioet og
menneskelig sundhed samt at genbruge
affald af elektriske og elektroniske

DANSK 17

Den aendres med kogegrejets materiale og
dimensioner.

apparater. Kasser ikke apparater, der er
maerket med symbolet g , sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet

tilbage til din lokale genbrugsplads eller
kontakt din kommune.
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WE'RE THINKING OF YOU

Kiitamme teita Electrolux-laitteen hankinnasta. Olette valinneet tuotteen, joka perustuu
vuosikymmenien aikana saatuun kokemukseen ja innovaatioon. Kekseliés ja tyylikas laite, joka on
suunniteltu teita ajatellen. Laitetta kayttaessanne voitte olla aina varma erinomaisista tuloksista.

Tervetuloa Electroluxin maailmaan.

Vieraile verkkosivullamme:

G Saadaksesi kayttoon littyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita ja huolto-ohjeita:
@ www.electrolux.com

g Tuotteen rekisterdimiseksi parempaa huoltoa varten:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Ostaaksesi laitteesi lisdvarusteita, kulutusosia ja alkuperaisia varaosia:
’% www.electrolux.com/shop

KULUTTAJANEUVONTA JA HUOLTO

Suosittelemme alkuperéisten varaosien kayttoa.
Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun huoltolikkeeseen.
Kyseiset tiedot [6ytyvat laitteen arvokilvesta. Malli, tuotenumero, sarjanumero.

& Varoitukset/huomautukset ja turvallisuusohjeet.
@ Yleistietoja ja vinkkejé
Ympaéristdnsuojeluohjeita

Oikeus muutoksiin pidatetaan.



/N TURVALLISUUSOHJEET

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet en-
nen laitteen asennusta ja kayttdéa. Valmista-
ja ei ota vastuuta henkil®- tai omaisuusva-
hingoista, jotka aiheutuvat laitteen virheelli-
sesté asennuksesta tai kaytosta. Pida oh-
jeet aina laitteen mukana tulevia kayttoker-
toja varten.

LASTEN JA TAITAMATTOMIEN
HENKILOIDEN TURVALLISUUS

VAROITUS!
Tukehtumis-, henkilbvamma- tai
pysyvan vammautumisen vaara.

e |aitetta ei saa antaa fyysisesti tai aisteil-
taan rajoittuneiden tai muulla tavalla taita-
mattomien tai kokemattomien henkildi-
den, ei mydskaan lasten, kayttoon ellei
heidan turvallisuudestaan vastuussa ole-
va henkild valvo ja opasta heité laitteen
kaytossa.

o Ala anna lasten leikkia laitteella.

¢ Pida kaikki pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa.

e Pida lapset ja kotielédimet poissa laitteen
luota silloin, kun laite on toiminnassa tai
se jadhtyy. Laitteen osat ovat kuumia.

e Jos laitteessa on lapsilukko, suosittelem-
me sen kayttamista.

ASENNUS

VAROITUS!
Asennuksen saa suorittaa vain am-
mattitaitoinen henkild.

¢ Poista kaikki pakkausmateriaalit.

e Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

¢ Noudata koneen mukana toimitettuja oh-
jeita.

¢ Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

e Siirré laitetta aina varoen, silla se on ras-
kas. Kayta aina suojakasineita.

o Tiivista pinnat tiivisteaineella estaaksesi
kosteuden aiheuttaman turpoamisen.

e Suojaa laitteen alaosa hoyrylta ja kosteu-
delta.

* Ald asenna laitetta oven viereen tai ikku-
nan alapuolelle. Talldin keittoastioiden
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putoaminen laitteesta valtetaan oven tai
ikkunan avaamisen yhteydessa.

* Jos laite on asennettu laatikoiden yla-
puolelle, varmista, etta laitteen alaosan ja
ylalaatikon valinen tila on riittava ilman-
kierron kannalta.

* Varmista, etta tyotason ja laitteen etuo-
san valissé on 5 mm:n ilmanvaihtoaukko.
Takuu ei kata vahinkoja, jotka aiheutuvat
riittdmattémasta ilmanvaihtoaukosta.

¢ |aitteen alaosa voi kuumentua. Suositte-
lemme, etta asennat lAmmonkestavan
erotuslevyn laitteen alapuolelle, jotta lait-
teen alaosaan ei voida koskettaa.

Sahkoliitanta

VAROITUS!
Tulipalo- ja séahkodiskuvaara.

o Sahkokytkennét saa suorittaa vain asian-
tunteva séhkdasentaja

¢ Ennen johdotusta tulee varmistaa, ettei
laitteen littimesséa ole jannitetta.

e Varmista, etta laite on asennettu oikein.
Loysat tai vaaranlaiset pistokkeet ja pis-
torasiat voivat aiheuttaa liittimen ylikuu-
menemisen.

e Varmista, ettd iskusuojaus on asennettu.

o Ala anna sahkajohtojen koskea laittee-
seen tai kuumiin keittoastioihin, kun kyt-
ket laitteen lahelld oleviin pistorasioihin.

® Varo, etta virtajohdot eivat takerru kiinni
mihinkaan.

o Kayta kaapelissa vedonpoistajaa.

o Kayté oikeaa virtajohtoa.

e Varmista, ettei pistoke ja virtajohto vauri-
oidu. Ota yhteytta huoltolikkeeseen tai
sahkoasentajaan vaurioituneen virtajoh-
don vaihtamiseksi.

e Sahkoasennuksessa on oltava erotin, jo-
ka mahdollistaa laitteen irrottamisen sah-
koverkosta kaikista navoista. Erottimen
kontaktiaukon leveys on oltava vahintaan
3 mm.

o Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat su-
lakkeet on irrotettava kannasta), vikavir-
takytkimet ja kontaktorit.
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KAYTTO
VAROITUS!

Henkildvahinkojen, palovammojen
tai sdhkdiskujen vaara.

o Kayta laitetta kotiymparistossa.

o Alda muuta laitteen teknisia ominaisuuk-
sia.

o Ala kéyta ulkoista ajastinta tai erillista
kauko-ohjausjarjestelmaa laitteen kaytta-
miseen.

o Al3 jata laitetta iman valvontaa toiminnan
aikana.

o Al3 kéyta laitetta marilla kasilla tai kun se
on kosketuksissa veteen.

e Al4 aseta ruokavalineits tai kattiloiden
kansia keittoalueille. Ne voivat kuumen-
tua.

* Kytke keittoalue aina off-asentoon kay-
ton jalkeen. Ald luota keittoastian tunnis-
timeen.

o Al3 kéyta laitetta tyStasona tai séilytysta-
sona.

¢ Jos keittotason pintaan tulee séro, kat-
kaise virta laitteesta séhkdiskuvaaran
valttamiseksi.

¢ Sydamentahdistimia kayttavien henkildi-
den on séilytettava vahintadn 30 cm:n
turvaetéisyys induktiokeittoalueisiin lait-
teen ollessa toiminnassa.

VAROITUS!
Olemassa on tulipalon tai rajahdyk-
sen vaara.

e Kuumista rasvoista ja Oljyista voi paasta
syttyvia hoyryja. Pida liekit tai kuumat esi-
neet kaukana rasvoista ja dljyista, kun
kaytéat niité ruoanvalmistukseen.

e FErittéin kuumasta dljysta paasevat hdyryt
voivat sytyttaa tulipalon.

e Kaytetty 0ljy, jossa voi olla ruoka-aine-
ksien jadmia, voi aiheuttaa tulipalon alhai-
semmassa lampatilassa kuin ensimméis-
ta kertaa kaytettava oljy.

o Al3 aseta laitteeseen, sen lahelle tai paal-
le syttyvid tuotteita tai syttyviin tuotteisiin
kostutettuja esineité.

o Al3 yrita sammuttaa tulta vedelld. Kytke
laite irti s@hkdverkosta ja peité liekit kan-
nella tai sammutuspeitteelld.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

o Al pida kuumaa keittoastiaa kayttopa-
neelin paalla.

o Ala anna kattiloiden kiehua kuiviin.

¢ Al4 anna esineiden tai keittoastioiden pu-
dota laitteen paélle. Pinta voi vaurioitua.

o Ala kytke keittoalueita toimintaan keittoa-
stian ollessa tyhja tai ilman keittoastiaa.

o Al3 aseta alumiinifoliota laitteen padlle.

® Valuraudasta tai -alumiinista valmistetut
tai vaurioituneen pohjan omaavat keittoa-
stiat voivat naarmuttaa keraamista pin-
taa. Nosta ne aina irti keittotasosta likut-
tamisen aikana.

HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

* Puhdista laite séanndllisesti, jotta pinta-
materiaali ei vaurioidu.

o Al suihkuta vetta tai kayta hoyrya lait-
teen puhdistamiseen.

¢ Puhdista laite kostealla pehmealla linalla.
Kayta vain mietoja puhdistusaineita. Ala
kayta hankausainetta, hankaavia pesu-
lappuija, liuottimia tai metalliesineita.

HAVITTAMINEN

VAROITUS!
Talldin on olemassa henkildvahin-
ko- tai tukehtumisvaara.

¢ |rrota pistoke pistorasiasta.
e | eikkaa johto irti ja havita se.
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LAITTEEN KUVAUS

LAITTEEN OSAT

180 mm | (180 mm Induktiokeittoalue
Induktiokeittoalue
Induktiokeittoalue

210 mm Q B Kayttopaneeli
Induktiokeittoalue

é

KAYTTOPANEELIN PAINIKKEET

we He "

. . | |
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Laitetta kdytetddn kosketuspainikkeilla. Naytot, merkkivalot ja danimerkit
ilmaisevat, mitka toiminnot ovat kaytossa.

-kosketuspainike -toiminto

O Laitteen kytkeminen paélle ja pois paélta.

& Kayttopaneelin lukitseminen/lukituksen

poistaminen.

Keittoalueiden ajastimen iimaisi-  Alka-asetusta koskevien keittoalueiden
met. osoittaminen.

Ajastimen nayttd Ajan osoittaminen minuutteina.

P Power-toiminnon kayttdonotto.

B Tehotason nayttd Tehotason nayttaminen.

Séatopalkki Tehotason s&&taminen.

B +/- Ajan lisddminen tai vahentaminen.

B O Keittoalueen valitseminen.
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-kosketuspainike -toiminto

Y Toiminnon STOP+GO kytkeminen paalle ja

pois paalta.

TEHOTASOJEN NAYTOT
Naytto Kuvaus

Keittoalue on kytketty pois toiminnasta.

(1) - Keittoalue on toiminnassa.

*¥" stoiminto on toiminnassa.

(R) Automaattinen kuumennus on toiminnassa.

B Power-toiminto on toiminnassa.

+ numero Toimintahéirié.

G)/E)/0) OptiHeat Control (3-vaiheinen jalkilammaon ilmaisin): kypsen-

nyksen jatkaminen / lBmpimanapito / jalkilampo.
Lukko/Lapsilukko on kytketty toimintaan.
Keittoastia on sopimaton tai lian pieni, tai keittoalueella ei
ole astiaa.

=) Automaattinen virran katkaisu on toiminut.

OPTIHEAT CONTROL (3-

VAIHEINEN JALKILAMMON

ILMAISIN)
VAROITUS!
(Z)(2)\ (L] Palovammojen vaara

jalkildmmon vuoksi!

OptiHeat Control iimaisee jalkilammon ta-
son. Induktiokeittoalueella kypsennyksen
vaatima lampo6 kohdistuu suoraan keittoa-
stian pohjaan. Keittoastian lampd kuumen-
taa keraamisen pinnan.



PAIVITTAINEN KAYTTO

KYTKEMINEN TOIMINTAAN JA
POIS TOIMINNASTA

Laite kytketddn toimintaan ja pois toimin-
nasta koskettamalla painiketta @ sekunnin
ajan.

AUTOMAATTINEN
VIRRANKATKAISU

Toiminto katkaisee keittotasosta virran
automaattisesti seuraavissa
tilanteissa:

o Kaikki keittoalueet on kytketty pois toi-
minnasta (|0]).

o Et aseta tehotasoa kytkettyasi laitteen
toimintaan.

o Kayttdpaneelin paalle roiskuu jotakin tai
sen paalle asetetaan jotakin (pannu, pyy-
he, jne.) yli 10 sekunnin ajaksi. Laitteesta
kuuluu danimerkki jonkin aikaa ja se kyt-
keytyy pois toiminnasta. Ota esine pois
tai pyyhi kayttdpaneeli.

¢ Keittoalue ylikuumenee (esimerkiksi kun
neste kiehuu kuiviin paistinpannulla).
Keittoalueen on annettava jadhtya, ennen
kuin voit kayttaa keittotasoa uudelleen.

® Keittoastia on vaaranlainen. Symboli
syttyy ja keittoalue kytkeytyy automaatti-

sesti pois toiminnasta 2 minuutin kulut-
tua.

e Keittoaluetta ei kytketa pois toiminnasta
eika tehotasoa muuteta. Jonkin ajan ku-
luttua merkkivalo (=] syttyy ja laite kytkey-
tyy pois toiminnasta. Katso alla.

e Tehotason ja automaattisen virrankatkai-
sun aika-asetuksien valinen suhde:

* (), (J-(3) — 6 tuntia
* (9-(3) — 5tuntia
* (@-(3) — 4tuntia
* (10)-(H) — 1,5 tuntia

TEHOTASO

Kosketa saatopalkkia tehotason kohdalta.
Sé&&da asetusta tarvittaessa vasemmalle tai
oikealle. Ala poista sormeasi palkista, en-
nen kuin tehotaso on haluamasi. Tehoase-
tus nakyy naytossa.
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AUTOMAATTINEN
KUUMENNUS

Voit saavuttaa vaaditun tehotason nopeam-
min, jos otat automaattisen kuumennustoi-
minnon kayttéon. Kyseinen toiminto aset-
taa korkeimman tehotason joksikin aikaa
(katso kaavio), ja laskee tehotason sen jal-
keen vaadittuun asetukseen.
Automaattisen kuumennustoiminnon aset-
taminen keittoalueeseen:

1. Kosketa P ((F) tulee nakyvin nayt-
toon).

2. Kosketa vélittémasti vaadittua tehota-
soa. 3 sekunnin kuluttua nayttdéon tulee
nakyviin (A) .

Lopeta toiminto muuttamalla tehotasoa.

Q)

12
"
10

©

O = NW AU O ©

P2 3456 T B 9l

POWER-TOIMINTO

Power-toiminto lisd& induktiokeittoalueiden
kaytettavissa olevaa tehoa. Power-toiminto
voidaan kytked toimintaan rajoitetuksi ajaksi
(katso Tekniset tiedot -luku). Sen jalkeen in-
duktiokeittoalue kytkeytyy automaattisesti
takaisin korkeimmalle tehotasolle. Toiminto
otetaan kayttéon koskettamalla painiketta
P . Merkkivalo (7] syttyy. Toiminto poiste-
taan kaytostd muuttamalla tehoasetusta.
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TEHONHALLINTA

Tehonhallintatoiminto jakaa tehon kahden
keittoalueen valille, jotka muodostavat kes-
kendan parin (katso kuva). Power-toiminto
nostaa tehon maksimitasolle parin yhdella
keittoalueella. Toisen keittoalueen teho las-
kee automaattisesti. Alhaisemman tehon
omaavan alueen tehotasonadyttd muuttuu
kahdella tasolla.

OO

1 1

O O

AJASTIN

Ajanlaskenta-automatiikka

Ajanlaskenta-automatiikan avulla voit aset-
taa keittoalueen toiminta-ajan yhta kaytto-
kertaa varten.

Aseta ajanlaskenta-automatiikka valit-
tuasi ensin keittoalueen.

Voit asettaa tehotason ennen ajastimen
asettamista tai sen jélkeen.

¢ Keittoalueen asettaminen:kosketa

painiketta €7 toistuvasti, kunnes halutun
keittoalueen merkkivalo syttyy.

Ajanlaskenta-automatiikan kytkemi-
nen toimintaan:Kosketa ajastimen pai-
niketta + ja aseta aika (00 - 99 mi-
nuuttia). Kun keittoalueen merkkivalo vilk-
kuu hitaasti, ajan laskenta on kaynnissa.
Jéljelld olevan ajan tarkistaminen:
Valitse keittoalue painikkeella (D) . Keitto-
alueen merkkivalo vilkkuu nopeasti. Jal-
jella oleva aika nakyy naytdssa.
Ajanlaskenta-automatiikan muutta-
minen:aseta keittoalue valinnalla (1) .
Kosketa painiketta - tai — .
Ajanlaskenta-automatiikan kytkemi-
nen pois toiminnasta: Valitse keittoalue
painikkeella (D) . Kosketa painiketta — .

Jéljella oleva aika laskee takaisin arvoon
00 . Keittoalueen merkkivalo sammuu.
Voit kytkea toiminnon pois paalta myos
koskettamalla samanaikaisesti painikkei-
ta-ja—.

Kun aika on kulunut loppuun, laitteesta

kuuluu aanimerkki ja ndytssa vilkkuu £
. Keittoalue kytkeytyy pois toiminnasta.

¢ Ainimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta (D

CountUp Timer (Ajanlaskenta-
automatiikka)

Kayta CountUp Timer -toimintoa keittoa-

lueen toiminta-ajan tarkkailemiseen.

¢ Keittoalueen asettaminen (jos
useampi kuin yksi keittoalue on toi-
minnassa):kosketa painiketta @ toistu-
vasti, kunnes halutun keittoalueen merk-
kivalo syttyy.

e Toiminnon CountUp Timer kytkemi-
nen toimintaan:kosketa ajastimen pai-
niketta — ja ndyttdon syttyy UP . Kun
keittoalueen merkkivalo vilkkuu hitaasti,
ajan laskenta on kaynnissa. Naytossa

nakyy UP ja ajastimen aika (minuuttia).
¢ Tarkista keittoalueen toiminta-aika:

Valitse keittoalue painikkeella (1) . Keitto-
alueen merkkivalo vilkkuu nopeasti. Nay-
t6ssa nakyy keittoalueen toiminta-aika.

¢ Toiminnon CountUp Timer kytkemi-
nen pois toiminnasta: Valitse keittoalue
painikkeella @ ja kytke ajastin pois toi-
minnasta koskettamalla painiketta -|— tai
— . Keittoalueen merkkivalo sammuu.

Halytinajastin

Voit kayttaa ajastinta myds halytinajasti-
mena silloin, kun keittoalueet eivét ole toi-
minnassa. Kosketa painiketta (1) . Aseta ai-
ka koskettamalla ajastimen painiketta -|— tai
— . Kun aika on kulunut loppuun, laitteesta
kuuluu danimerkki ja ndytdssa vilkkuu O .
o Aznimerkin deaktivoiminen: kosketa

painiketta ()



STOP+GO

" _toiminto kytkee kaikki toiminnassa ole-
vat keittoalueet alhaisimpaan tehotasoon (

).STDP

Kun "¢ on toiminnassa, tehotasoa ei voida

muuttaa.

*¥" toiminto ei peruuta asetettua ajastusta.

¢ Kytke toiminto péalle koskettamalla
%" . Symboli (u]) syttyy.

¢ Kytke toiminto pois paalta kosketta-
malla "% . Alkaisemmin asettamasi te-
hoasetus tulee voimaan.

LUKITUS

Voit lukita kayttdpaneelin painikkeet keitto-
alueiden ollessa toiminnassa virtapainiketta
(D lukuun ottamatta. Lukitseminen estaa
tehotason muuttamisen vahingossa.

Aseta ensin tehotaso.

Kytke toiminto paalle koskettamalla 5 .
Symboli (L J palaa neljan sekunnin ajan.
Ajastin toimii edelleen.

Kytke toiminto pois paalta koskettamalla
(] . Aikaisemmin asettamasi tehotaso tu-
lee voimaan.

Kun sammutat laitteen, myos tama toiminto
sammuul.

LAPSILUKKO

Toiminto estéa laitteen kayttdmisen vahin-

gossa.

Lapsilukon kytkeminen toimintaan

* Kytke laite toimintaan painikkeella @ .
Ala aseta tehotasoa.

® Kosketa painiketta E neljan sekunnin
ajan. Symboli (L] syttyy.

e Kytke laite pois toiminnasta painikkeella

Lapsilukon kytkeminen pois
toiminnasta

* Kytke laite toimintaan painikkeella (OF
Al3 aseta tehotasoa. Kosketa painiket-
ta [ nelian sekunnin ajan. Symboli
syttyy.

o Kytke laite pois toiminnasta painikkeella
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Lapsilukon deaktivoiminen yhden

kayttékerran ajaksi

® Kytke laite toimintaan painikkeella @ .
Symboli (L] syttyy.

* Kosketa painiketta (7 neljan sekunnin
gjan. Aseta tehotaso 10 sekunnin ku-
luessa. Nyt voit kayttaa laitetta.

¢ Kun katkaiset virran laitteesta painikkeel-

la (1), lapsilukko on edelleen toiminnas-
sa.

OFFSOUND CONTROL
(AANIMERKKIEN POISTAMINEN
KAYTOSTA JA KAYTTOON
OTTAMINEN)

Aianimerkkien poistaminen
kaytosta

Kytke laite pois paalta.

Kosketa painiketta (1) kolmen sekunnin

ajan. Naytot syttyvat ja sammuvat. Kosketa

painiketta £ kolmen sekunnin ajan.

syttyy ja &animerkit on kaytdssa. Kosketa

painiketta 4 . Naytossa nakyy [b  ja aani-

merkki on poistettu kaytosta.

Kun kyseinen toiminto on paalla, aanimerkit

kuuluvat vain seuraavissa tapauksissa:

* kosketat painiketta (1)

® halytinajastin aktivoituu

e gjastimen aika kuluu umpeen

o kayttdpaneelin paalle asetetaan jokin esi-
ne.

Aianimerkkien ottaminen
kaytt6on

Kytke laite pois paalta.

Kosketa painiketta (1) kolmen sekunnin
ajan. Naytot syttyvat ja sammuvat. Kosketa
painiketta [F] kolmen sekunnin ajan.
syttyy, koska aanimerkit ovat pois kaytosta.

Kosketa -}, [60) syttyy. Adnimerkki on kay-
tossa.
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HYODYLLISIA NEUVOJA JA VINKKEJA

@ INDUKTIOKEITTOALUEET

Induktiokeittoalueilla voimakas séhkémag-
neettinen kentté luo keittoastian 1ammaon
erittain nopeasti.

INDUKTIOKEITTOALUEILLE
SOVELTUVAT KEITTOASTIAT

Kayta induktiokeittoalueille soveltu-
via keittoastioita.

Keittoastian materiaali

e sopivat: valurauta, terds, emaloitu teras,
ruostumaton terds, monikerroksinen
pohja (valmistajan merkintd imaisee so-
veltuvuuden).

¢ sopimattomat: alumiini, kupari, messin-
ki, lasi, keramiikka, posliini.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi

induktiokeittotasolla, jos ...

e ... pieni maara vettd kuumenee hyvin no-
peasti korkeimmalla tehotasolla.

e ... magneetti tarttuu keittoastian pohjaan.

Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja tasainen.

Keittoastian koko: Induktiokeittoalueet
mukautuvat automaattisesti keittoastian
pohjan kokoon tiettyyn rajaan saakka.

KAYTON AIKANA KUULUVAT
AANET

Jos kuulet

e ratisevad aanta: keittoastia on valmistettu
useasta materiaalista (Sandwich-raken-
ne).

® piiskaavaa danta: kaytat yhta tai useam-
paa keittoaluetta korkealla tehotasolla ja
keittoastia on valmistettu useasta eri ma-
teriaalista (Sandwich-rakenne)

e surisevaa aanta: kaytat korkeita tehota-
soja.

e naksahtelua: kuuluu s&hkopiirien kytkey-
tyessa.

® hurisevaa danta: kuuluu puhaltimen toi-
miessa.

Nama aanet ovat normaaleja, eivatka

ne tarkoita, etta laitteessa olisi jokin vi-

ka.

ENERGIANSAASTO
@ Energian s&éstaminen

¢ Mikali mahdollista, peité keittoastia aina
kannella.

¢ Aseta keittoastia keittoalueelle, ennen
kuin kytket alueen toimintaan.

o Kayta jalkilampda ruoan pitamiseksi lam-
pimana tai ruoan sulattamiseksi.

@ Keittoalueen tehokkuus

Keittoalueen tehokkuus riippuu keittoastian
halkaisijasta. Keittoastia, jonka halkaisija on
minimiarvoa pienempi, saa vain osan keit-
toalueen tehosta. Katso minimihalkaisijat Iu-
vusta Tekniset tiedot.

OKO TIMER (SAASTOAJASTIN)

&)

Energian s&astamiseksi keittoa-
lueen vastus kytkeytyy pois toimin-
nasta ennen kuin ajanlaskenta-au-
tomatiikan &animerkki kuuluu. Toi-
minta-ajan erotus riippuu tehota-
sosta ja kypsennysajasta.

ESIMERKKEJA
KEITTOTOIMINNOISTA

Tehotason ja keittoalueen virrankulutuksen
suhde ei ole lineaarinen.

Keittoalueen virrankulutus ei kasva suhteel-
lisesti suurempaan tehotasoon siirryttaessa.
Tama tarkoittaa, etta keskisuurella tehota-
solla toimiva keittoalue kuluttaa vahemman
kuin puolet maksimitason vaatimasta ener-
giasta.

Taulukossa annetut tiedot ovat ai-
noastaan suuntaa-antavia.
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Te- Kayttokohde: Aika Vinkkeja Nimellisvir-
ho- rankulutus
ta-
SO
Kypsennyttejen ruokien  tarpeen mu-  Aseta keittoastian 3 %
1 l[ampiméana pito kaan paalle kansi
1- Hollandaise-kastike, 5-25min Sekoita aika ajoin 3-8%
8 voin, suklaan ja livat-
teen sulattaminen
1- Kinteyttdminen: munak- 10 -40 min  Keitd kannen alla 3-8%
8 kaat, munajuusto
3 - Riisin ja maitoruokien 25-50min  Lisaa nestetta riisin 8-13%
8 haudutus, valmisruokien suhteen vahintaan
kuumentaminen kaksinkertainen maa-
ra, sekoita maitoruokia
kypsennyksen aikana
5-  Hoyrytetyt vihannekset, 20 - 45 min Lis&4 joitakin ruokalu- 13-18 %
7 kala, liha sikallisia nestetta
7 - Hoyryssa kypsennetyt 20 - 60 min  K&yta korkeintaan 4 18-25%
9 perunat litraa vettd/750 g pe-
runoita
7 - Suurten ruokamaarien 60 - 150 Enintdan 3 litraanes- 18-25%
9 kypsentaminen, pata- min tetta + valmistusaineet
ruoat ja keitot
9- Leikkeiden, vasikanli- tarpeen mu- Kaanna kypsennyksen 25-45 %
12 han, cordon bleun, kot- kaan puolivalissa
lettien, pydrykoiden,
makkaroiden, maksan,
kastikepohjan, kanan-
munien, ohukaisten ja
munkkien paistaminen
12 Voimakas paistaminen: 5 - 15 min Kaanna kypsennyksen 45 -64 %
- sipuliperunat, ulkofilee, puolivalissa
13  pihvit
14 Veden keittdminen, pastan keittdminen, lihan ruskistaminen 100 %
(gulassi, patapaisti), ranskalaisten friteeraus
P  Suuren vesimaaran keittdminen. Tehonhallinta on kéynnissa.

Power-toiminto soveltuu parhaiten suurten
vesimaarien keittdmiseen.

Tietoa akryyliamidista

Tarkeaa Tuoreimpien tieteellisten

tutkimustulosten mukaisesti (erityisesti
tarkkelyspitoisten) ruokien voimakas
ruskistaminen voi aiheuttaa terveysvaaran
akryyliamidin vuoksi. Sen vuoksi
suosittelemme ruokien kypsennysta

mahdollisimman alhaisessa lampétilassa
seka liiallisen ruskistamisen valttamista.
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HOITO JA PUHDISTUS

Puhdista keittotaso jokaisen kayton jalkeen.
Tarkista aina, etta keittoastian pohja on
puhdas.

Keraamisen pinnan naarmut tai
tummat laiskat eivat vaikuta laitteen
toimintaan.

Lian poistaminen:

1.

— Poista valittémasti:sulanut muovi,
muovikelmu ja sokeripitoinen ruoka.
Muutoin lika voi aiheuttaa laitteeseen
vaurioita. Kayta erityista lasipintaan
tarkoitettua kaavinta. Aseta kaavin
viistosti lasipintaa vasten ja likuta
kaavinta pintaa pitkin.

— Poista sitten, kun laite on jaahty-
nyt riittavasti:kalkkirenkaat, vesi-
renkaat, rasvatahrat, kirkkaat metalli-
set varimuutokset. Kayta keraamisen
keittotason tai ruostumattoman te-
raksen puhdistukseen tarkoitettua
puhdistusainetta.

Puhdista laite kostealla linalla kayttéaen
vahan puhdistusainetta.

Kuivaa pinta lopuksi puhtaalla lii-
nalla.
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Ongelma

Mahdollinen

Korjaustoimenpide

Laite ei kytkeydy toimin-
taan tai ei muuten toimi.

Kytke kodinkone uudel-
leen toimintaan ja aseta
tehotaso 10 sekunnin ku-
luessa.

Olet koskettanut useam-
paa kosketuspainiketta
samanaikaisesti.

Kosketa vain yhta koske-
tuspainiketta.

Stop+Go-toiminto on toi-
minnassa.

Katso kappaletta "Kaytto-
ohjeet".

Kayttopaneelilla on vetta
tai rasvaroiskeita.

Pyyhi kéyttépaneeli puh-
taaksi.

Laitteesta kuuluu &ani-
merkki ja se kytkeytyy pois
toiminnasta.

Aanimerkki kuuluu, kun lai-
te on kytketty pois toimin-
nasta.

Yksi tai useampi kosketus-
painike on peitetty.

Poista esineet kosketus-
painikkeiden paalta.

Laite kytkeytyy pois toi-
minnasta.

Kosketuspainikkeen (1)
paalle on asetettu jokin
esine.

Poista esineet kosketus-
painikkeen paalta.

Jalkilammadn merkkivalo ei

syty.

Keittoalue ei ole kuuma,
koska sitd on kaytetty vain
vahan aikaa.

Jos keittoalue on toiminut
riittavan kauan ollakseen

kuuma, ota yhteys valtuu-
tettuun huoltoliikkeeseen.

Automaattinen kuumen-
nus ei toimi.

Keittoalue on kuuma.

Anna keittoalueen jadhtya
rittavasti.

Korkein tehotaso on ase-
tettu.

Korkeimman tehotason te-
ho on sama kuin auto-
maattisen kuumennuksen
tehotaso.

Tehotaso muuttuu kahden
asetuksen valilla.

Tehonhallinta on kaynnis-
sa.

Katso “Tehonhallinta”.

Kosketuspainikkeet kuu-
menevat.

Keittoastia on lian suuri,
tai se on liian lahella pai-
nikkeita.

Laita isokokoiset keittoa-
stiat tarvittaessa takakeit-
toalugille.

Adnimerkkia ei kuulu, kun
kosketat kéyttépaneelin
kosketuspainikkeita.

Aanimerkit on poistettu
Kaytosta.

Ota &animerkit kéyttoon
(ks. "Aanimerkkien hallin-
ta").

(-] syttyy

Automaattinen poiskytken-
ta on toiminnassa.

Katkaise virta laitteesta ja
kytke se uudelleen toimin-
taan.

syttyy

Lapsilukko tai lukitustoi-
minto on kytketty toimin-
taan.

Katso kappaletta "Kaytto-
ohjeet".
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Ongelma Mahdollinen

Korjaustoimenpide

Keittoalueella ei ole keitto-
astiaa.

syttyy

Aseta keittoastia keittoalu-
eelle.

Virheellinen keittoastia.

Kayta oikeantyyppista
keittoastiaa.

Keittoastian pohjan halkai-
sija on liian pieni keittoalu-
eelle.

Siirra keittoastia pienem-
maélle keittoalueelle.

ja jokin numero syttyy.  Laitteessa on jokin vika.

Kytke laite irti verkkovirras-
ta lyhyeksi ajaksi. Irrota
sulake sulaketaulusta. Kyt-
ke virta uudelleen. Jos
merkkivalo (€] syttyy uu-
delleen, ota yhteys valtuu-
tettuun huoltolikkeeseen.

Laitteen toimintahairion on
aiheuttanut kuivaksi kiehu-
nut keittoastia. Keittoaluei-

syttyy

den ylikuumenemissuoja ja

automaattinen virrankat-
kaisu ovat toiminnassa.

Kytke laite pois paalta.
Poista kuuma keittoastia
tasolta. Kytke keittoalue
uudelleen toimintaan noin
30 sekunnin kuluttua. Jos
ongelman aiheutti keittoa-
stia, virheviesti haviaa nay-
t6std, mutta jalkilammon
merkkivalo jaa palamaan.
Anna keittoastian jaghtya
riittavasti ja tarkista keitto-
astian sopivuus laitteeseen
luvusta "Induktiokeittoa-
lueen keittoastiat".

Ellei ongelma poistu edelld kuvattujen toi-
menpiteiden avulla, ota yhteys valtuutet-
tuun huoltoliikkeeseen tai kuluttajaneuvon-
taan. lImoita arvokilpeen merkityt tiedot, ke-
raamisen keittotason kolmikirjaiminen tun-
nus (keraamisen pinnan kulmassa) seka
naytdssa nakyva virheilmoitus.

Varmista, etta laitetta on kaytetty oikein.
Muutoin valtuutetun huoltoliikkeen kaynnis-
t& aiheutuvat kulut voidaan veloittaa myos
takuuaikana. Kuluttajaneuvonnan yhteystie-
dot ja takuuehdot on mainittu takuu- ja
huoltokirjassa.



ASENNUS

VAROITUS!
Lue luku "Turvallisuusohjeet".

@ Ennen asentamista

Kaikki laitteen arvokilven tiedot on kirjattava
ylés ennen laitteen asentamista. Arvokilpi
sijaitsee laitteen kehyksen alaosassa.

o Malli oo,
® TUOLENUMENO ...eeovvieeciiiecciie,
® SAMaNUMENO ...veevvveiieeiieeieeiiee e

KALUSTEESEEN
ASENNETTAVAT LAITTEET

o Kalusteeseen sijoitettavia laitteita saa
kayttaa vasta, kun ne on asennettu sopi-

ASENNUS

SUoMmI 31

viin, maaraystenmukaisiin kalusteisiin ja
tybtasoihin.

LITANTAJOHTO

¢ |aitteen mukana toimitetaan litantgjohto.

* Vaihda vahingoittuneen virtajohdon tilalle
erikoisjohto (tyyppi HO5BB-F Tmax 90°C
tai korkeampi). Ota yhteys valtuutettuun
huoltolikkeeseen.
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1=

min.
25 mm
— ,min.
5mm

min.
38 mm

2N

N\ —

R/

min.
5 mm

peen.

teen uunin ylapuolelle.

Jos kaytat suojakoteloa (Iisévaruste”), il-
manvirtauksen 5 mm:n tila etuosassa ja
suojalattia laitteen alapuolella eivéat ole tar-

Et voi kayttéa suojakoteloa, jos asennat lait-

1) Suojakotelo ei valttdmatta ole saatavilla kaikissa maissa lisdvarusteena. Ota yhteys paikalliseen

jalleenmyyjaan.

TEKNISET TIEDOT

Modell EHHB6540FOK
Typ 58 GAD D5 AU
Induction 7.4 kW

Prod.Nr. 949 596 045 00
220-240 V 50-60 Hz
Made in Germany

Ser.Nr. .......... 7.4 KW
ELECTROLUX (EA T
Keittoalueiden teho
Keittoalue Nimellisteho Power-toi- Power-toi- Keittoastian
(suurin teho- minto toimin- minnon mak- minimihalkai-
taso) [W] nassa [W] simikesto sija [mm]
[min]
Oikea takana 1800 W 2800 W 10 145
—180 mm
Oikea edessa 1400 W 2500 W 4 125
—145 mm
Vasen takana 1800 W 2800 W 10 145
—180 mm
Vasen edessa 2300 W 3700 W 10 180

—210 mm




Keittoalueiden teho voi poiketa hiukan tau-
lukon arvoista. Se vaihtelee keittoastian
materiaalin ja koon mukaan.

YMPARISTONSUOQJELU

Kierratd materiaalit, jotka on merkitty
merkilld L’.\l) . Kierréta pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan.

Suojele ymparistoa ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

SUomMmiI 33

Ala havita merkilla g merkittyja

kodinkoneita kotitalousjatteen mukana.
Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.
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NOUS PENSONS A VOUS

Merci d'avoir choisi ce produit Electrolux. Avec ce produit, vous bénéficiez de dizaines d'années
d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et élégant, il a été congu sur mesure pour
vous. Grace a cet appareil, vous savez que chaque utilisation vous apportera satisfaction.

Bienvenue chez Electrolux.

Visitez notre site Internet pour :

G Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, de I'aide, des informations :
@ www.electrolux.com

g Enregistrer votre produit pour obtenir un meilleur service :
a/ www.electrolux.com/productregistration

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d'origine pour votre
% appareil :

www.electrolux.com/shop

SERVICE APRES-VENTE

N'utilisez que des pieces de rechange d'origine.
Avant de contacter le service, assurez-vous de disposer des informations suivantes :
Vous trouverez ces informations sur la plaque signalétique. Modéle, PNC, numéro de série.

& Avertissement/Attention : consignes de sécurité.
@ Informations générales et conseils

Informations écologiques

Sous réserve de modifications.



/A\ CONSIGNES DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, li-
sez soigneusement les instructions four-
nies. Le fabricant ne peut étre tenu pour
responsable des dommages et blessures
liés a une mauvaise installation ou utilisa-
tion. Conservez toujours cette notice avec
votre appareil pour vous y référer ultérieu-
rement.

SECURITE DES ENFANTS ET
DES PERSONNES
VULNERABLES

AVERTISSEMENT
Risque d'asphyxie, de blessure ou
d'invalidité permanente.

e Cet appareil n'est pas destiné a étre utili-
sé par des enfants ou des personnes
dont les capacités physiques, sensoriel-
les ou mentales, ou le manque d'expé-
rience et de connaissance les empé-
chent d'utiliser I'appareil sans risque
lorsqu'ils sont sans surveillance a moins
qu'une personne responsable de leur sé-
curité ne les supervise ou leur donne des
instructions sur la maniére de I'utiliser.

¢ Ne laissez pas les enfants jouer avec
I'appareil.

¢ Ne laissez pas les emballages a la portée
des enfants.

e Tenez les enfants et les animaux éloi-
gnés de I'appareil lorsqu'il est en cours
de fonctionnement ou lorsqu'il refroidit.
Les parties accessibles sont chaudes.

e Sil'appareil est équipé d'un dispositif de
sécurité enfants, nous vous recomman-
dons de I'activer.

INSTALLATION

AVERTISSEMENT
L'appareil doit étre installé unique-
ment par un professionnel qualifié.

¢ Retirez I'intégralité de I'emballage.

¢ N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

e Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec I'appareil.

* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils.
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e | 'appareil est lourd, prenez toujours des
précautions lorsque vous le déplacez.
Portez toujours des gants de sécurité.

® |solez les surfaces découpées a l'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter
que la moisissure ne provoque de gon-
flements.

® Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'numidité.

¢ N'installez pas I'appareil prés d'une por-
te ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de I'ap-
pareil lors de I'ouverture de celles-ci.

e Sil'appareil est installé au-dessus de ti-
roirs, assurez-vous qu'il y a suffisam-
ment d'espace entre le fond de I'appareil
et le tiroir supérieur pour que I'air puisse
circuler.

® Assurez-vous de laisser un espace de
ventilation de 5 mm entre le plan de tra-
vail et I'avant de I'unité qui se trouve
dessous. La garantie ne couvre pas les
dommages causeés par I'absence d'un
espace de ventilation adéquat.

® | e dessous de I'appareil peut devenir
tres chaud. Nous vous recommandons
d'installer un panneau de séparation
ignifuge sous I'appareil pour en bloquer
l'acces.

Branchement électrique

AVERTISSEMENT
Risque d'incendie ou d'électrocu-
tion.

e | 'ensemble des branchements électri-
ques doit étre effectué par un technicien
qualifié.

* Avant chaque raccordement, assurez-
vous que la borne principale de I'appareil
est hors tension.

e Assurez-vous que |'appareil est bien in-
stallé. Des connexions desserrées ou in-
correctes peuvent étre a I'origine d'une
surchauffe des bornes.

® Assurez-vous qu'une protection anti-
chocs est installée.

e Contrblez que les cables d'alimentation
n'entrent pas en contact avec les surfa-
ces brllantes de I'appareil ou les réci-
pients brllants lorsque vous branchez
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I'appareil électrique a des prises électri-
ques situées a proximité.

¢ Ne laissez pas les connexions s'emmé-
ler.

e Utilisez une pince pour détendre le ca-
ble.

e Utilisez le cable d'alimentation approprié.

¢ Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Con-
tactez le service apres-vente ou un élec-
tricien pour remplacer le cable d'alimen-
tation s'il est endommagé.

¢ |'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolement a coupure
omnipolaire. Le dispositif d'isolement
doit présenter une distance d'ouverture
des contacts d'au moins 3 mm.

e N'utilisez que des systemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des fusi-
bles (les fusibles a visser doivent étre re-
tirés du support), un disjoncteur différen-
tiel et des contacteurs.

UTILISATION

AVERTISSEMENT
Risque de blessures, de brilures
ou d'électrocution.

e Utilisez cet appareil dans un environne-
ment domestique.

¢ Ne modifiez pas les caractéristiques de
cet appareil.

¢ Ne faites pas fonctionner |'appareil avec
un minuteur externe ou un systeme de
commande a distance.

* Ne laissez jamais I'appareil sans surveil-
lance pendant son fonctionnement.

e N'utilisez jamais cet appareil avec les
mains mouillées ou lorsqu'il est en con-
tact avec de I'eau.

¢ Ne posez pas de couverts ou de couver-
cles sur les zones de cuisson. Elles sont
chaudes.

* Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation. Ne vous fiez pas uni-
quement au détecteur de récipient.

¢ N'utilisez jamais I'appareil comme plan
de travail ou comme plan de stockage.

¢ Sila surface de votre table de cuisson
est endommagée (éclat, félure, etc.), dé-
branchez-la de la prise électrique pour
éviter tout risque de choc électrique.

e | es porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lors-
que |'appareil est en cours de fonction-
nement.

AVERTISSEMENT
Risque d'explosion ou d'incendie.

® | es graisses et I'huile chaude peuvent
dégager des vapeurs inflammables. Te-
nez les flammes ou les objets chauds
éloignés des graisses et de I'huile lors-
gue VOUS VOUS en servez pour cuisiner.

e |es vapeurs dégagées par I'huile tres
chaude peuvent provoquer une combus-
tion spontanée.

* | 'huile qui a servi contient des restes
d'aliments qui peuvent provoquer un in-
cendie a température plus faible que
I'huile n‘ayant jamais servi.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d'éléments imbibés de produits in-
flammables a I'intérieur, a proximité ou
sur I'appareil.

e Ne tentez pas d'éteindre un incendie
avec de I'eau. Débranchez I'appareil et
couvrez les flammes a I'aide d'un cou-
vercle ou d'une couverture a incendie.

AVERTISSEMENT
Risque de dommage de I'appareil.

¢ Ne laissez pas de récipients chauds sur
le bandeau de commande.

¢ Ne laissez pas le contenu des récipients
de cuisson s'évaporer.

® Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur |'appareil.
Sa surface risque d'étre endommagée.

* Ne faites jamais fonctionner les zones de
cuisson avec des récipients de cuisson
vides ou sans aucun récipient de cuis-
son.

* Ne placez jamais de papier aluminium
sur I'appareil.

o N'utilisez pas de récipients en fonte ou
en aluminium, ni de récipients dont le
fond est endommageé et rugueux. lIs ris-
queraient de rayer la surface vitrocérami-
que. Soulevez toujours ces objets lors-
que vous devez les déplacer sur la surfa-
ce de cuisson.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT
Risque de dommage de I'appareil.

¢ Nettoyez réguliecrement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

¢ Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur
pour nettoyer I'appareil.

¢ Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniqguement des pro-
duits de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d'objets métalliques.

MISE AU REBUT

AVERTISSEMENT
Risque de blessure ou d'asphyxie.

e Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

e Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.
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DESCRIPTION DE L'APPAREIL

VUE D'ENSEMBLE

180 mm @

d:

é

210 mm Q{

Zone de cuisson a induction
Zone de cuisson & induction
Zone de cuisson a induction
Bandeau de commande

Zone de cuisson & induction

DESCRIPTION DU BANDEAU DE COMMANDE
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Appuyez sur les touches sensitives pour faire fonctionner I'appareil. Les
affichages, les voyants et les signaux sonores indiquent quelles fonctions

sont activées.

touche sensitive

fonction

@ Pour allumer et éteindre I'appareil.
&5 Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau
de commande.

Indicateurs du minuteur des zo- Indiquent les zones de cuisson pour les-
nes de cuisson quelles vous avez sélectionné une durée.

Affichage du minuteur Indique la durée, en minutes.

P Pour activer la fonction Booster.

A Affichage du niveau de cuisson  Indigque le niveau de cuisson.

Bandeau de sélection Pour régler le niveau de cuisson.

B +/- Augmente ou diminue la durée.

B O Pour choisir la zone de cuisson.
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touche sensitive fonction
Y Pour activer et désactiver la fonction STOP
+GO.

INDICATEURS DU NIVEAU DE CUISSON

Indicateur Description

La zone de cuisson est désactivée.

(1] - La zone de cuisson est en fonctionnement.

La fonction "% est activée.

(R) La fonction Démarrage automatique de la cuisson fonction-
ne.

B La fonction Booster est activée.

+ chiffre Il'y a une anomalie.

G)/E)/0) OptiHeat Control (étape 3 Voyant de chaleur résiduelle) :
|((:aontinuer la cuisson / maintien au chaud / chaleur résiduel-

La sécurité enfants/fonction de verrouillage est activée.

Ustensile de cuisine inadapté ou trop petit ou absence
d'ustensile sur la zone de cuisson.

=) La fonction Arrét automatique de la cuisson fonctionne.

OPTIHEAT CONTROL (ETAPE 3

VOYANT DE CHALEUR

RESIDUELLE)

AVERTISSEMENT

(Z)\(2)\ (L) La chaleur résiduelle
peut étre source de brdlures !

OptiHeat Control indique le niveau de cha-
leur résiduelle. Les zones de cuisson a in-
duction génerent la chaleur nécessaire di-
rectement sur le fond des plats de cuisson.
La table vitrocéramique est chaude a cau-
se de la chaleur des récipients.
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UTILISATION QUOTIDIENNE

ACTIVATION ET
DESACTIVATION

Appuyez sur @ pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver |'appareil.

ARRET AUTOMATIQUE

Cette fonction arréte I'appareil
automatiquement si :

¢ Toutes les zones de cuisson sont désac-
tivées (()).

Vous ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé I'appareil.

Vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de com-
mande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un si-
gnal sonore retentit pendant quelques
instants et I'appareil s'éteint. Retirez I'ob-
jet du bandeau de commande ou net-
toyez celui-ci.

L'appareil surchauffe (par ex., lorsque

tout le liquide s'est évaporé du récipient).

Laissez refroidir la zone de cuisson avant

de réutiliser I'appareil.

e \ous utilisez des récipients inadaptés. Le
symbole (F] s'allume et la zone de cuis-
son se désactive automatiquement au
bout de 2 minutes.

¢ \ous ne désactivez pas la zone de cuis-
son ou ne modifiez pas le niveau de
cuisson. Au bout de quelques instants,
(=] s'allume et I'appareil s'éteint. Voir ci-
dessous.

e | arelation entre le niveau de cuisson et

les durées de la fonction d'arrét automa-

tique :

* (o), (- (3) — 6 heures
* (4)-(3) — 5 heures
* (8- (9) — 4 heures
* (10)-(4) — 1,5 heures

NIVEAU DE CUISSON

Appuyez sur le bandeau de sélection sur le
niveau de cuisson souhaité. Modifiez-le au
besoin en appuyant sur une autre position,
a droite ou a gauche. Ne relachez pas la
pression tant que le niveau de cuisson sou-

haité n'est pas atteint. L'affichage indique
le niveau de cuisson.

ll_l O 35 810 14P
DEMARRAGE AUTOMATIQUE
DE LA CUISSON

La fonction de démarrage automatique de
la cuisson permet d'atteindre plus rapide-
ment le niveau de cuisson souhaité. Cette
fonction active le niveau de cuisson le plus
élevé pendant un certain temps (voir le
schéma) puis redescend au niveau sélec-
tionné.

Pour activer la fonction de démarrage auto-
matique de la cuisson pour une zone de
cuisson :

1. Appuyez sur la touche P ((P) s'affi-
che).

2. Réglez immédiatement le niveau de
cuisson souhaité. Au bout de 3 secon-
des, (A) s'affiche.

Pour désactiver cette fonction, modifiez le

niveau de cuisson.

Q)

12
1
10,

©
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FONCTION BOOSTER

La fonction Booster vous permet d'aug-
menter la puissance des zones de cuisson
a induction. La fonction Booster peut étre
activée pour une durée limitée (voir le cha-
pitre « Caractéristiques techniques »). La
zone de cuisson a induction revient ensuite
automatiquement au niveau de cuisson le



plus élevé. Pour activer cette fonction, ap-
puyez sur P ; (P] s'affiche. Pour la désac-
tiver, modifiez le niveau de cuisson.

GESTIONNAIRE DE PUISSANCE

Le gestionnaire de puissance répartit la
puissance disponible entre deux zones de
cuisson qui sont couplées pour former une
paire (voir la figure). La fonction Booster
augmente la puissance au niveau maximal
pour |'une des zones de cuisson de la pai-
re. La puissance de la seconde zone de
cuisson diminue automatiquement. L'affi-
chage du niveau de cuisson de la zone a
puissance réduite oscille entre deux ni-
veaux.
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¢ Pour vérifier la durée restante : choi-
sissez la zone de cuisson a I'aide de (D) .
Le voyant de la zone de cuisson clignote
rapidement. L'affichage indique la durée
restante.

¢ Pour modifier le minuteur dégressif :
choisissez la zone de cuisson a I'aide de
M . Appuyez sur -+ ou — .

e Pour désactiver le minuteur : sélec-
tionnez la zone de cuisson a I'aide de la
touche (1) . Appuyez sur — . Le dé-
compte du temps restant s'effectue jus-
qu'a O . Le voyant de la zone de cuis-
son s'éteint. Pour désactiver, vous pou-
VEZ aussi appuyer sur + et — en méme
temps.

OO

! !

O O

MINUTEUR

Minuteur (Décompte du

temps)

Utilisez le minuteur pour régler la durée de

fonctionnement de la zone de cuisson pour

cette cuisson uniquement.

Réglez le minuteur aprés la sélection

de la zone de cuisson.

Le niveau de cuisson peut étre défini avant

ou apres le réglage du minuteur.

¢ Pour choisir la zone de cuisson : ap-
puyez plusieurs fois sur @jusqu'é ce
que l'indicateur correspondant s'affiche.

e Pour activer le minuteur en fonction
Décompte du temps : appuyez sur +
du minuteur pour régler la durée (0 -

99 minutes). Lorsque le voyant de la zo-

ne de cuisson commence a clignoter
plus lentement, le décompte a commen-
cé.

Lorsque le décompte du temps est ter-

ming, le signal sonore retentit et KL cli-
gnote. La zone de cuisson se met a l'ar-
rét.

¢ Pour arréter le signal sonore : ap-
puyez sur (N

CountUp Timer (minuteur
progressif)

Utiliser la fonction CountUp Timer pour vé-
rifier la durée de fonctionnement de la zone
de cuisson sélectionnée.

e Pour choisir la zone de cuisson (si
plusieurs zones de cuisson sont en
cours de fonctionnement) : appuyez
plusieurs fois sur (D jusqu'a ce que l'in-
dicateur correspondant s'affiche.

¢ Pour activer la fonction CountUp Ti-
mer : appuyez sur la touche — du minu-
teur, jusqu'a ce que UP s'allume. Lors-
que le voyant de la zone de cuisson cli-
gnote lentement, le minuteur démarre.
L'affichage indique, en alternance, UP et
le nombre de minutes écoulées.

¢ Pour vérifier la durée de fonctionne-
ment de la zone de cuisson sélec-
tionnée. sélectionnez la zone de cuis-
son & 'aide de la touche (D) . Le voyant
de la zone de cuisson commence a cli-
gnoter rapidement. L'affichage indique la
durée de fonctionnement de la zone de
cuisson sélectionnée.

¢ Pour désactiver le CountUp Timer :
sélectionnez la zone de cuisson avec (1)
et appuyez sur -|— ou — pour désactiver
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le minuteur. Le voyant de la zone de
cuisson s'éteint.

Minuterie

Vous pouvez utiliser le minuteur comme
Minuterie lorsque les zones de cuisson ne
sont pas en fonctionnement. Appuyez sur
@ . Appuyez sur la touche <+ ou — du mi-
nuteur pour régler la durée. Lorsque le dé-
compte du temps est terming, le signal so-
nore retentit et L1J clignote.

¢ Pour arréter le signal sonore : ap-

puyez sur (D

STOP+GO

TO!l

La fonction % permet de basculer simulta-

nément toutes les zones de cuisson actives

en position de maintien au chaud ((=]).

I n'est désormais plus possible de modifier

le niveau de cuisson en cours "% .

La fonction % n’interrompt pas le minu-

teur.

¢ Pour activer cette fonction, appuyez
sur % . Le symbole (o] s'allume.

e Pour désactiver cette fonction, ap-
puyez sur "% . Le niveau de cuisson pré-
cédent s'allume.

VERROUILLAGE

Pendant I'utilisation des zones de cuisson,
vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande, a I'exception de la touche (1) .
Ceci empéchera une modification involon-
taire du niveau de cuisson.

Réglez tout d'abord le niveau de cuisson.
Pour démarrer cette fonction, appuyez sur
(] . Le symbole (L] s'allume pendant 4 se-
condes.

Le minuteur reste allumé.

Pour mettre a I'arrét cette fonction, ap-
puyez sur 7] . Le niveau de cuisson précé-
dent s'allume.

Lorsque vous mettez I'appareil a I'arrét,
vous désactivez également cette fonction.

SECURITE ENFANTS

Ce dispositif permet d'éviter une utilisation
involontaire de I'appareil.

Pour activer le dispositif de sécurité
enfants :

* Activez I'apparei avec (1) . Ne sélec-
tionnez aucun niveau de cuisson.

® Appuyez sur E pendant 4 secondes. Le
symbole (L] s'allume.

* Désactivez 'appareil avec (1) .

Pour désactiver le dispositif de
sécurité enfants

* Activez I'apparei avec (1) . Ne sélec-
tionnez aucun niveau de cuisson. Ap-
puyez sur E pendant 4 secondes. Le
symbole (#] s'allume.

* Désactivez 'appareil avec (1) .

Pour désactiver le dispositif de
sécurité enfants pour une seule
session de cuisson

* Activez I'appareil avec (1) . Le symbole
s'allume.

® Appuyez sur E pendant 4 secondes.
Réglez le niveau de cuisson dans les
10 secondes qui suivent Vous pouvez
utiliser I'appareil.

e |orsque vous désactivez I'appareil avec

(D, la sécurité enfants est & nouveau
activée.

OFFSOUND CONTROL
(DESACTIVATION ET
ACTIVATION DES SIGNAUX
SONORES)

Désactivation des signaux
sonores

Mettez I'appareil a I'arrét.

Appuyez sur (1) pendant 3 secondes. Tous
les indicateurs s'allument et s'éteignent.
Appuyez sur [f] pendant 3 secondes.
s'allume, le signal sonore est activé. Ap-
puyez sur = , [ s'allume, le signal sono-
re est désactivé.

Lorsque cette fonction est activée, I'appa-
reil émet des signaux sonores uniquement
dans les circonstances suivantes :

* quand vous appuyez sur (1)
e guand le minuteur arrive en fin de course
e quand le décompte se termine
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e quand vous posez un objet sur le ban-
deau de commande.

Activation des signhaux
sonores

Mettez I'appareil a I'arrét.

Appuyez sur @ pendant 3 secondes. Tous
les indicateurs s'allument et s'éteignent.
Appuyez sur [5] pendant 3 secondes.
s'allume, le signal sonore est désactivé.
Appuyez sur + , [60) s'allume. Les signaux
sonores sont activés.
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CONSEILS UTILES

ZONES DE CUISSON A INDUC-
TION

Sur les zones de cuisson a induction, un
champ électromagnétique puissant chauffe
les récipients tres rapidement.

RECIPIENTS DE CUISSON
COMPATIBLES AVEC LES
ZONES DE CUISSON A
INDUCTION

Utilisez des récipients adaptés aux
zones de cuisson a induction.

Matériaux des récipients

¢ adaptés : fonte, acier, acier émaillé,
acier inoxydable, fond multicouche (ho-
mologué par le fabricant).

¢ inadaptés : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Un récipient convient a l'induction si :

e ... Une petite quantité d'eau contenue
dans un récipient chauffe dans un bref
laps de temps sur une zone de cuisson
réglée sur le niveau de cuisson maximal.

e ... un aimant adhére au fond du réci-
pient.

Le fond du récipient de cuisson
doit étre aussi plat et épais que
possible.

Dimensions du récipient de cuisson :
les zones de cuisson a induction s'adap-
tent automatiquement au diamétre du fond
du récipient utilisé, jusqu'a une certaine li-
mite.

BRUIT PENDANT LE
FONCTIONNEMENT

Si vous entendez :

e un craguement : le récipient est compo-
sé de différents matériaux (conception
"sandwich").

e un bruit de sifflement : vous utilisez une
ou plusieurs zones de cuisson avec des
niveaux de cuisson élevés et le récipient
est composé de différents matériaux
(conception "sandwich").

* Un bourdonnement : vous utilisez des
puissances élevées.

e Un cliquetement : des commutations
électriques se produisent.

¢ Un sifflement, un bourdonnement : le
ventilateur fonctionne.

Les bruits décrits sont normaux et ne

constituent pas un dysfonctionnement.

ECONOMIES D'ENERGIE

Comment réaliser des économies
d'énergie

e Sj possible, couvrez toujours les réci-
pients de cuisson avec un couvercle
pendant la cuisson.

e Déposez toujours le récipient sur la zone
de cuisson avant de mettre celle-ci en
fonctionnement.

* \/ous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.

@ Efficacité de la zone de cuisson

L'efficacité de la zone de cuisson est liée
au diameétre du récipient. Un récipient plus
petit que le diamétre minimal recommandé
ne recoit qu'une petite partie de la puissan-
ce générée par la zone de cuisson. Pour
connaitre les diamétres minimaux, voir le
chapitre « Caractéristiques techniques ».

OKO TIMER (MINUTEUR ECO)

&)

Pour réaliser des économies
d'énergie, la zone de cuisson se
désactive automatiquement avant
le signal du minuteur. La différence
de temps de fonctionnement dé-
pend du niveau et de la durée de
cuisson.

EXEMPLES DE CUISSON

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas linéaire.

Lorsque vous augmentez le niveau de cuis-
son, I'augmentation énergétique de la zone
de cuisson n'est pas proportionnelle.



FRANCAIS 45

Cela signifie que la zone de cuisson utilisée Les valeurs figurant dans le tableau

suivant sont fournies a titre indica-

(i)

a un niveau de cuisson moyen utilise moins

de la moitié de sa puissance. tif.
Ni- Utilisation : Durée Conseils Consom-
vea mation
u énergéti-
de que nomi-
cui nale
SSO
n
Maintenir au chaud les  selon les be- Mettez un couvercle 3%
1 plats que vous venez de soins. sur le récipient
cuire
1 - Sauce hollandaise, faire 5 - 25 min Remuez de tempsen 3-8%
3 fondre : du beurre, du temps
chocolat, de la gélatine
1 - Solidifier : omelettes ba- 10 - 40 min  Couvrez pendant la 3-8%
3 veuses, ceufs au plat cuisson.
3- Cuireafeudouxlerizet 25-50min  Ajoutez au moins 8-13%
5 les plats a base de pro- deux fois plus d'eau
duits laitiers ; réchauffa- que de riz. Remuez
ge des plats cuisinés car les aliments a ba-
se de lait se séparent
durant la cuisson.
5-  Cuire les légumes, le 20 - 45 min  Ajoutez quelques cuil- 13-18 %
7 poisson, la viande a la lerées a soupe de li-
vapeur quide
7 - Cuiredespommesde  20-60min Utilisez max. ¥ | d'eau 18 -25 %
9 terre a la vapeur pour 750 g de pom-
mes de terre.
7 - Cuire de grandes quan- 60 - Ajoutez jusqu'a3lde 18-25%
9 tités d'aliments, ragoGts 150 min liquide, plus les ingré-
et soupes dients.
9- Poélerafeudoux:es- aubesoin Retournez a la moitié 25 - 45 %
12 calopes, cordons bleus du temps
de veau, cotelettes, ris-
soles, saucisses, foie,
roux, ceufs, crépes, bei-
gnets
12 Poéler & feu vif des 5-15min  Retounez a la moitié 45 - 64 %
- pommes de terre risso- du temps
13  lées, filets, steaks
14 Faire bouillir de I'eau, cuire des péates, griller la viande (gou- 100 %

lasch, beeuf braisé), cuire des frites.

P  Faire bouilir une grande quantité d'eau. Le gestionnaire de

puissance est activé.

La fonction Booster convient le mieux pour
faire chauffer de grands volumes d'eau.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.
Utilisez toujours des récipients de cuisson
dont le fond est propre.

@ Les égratignures ou les taches

sombres sur la vitrocéramique
n'ont aucune influence sur le fonc-
tionnement de I'appareil.

Pour enlever les salissures :

1.

— Retirez immédiatement : plastique
fondu, films plastiques et aliments
contenant du sucre. Sinon, la saleté
pourrait endommager I'appareil. Uti-
lisez un racloir spécial pour la vitre.
Tenez le racloir incliné sur la surface
vitrée et faites glisser la lame du ra-
cloir pour enlever les salissures.

— Une fois que I'appareil a suffi-
samment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Utilisez un agent de net-
toyage pour vitrocéramique ou acier
inoxydable.

Nettoyez I'appareil a I'aide d'un chiffon
humide et d'un peu de détergent.

Et enfin, essuyez I'appareil a I'aide
d'un chiffon propre.
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EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT

Probléeme

Solution

possible

Vous ne pouvez pas allu-
mer |'appareil ou le faire
fonctionner.

Allumez de nouveau I'ap-
pareil et réglez le niveau
de cuisson sous 10 se-
condes.

Vous avez appuyé sur plu-
sieurs touches sensitives
en méme temps.

N'appuyez que sur une
seule touche sensitive a la
fois.

La fonction Stop+Go est
activée.

Reportez-vous au chapitre
« Notice d'utilisation ».

Il'y a de I'eau ou des ta-
ches de graisse sur le
bandeau de commande.

Nettoyez le bandeau de
commande.

Un signal sonore retentit
et |'appareil s'éteint.

Un signal sonore retentit
lorsque |'appareil est
éteint.

\Vous avez posé quelque
chose sur une ou plu-
sieurs touches sensitives.

Retirez |'objet des touches
sensitives.

L'appareil s'éteint.

Vous avez posé quelque
chose sur la touche sensi-

tive @ .

Retirez I'objet de la touche
sensitive.

Le voyant de chaleur rési-
duelle ne s'allume pas.

La zone de cuisson n'est
pas chaude parce qu'elle
n'a fonctionné que peu de
temps.

Si la zone de cuisson a eu
assez de temps pour
chauffer, faites appel a vo-
tre service apres-vente.

La fonction de démarrage
automatique de la cuisson
ne fonctionne pas.

LLa zone de cuisson est
chaude.

Laissez la zone de cuisson
refroidir.

Le niveau de cuisson le
plus élevé est régle.

Le niveau de cuisson le
plus élevé est identique a
la fonction de démarrage
automatique de la cuis-
son.

Le niveau de cuisson
change.

Le gestionnaire de puis-
sance est activé.

Reportez-vous au chapitre
« Gestionnaire de puissan-
ce ».

Les touches sensitives
sont chaudes.

Le récipient est trop grand
ou vous l'avez placé trop
pres des commandes.

Placez les récipients de
grande taille sur les zones
de cuisson arriere, si né-
cessaire.

Aucun signal sonore ne se
fait entendre lorsque vous
appuyez sur les touches
sensitives du bandeau.

Les signaux sonores sont
désactivés.

Activez les signaux (repor-
tez-vous au chapitre
« Commande sans son »).
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Probléeme Solution possible
(=) s'allume La fonction d'arrét auto- Eteignez |'appareil puis al-
matique est activée. lumez-le de nouveau.
s'allume La fonction Sécurité en- Reportez-vous au chapitre
fants ou Verrouillage est « Notice d'utilisation ».
activée.
s'allume Aucun récipient ne se Placez un récipient sur la

trouve sur la zone de cuis-
son.

zone de cuisson.

Récipient inadapté.

Utilisez un récipient adap-
té.

Le diametre du fond du
récipient est trop petit
pour la zone de cuisson.

Déplacez le récipient sur
une zone de cuisson plus
petite.

et un chiffre s'affichent.

Une erreur s'est produite
dans I'appareil.

Débranchez I'appareil de
|'alimentation électrique
pendant quelques minu-
tes. Déconnectez le fusible
de l'installation domesti-
que. Rebranchez I'appa-
reil. Si (€] s'allume & nou-
veau, contactez votre ser-
vice apres-vente.

s'allume

Une erreur s'est produite
dans I'appareil car un réci-
pient chauffe a vide. La
protection anti-surchauffe
des zones de cuisson et
I'arrét automatique sont
activés.

Eteignez I'appareil. Enle-
vez le récipient chaud. Au
bout d'environ 30 secon-
des, remettez la zone de
cuisson en fonctionne-
ment. Si le récipient était
la cause du probleme, le
message d'erreur disparait
de I'affichage, mais I'indi-
cateur de chaleur résiduel-
le peut demeurer. Laissez
le récipient refroidir et re-
portez-vous au chapitre

« Récipients de cuisson
compatibles avec les zo-
nes de cuisson a induc-
tion » pour vaoir si votre ré-
cipient est compatible
avec |'appareil.

Si les indications ci-dessus ne vous per-
mettent pas de remédier au probleme,
veuillez vous adresser a votre revendeur ou
au service apres-vente. Veuillez lui fournir
les informations figurant sur la plaque si-
gnalétique, la combinaison a 3 lettres et
chiffres pour la vitrocéramique (située dans

un des coins de la table de cuisson) et le
type de message d'erreur qui s'affiche.
Veillez a faire fonctionner I'appareil correc-
tement. En cas d'erreur de manipulation de
la part de ['utilisateur, le déplacement du
technicien du service aprés-vente ou du
magasin vendeur peut étre facturé méme

en cours de garantie. Les instructions rela-
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tives au service apres-vente et aux condi-
tions de garantie figurent dans le livret de
garantie.
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INSTALLATION

AVERTISSEMENT
Reportez-vous au chapitre « Consi-
gnes de sécurité ».

N
(i)

Avant l'installation de I'appareil, notez ci-
dessous les informations figurant sur la pla-
que signalétique. La plaque signalétique se
trouve au bas de I'enveloppe extérieure de
|'appareil.

® ModBIE ...veovvviiiiiiieci,

Avant l'installation

APPAREILS ENCASTRABLES

¢ | es appareils encastrables ne peuvent
étre mis en fonctionnement qu'apres

MONTAGE

avoir été installés dans des meubles et
sur des plans de travail homologués et
adaptés.

CABLE D'ALIMENTATION

o | 'appareil est fourni avec le cable d'ali-
mentation.

¢ Sile cable d'alimentation est endomma-
gé, il doit étre remplacé par un cable
spécial (type HO5BB-F Tmax 90 °C ou
de calibre supérieur). Contactez votre
service apres-vente.

T
~

L

**

55 )
\%
R 5mm
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Si vous utilisez une enceinte de protection

(accessoire en option”), I'espace de circu-
lation d'air de 5 mm et le fond de protec-
tion installé directement sous I'appareil ne
sont plus nécessaires.

Vous ne pouvez pas utiliser le boitier de
protection si vous installez |'appareil au-
dessus d'un four.

1) 'enceinte de protection n'est pas disponible dans tous les pays. Veuillez contacter votre
revendeur local.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modell EHHB540FOK Prod.Nr. 949 596 045 00
Typ 58 GAD D5 AU 220-240V 50-60 Hz
Induction 7.4 kW Made in Germany
Ser.Nr. .......... 7.4 kKW
ELECTROLUX (EA T
Puissance des zones de cuisson
Zone de cuis- Puissance Fonction Durée mini- Diamétre mi-
son nominale (ni- Booster acti- male de la nimal du réci-
veau de cuis- vée [W] fonction pient [mm]
son max.) [W] Booster [min]
Arriere droite 1800 W 2800 W 10 145
— 180 mm
Avant droite — 1400 W 2500 W 4 125
145 mm
Avrriere gauche 1800 W 2800 W 10 145
— 180 mm
Avant gauche 2300 W 3700 W 10 180

— 210 mm
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La puissance des zones de cuisson peut
légerement différer des données du ta-

bleau. Elle change selon la matiére et les
dimensions du récipient.

EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole
L/,\‘_) . Déposez les emballages dans les

conteneurs prévus a cet effet.
Contribuez a la protection de
I'environnement et a votre sécurité,
recyclez vos produits électriques et

électroniques. Ne jetez pas les appareils
portant le symbole >§ avec les ordures
ménageres. Emmenez un tel produit dans

votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.
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WE'RE THINKING OF YOU

Tack for att du kopt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som fér med sig artionden av
yrkeserfarenhet och innovation. Genial och snygg har den utformats med dig i tanke. S& nar du an
anvander den kan du kénna dig trygg med att veta att du far fantastiska resultat varje gang.

Valkommen till Electrolux.

Besok var webbplats for att:

G Fa tips om anvandning, broschyrer, felsdkare, serviceinformation:
@ www.electrolux.com

g Registrera din produkt for battre service:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Kop tillbehor, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
’% www.electrolux.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.
Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen.
Informationen finns pa typskylten. Modell, PNC, serienummer.

& Varnings-/viktig sékerhetsinformation.
@ Allméan information och tips
Miljinformation

Med reservation for andringar.
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/N SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore
installation och anvandning av produkten.
Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for per-
sonskador eller skador p& egendom som
orsakats av felaktig installation eller an-
vandning. Forvara alltid instruktionerna till-
sammans med produkten for framtida
bruk.

SAKERHET FOR BARN OCH
HANDIKAPPADE

VARNING
Risk for kvavning, skador eller per-
manent invaliditet.

e Tilldt inte anvandning av produkten av
nagon med reducerad fysisk forméaga,
reducerad mental formaga eller avsak-
nad av kunskap om hur produkten an-
vands (detta omfattar &ven barn). De ska
Overvakas eller instrueras vid anvandning
av produkten av en person som ansvarar
for deras sékerhet.

e Lat inte barnen leka med produkten.

e Forvara allt férpackningsmaterial utom
rackhall for barn.

¢ Hall barn och husdjur borta frén produk-
ten nér den &r igéng eller nar den sval-
nar. Atkomliga delar & mycket varma.

e Om produkten har ett barnlés rekom-
menderar vi att du aktiverar det.

INSTALLATION

VARNING
Endast en behorig person far in-
stallera den har produkten.

e Avlagsna all paketering.

¢ |nstallera och anvand inte produkten om
den ar skadad.

e Folj de installationsinstruktioner som fol-
jer med produkten.

¢ Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

¢ Produkten &r tung, sé var alltid forsiktig
nar du flyttar den. Anvand alltid skydds-
handskar.

e Tata skurna ytor med tatningsmedel for
att forhindra att fukt far den att svalla.

o Skydda produktens botten mot anga
och fukt.

¢ |nstallera inte produkten néra en dorr el-
ler under ett fonster. Detta forhindrar att
heta kokkarl faller ned fran produkten nar
dérren eller fonstret ar 6ppet.

e Om produkten ar installerad ovanfor |-
dor maste utrymmet mellan produktens
botten och den Gvre ladan var tillrackligt
sé att luft kan cirkulera.

e Sékerstall att ett Iuftcirkulationsutrymme
pa 5 mm mellan arbetsytan och enhe-
tens framsida uppratthélls. Garantin
tacker inte skador som orsakats av brist
pa tillréckligt ventilationsutrymme.

® Produktens undersida kan bli het. Vi re-
kommenderar att en skyddsplat monte-
ras under produkten sa att man inte
kommer at undersidan.

Elektrisk anslutning

VARNING
Risk for brand och elektriska stétar.

¢ Alla elektriska anslutningar méaste goras
av en behorig elektriker.

e Se till att produktens natanslutningsplint
inte &r stromférande nér kabeldragning
ska goras.

e Kontrollera att produkten éar ratt installe-
rad. L&sa och ej fackmassigt monterade
kontakter kan orsaka Overhettning i
kopplingsplinten.

e Kontrollera att ett skydd mot elektriska
stétar ar installerat.

o L&t inte elektriska ledningar komma i
kontakt med produkten eller heta kokkarl
nar du ansluter produkten till narliggande
kontakter.

o | &t inte elektriska ledningar trassla in sig.

e Anvand en dragavlastande klamma for
att skydda kabeln mot dragpakanningar.

e Anvand ratt natkabel.

o Kontrollera s& att du inte skadar stick-
kontakten och natkabeln. Kontakta servi-
ce eller en elektriker for att ersatta en
skadad natkabel.

* Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet s& att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler. Kon-



taktoppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

¢ Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strémbrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp skall tas ur hallaren), jordfelsbry-
tare och kontaktorer.

ANVAND

VARNING
Risk fér skador, brannskador eller
elstotar foreligger.

¢ Anvand denna produkt i en hushallsmilio.
e Andra inte produktens specifikationer.

* Anvand inte produkten med en extern ti-
mer eller ett separat fiarrkontrollsystem.

e | dmna inte produkten utan tillsyn under
anvandning.

e Anvand inte produkten med véta hander
eller nar den &r i kontakt med vatten.

e | &gg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.

e Stang av kokzonen efter varje anvand-
ningstillfalle. Lita inte p& kastrullvarnaren.

* Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

e Om ytan ar sprackt, koppla loss produk-
ten fran eluttaget for att undvika elektris-
ka stétar.

¢ Anvéndare med pacemaker maste halla
ett avstand pa minst 30 cm fran induk-
tionskokzonerna nér produkten ar igang.

VARNING
Det finns risk for eldsvada eller ex-
plosion.

¢ Fetter och olja kan frigdra lattantandliga
angor nér de varms upp. Hall lammor el-
ler uppvarmda féremal borta frén fetter
och oljor nér du lagar mat med dem.

o Angorna som frigérs i mycket het olia
kan orsaka spontan forbréanning.

¢ Olja som &r anvénd, kan innehalla ma-
trester, som kan orsaka brand vi lagre
temperatur an olja som anvands for for-
sta gangen.

¢ Placera inga lattantéandliga produkter el-
ler foremal som &r fuktiga med lattan-
tandliga produkter i, nara eller pa pro-
dukten.

e Forsok inte slacka eld med vatten.
Koppla fran produkten och tack ver
flamman med ett lock eller en brandfilt.
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VARNING
Risk for skador pa produkten fore-
ligger.

¢ Placera inga heta kokkarl pa kontrollpa-
nelen.

o |4t inte kokkaérl torrkoka.

o Var forsiktig sa att inte foremal eller kok-
kérl faller pa produkten. Ytan kan ska-
das.

o Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

o | &gg inte aluminiumfolie p& produkten.

o Kokkéarl av gjutjarn, aluminium eller med
skadad botten kan repa glaskeramiken.
Lyft alltid upp dessa foremal nar du méas-
te flytta dem pa kokzonen.

SKOTSEL OCH RENGORING

VARNING
Risk for skador pa produkten fore-
ligger.

* Rengor produkten regelbundet for att
férhindra att ytmaterialet férsdmras.

¢ Spruta inte vatten eller anga for att ren-
gdra produkten.

® Rengor produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara neutrala rengdrings-
medel. Anvand inte produkter med slip-
effekt, skursvampar, I6sningsmedel eller
metallfdremal.

AVFALLSHANTERING

VARNING
Risk for kvavning eller skador.

¢ Koppla loss produkten fran eluttaget.
¢ Klipp av natkabeln och kassera den.
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PRODUKTBESKRIVNING

ALLMAN OVERSIKT
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Kontrollpanelen
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Anvéand touch-kontrollerna for att manoévrera produkten. Displayerna,
indikeringarna och ljudsignalerna markerar vilka funktioner som &r

aktiverade.

touch-kontroll

funktion

O For att aktivera och avaktivera produkten.

&5 For att lasa/ldsa upp kontrollpanelen.

Timerindikatorer for kokzoner-  For att visa for vilka kokzoner tiden &r in-
na. stélld.

Timerdisplay For att visa tiden i minuter.

P For att aktivera effektfunktionen.

BB Vérmelagesdisplay For att visa det instéllda varmelaget.

Instaliningslist For instalining av varmelage.

B +/- For att Oka eller minska tiden.

B O For att stélla in kokzonen.
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touch-kontroll funktion

Y For att aktivera och avaktivera STOP+GO-

funktionen.

VISNINGAR AV VARMELAGEN
Display beskrivning

Kokzonen ar avstangd.

(1] - Kokzonen &r pa.

Funktionen % &r paslagen.

(R) Funktionen Automax &r aktiverad.

B Strémmen &r paslagen.

+ siffra Ett fel har uppstétt.

G)/E)/0) OptiHeat Control (3-stegs restvarmeindikering): tillagar fort-

farande / varmhalining / restvarme.
Funktionslaset/Barnlaset &r aktiverat.
Kokkarlet ar olampligt eller for litet, eller inget kokkarl &r pla-
cerat pa kokzonen.

&) Den automatiska avstangningen ar aktiverad.

OPTIHEAT CONTROL (3-STEGS

RESTVARMEINDIKERING)
VARNING

G\ (2)\ (L) Risk for brannskador
fran restvarme!

OptiHeat Control visar restvéarmenivan. In-
duktionskokzonerna skapar den varme
som behdvs for tillagningen direkt i kokkar-
lets botten. Glaskeramiken varms upp av
restvarmen hos kokkarlet.
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DAGLIG ANVANDNING

AKTIVERING OCH
INAKTIVERING

Tryck pa (1) i 1 sekund for att sétta pa eller
stdnga av produkten.

AUTOMATISK AVSTANGNING

Funktionen stédnger av produkten
automatiskt om:

* Alla kokzoner ar inaktiverade ((2)).

e Du inte stéller in varmelage efter produk-
ten har aktiverats.

¢ Du spiller négot eller satter nagot pa
kontrollpanelen langre an 10 sekunder
(en kastrull, en handduk osv.). En ljudsig-
nal ljuder ett tag och produkten stéangs
av. Ta bort féremalet eller rengér kon-
trollpanelen.

e Produkten blir for het (t.ex. om ett kok-
kérl kokar torrt). Véanta tills kokzonen
svalnat innan du anvander produkten
igen.

e Du anvander ett olampligt kokkarl. Sym-
bolen £ ] tdnds och kokzonen sténgs av
automatiskt efter 2 minuter.

e Du avaktiverar inte en kokzon eller an-
drar varmeléaget. Efter en viss tid tands

(=] och produkten stangs av. Se nedan.

e Forhallandet mellan varmelaget och ti-
derna for funktionen Automatisk av-
stangning:

* (), (-3 -6 timmar
* (4)-(3)- 5 timmar
* (8)-(9) - 4 timmar
* (10)- () - 1,5 timmar

VARMELAGE

Tryck pa det 6nskade varmelaget pa kon-
trollpanelen. Korrigera &t vanster eller hdger
vid behov Slapp inte férran det ratta varme-
laget &r instéllt. Displayen visar varmelaget.

14 P

it o 3 5 8 10
(]

\)

AUTOMAX

Du kan uppna énskat varmelage snabbare
om du aktiverar funktionen Automax. Funk-
tionen staller in det hdgsta varmelaget un-
der en viss tid (se diagrammet) och sanker
sedan varmen till valt lage.

Starta funktionen Automax for en kokzon:

1. Tryck pa P ((F) syns pa displayen).
2. Tryck direkt pa 6nskat varmelage. Efter
3 sekunder syns (R) pa displayen.

Stoppa funktionen genom att andra varme-
lage.

Q)

12
11
10
9
8
7
6
5
4
3
2
1
O 123456 18 3@ EN
EFFEKTFUNKTION

Effektfunktionen gér mer effekt tillganglig
for induktionskokzonerna. Effektfunktionen
kan aktiveras under en begransad tidspe-
riod (se avsnittet Teknisk information). Dar-
efter kopplar induktionskokzonen automa-
tiskt tillbaka till installt varmelage. For att
aktivera funktionen, tryck p& P, () tands.
For att avaktivera funktionen andrar du var-
melaget.

EFFEKTREGLERING

Effektregleringen delar upp effekten mellan
tva kokzoner parvis (se illustrationen). Ef-
fektfunktionen okar effekten till den maxi-
mala nivan for en kokzon i paret. Effekten i
den andra kokzonen reduceras automa-
tiskt. Varmelaget for den reducerade kok-
zonen andras mellan tva nivaer.
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TIMER

Nedrékningstimer

Anvand nedrakningstimern for att stélla in
hur lange kokzonen ska vara igang vid en-
bart detta tillagningstilifalle.

Stall in nedrakningstimern efter valet

av kokzon.

Du kan stélla in varmelaget innan eller efter

att du har stéllt in timern.

o Stalla in kokzonen:Tryck upprepade
ganger pa (D tills indikeringen for den
Onskade kokzonen tands.

¢ S3 har aktiverar du nedrakningsti-
mern: Tryck pa = p& timern for att stal-
lain tiden ( 00 - 99 minuter). Nar kon-
trollampan for kokzonen borjar blinka
langsamt, réknas tiden ned.

¢ For att se aterstdende tid: valj kokzo-
nen med (D) . Kokzonens indikering bor-
jar blinka snabbt. P& displayen visas den
terstaende tiden.

¢ Aktivera nedréakningstimern: valj kok-
zonen med ) . Tryck pa -+ eller — .

¢ Avaktivera timern: valj kokzonen med
(. Tryck pa — . Den &terstaende tiden
raknas ner til J8 . Kokzonens indikering
slocknar. Du kan ocksé avaktivera ge-
nom att samtidigt trycka p& 4+ och — .

Nér tiden gétt ut ljuder en signal och O
blinkar. Kokzonen inaktiveras.

¢ S3 har stanger du av ljudet: tryck pa
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CountUp Timer
(Upprakningstimer)

Anvand CountUp Timer for att kontrollera

hur lange kokzonen ar igang.

e For att stélla in kokzonen (om mer
an en kokzon ér i drift): Tryck upprepa-
de ganger pa (D tills indikeringen for den
Onskade kokzonen t&nds.

® Aktivera CountUp Timer: tryck pa —
pa timern varpa UP tdnds. Nar indiker-
ingen for kokzonen borjar blinka lang-
sammare raknas tiden upp. Displayen
vaxlar mellan UP och raknad tid (minu-
ter).

¢ For att se hur lange kokzonen ar
igang: valj kokzonen med (D) . Kokzo-
nens indikering bérjar blinka snabbt. P&
displayen visas tiden som kokzonen ar
igéng.

¢ Avaktivera CountUp Timer: vlj kok-
zon med (D) och tryck pa =+ eller — for
att inaktivera timern. Kokzonens indiker-
ing slocknar.

Signalur

Timern kan anvandas som signalur nar
kokzoner inte anvands. Tryck pa @ . Tryck
pé - eller — pé& timern for att stalla in ti-
den. Nar tiden gétt ut ljuder en signal och
D1 blinkar.

o S3 hér stianger du av ljudet: tryck pa

O
STOP+GO

Funktionen “% stller in alla paslagna kok-
zoner pa det lagsta varmelaget (v ]).

Nar "% &r igang kan du inte dndra varmela-
get.

Funktionen *% stoppar inte timerfunktio-
nen.

e For att aktivera denna funktion, tryck

o STOP

pa %" . Symbolen (4] tands.
¢ For att inaktivera denna funktion, tryck

o STOP

pa ¢ . Det tidigare installda varmelaget
tands.
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LAS

Nar kokzonen &r aktiverad kan du l&sa kon-
trollpanelen men inte (1) . Funktionen for-
hindrar oavsiktliga &ndringar av varmelaget.
Stall forst in varmelaget.

For att starta denna funktion, tryck pa E .

Symbolen (L] tands i 4 sekunder.

Timern forblir pa.

For att stoppa denna funktion, tryck pa 5
. Det tidigare instéllda varmelaget tands.
Nér du stanger av produkten stangs aven
denna funktion av.

BARNLAS

Denna funktion férhindrar oavsiktlig an-
vandning av produkten.

For att aktivera/inaktivera barnlaset

* Aktivera produkten med (1) . Still inte
in nagot viarmelage.

* Tryck pa& [7] i 4 sekunder. Symbolen
tands.

® Inaktivera produkten med @ .

F6r att inaktivera barnlaset

* Aktivera produkten med () . Still inte
in nagot varmeldge. Tryck pa [/ i 4
sekunder. Symbolen (] tands.

® Inaktivera produkten med @ .

For att kringga barnlaset for ett enskilt
tillagningstillfalle
* Aktivera produkten med (1) . Symbolen

tands.

* Tryck p& (7] i 4 sekunder. Stall in var-
melédge inom 10 sekunder. Produkten
kan nu anvandas.

* Nar du inaktiverar produkten med (1) ak-
tiveras barnlaset igen.

OFFSOUND CONTROL
(AVAKTIVERING OCH
AKTIVERING AV LJUD)

Avaktivering av ljuden

Sténg av produkten.
Tryck pa (1) i 3 sekunder. Displayerna
tands och slacks. Tryck pa 5] i 3 sekun-

der. [50) tands, och ljudet &r nu pa. Tryck pa

. b Jtands, och ljudet &r nu avstangt.

Nar denna funktion &r igang hor du endast
ljuden nar:

* dutrycker pa (D

e Signaluret ringer

e nedrakningstimern ringer

¢ Du staller ndgot pa kontrollpanelen.

Aktivering av ljuden

Stang av produkten.

Tryck p& (D i 3 sekunder. Displayerna
tands och slécks. Tryck pa 5 i 3 sekun-
der. |b § tands, eftersom ljudet ar avstangt.
Tryck pa = . 69 tands. Ljudet &r nu pa.
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@ INDUKTIONSKOKZONER

For induktionskokzoner genereras varme
mycket snabbt i kokkarlet av ett kraftigt
elektromagnetiskt falt.

KOKKARL FOR
INDUKTIONSKOKZONER

Anvand induktionskokzonerna med
korrekt kokkarl.

Kokkarlsmaterial

e Lampliga: gjutjarn, stal, emaljerat stal,
rostfritt stal, botten med flera lager
(mérkt som lampligt av tillverkaren).

¢ Olampliga: aluminium, koppar, mass-
ing, glas, keramik, porslin.

Kokkarl ar lampliga fér en

induktionshéll om ...

e ... lite vatten kokar mycket snabbt upp
pa en kokzon som &r installd p& det
hogsta varmelaget.

e ... en magnet fastnar pa kokkarlets bot-
ten.

Kokkérlets botten skall vara sa
tjock och plan som méjligt.

Kokkarlets matt: Induktionskokzonerna
anpassar sig automatiskt till storleken pa
kokkarlets botten upp till en viss grans.

LJUD UNDER ANVANDNING

Om du hor

e knackande ljud: ar kokkarlet tillverkat av
olika material ("sandwichkonstruktion").

e visslande ljud: anvander du en eller flera
kokzoner med hoga effektnivaer och
kokkarlet &r tillverkat av olika material
("sandwichkonstruktion").

e surrande: anvander du hoga effektnivaer.

e klickande: beror detta pa elektriska om-
kopplingar.

e susande: beror detta pa att fldkten &r i
drift.
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Dessa ljud dr normala och innebér inte
att det ar fel pa produkten.

SPARA ENERGI
@ S& har sparar du energi

o Satt om mojligt alltid ett lock pé& kokkér-
let.

o Satt kokkarl pa kokzonen innan den slas
pa.

® Anvand restvarmen for att halla maten
varm eller for att smalta den.

@ Kokzonens effektivitet

Hur effektiv kokzonen &r beror pa kokkar-
lets diameter. Kokkarl med en mindre dia-
meter &n den minsta far bara en del av ef-
fekten som kokzonen genererar. Se avsnit-
tet Teknisk information angéende minsta
diametrar.

OKO TIMER (EKO-TIMER)

&)

For att spara energi avaktiveras
kokzonen fére signalen fran ned-
rékningstimern. Skillnaden i an-
vandningstiden beror pa den in-
stéllda varmenivan och tillagningsti-
den.

EXEMPEL PA OLIKA TYPER AV
TILLAGNING

Relationen mellan varmelagets och kokzo-
nens forbrukning ar inte linjar.

Nar du 6kar varmelaget ar det inte propor-
tionellt mot att dka kokzonens effektfor-
brukning.

Det betyder att kokzonen med medelhdgt
varmelage anvander mindre an halften av
sin effekt.

Uppgifterna i tabellen &r endast av-
sedda som vagledning.
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Véar Anvand for: Tid Tips Nominell
me effektfor-
lag brukning
e
Hall maten som du till-  efter behov  Lagg ett lock pa ett 3%
1 agat varm kokkarl
1- Hollandaisesés, smalt- 5-25min  Ror om da och da 3-8%
8 ning av: smor, choklad,

gelatin
1 - Stanning: fluffiga ome- 10 - 40 min  Tillaga med lock 3-8%
3 letter, aggstanning
3 - Smaékoka ris och mjolk- 25 -50min  Minst dubbelt s 8-13%
5 ratter, varma fardiglaga- mycket vatska som

de ratter ris, rér om mjélkbase-

rade réatter under till-
agningen

5 - Angkoka gronsaker, 20 - 45 min  Tillsatt nagra matske-  13-18 %
7 fisk, kott dar vatska
7 - Angkoka potatis 20 - 60 min  Anvand max. % liter 18-25%
9 vatten till 750 g potatis
7 - Tilaga stérre mangder 60 - 150 Upp till 31 vatska plus 18 - 25 %
9 mat, stuvningar och min ingredienser

soppor
9 - Latt stekning: schnitzel, efter behov  Vand efter halva tiden 25-45 %
12  cordon bleu, kotletter,

kroketter, korv, lever,

redning, 4gg, pannka-

kor, munkar
12 Kraftig stekning, pota- 5-15min  Véand efter halva tiden 45 -64 %
- tiskroketter, biff
13
14 Koka vatten, koka pasta, bryna kott (qulasch, grytstek), fritera 100 %

pommes frites

P

Koka stora mangder vatten. Effektregleringen ar aktiverad.

Effektfunktionen &r bast for att varma upp
stora mangder vatten.

Information om akrylamid

Viktigt Enligt de senaste vetenskapliga
rénen kan akrylamid bildas om livsmedel
bryns hart (speciellt om de innehaller
starkelse), vilket kan utgdra en halsorisk. Vi
rekommenderar dérfor tillagning vid laga
temperaturer och att inte bryna mat for

hért.
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UNDERHALL OCH RENGORING

Rengdr produkten efter varje anvandnings-
tillfalle.
Anvand alltid kokkarl med ren botten.

Repor eller morka flackor pé glas-
keramiken har ingen inverkan pa
hur produkten fungerar.

For att ta bort smuts:

1. - Ta omedelbart bort: smalt plast,
plastfolie och mat med socker.
Smutsen kan skada produkten om
du inte gor detta. Anvand en speciell
skrapa for glaset. Satt skrapan snett
mot glasytan och fér bladet dver
ytan.

— Avldgsna nér produkten ér till-
rackligt sval: kalkavlagringsringar,
vattenringar, fettstank, glansande
metalliska missfargningar. Anvand
ett speciellt rengdringsmedel for
glaskeramik eller rostfritt stal.

2. Rengdr produkten med en fuktig duk
och lite rengdringsmedel.

3. Torka sedan produkten torr med en
ren duk.
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FELSOKNING

Problem

Majlig

Lésning

Det gér inte att aktivera el-
ler anvanda produkten.

Sétt pa hallen igen och
stéll in varmelaget inom 10
sekunder.

Du har tryckt pa 2 eller fle-
ra touch-kontroller samti-
digt.

Tryck bara pé en touch-
kontroll.

Funktionen Stop+Go &r
paslagen.

Se kapitlet "Instruktioner
fér anvandning”.

Det finns vatten eller fett-
stank pa kontrollpanelen.

Rengdr kontrollpanelen.

En ljudsignal ljuder och
produkten stangs av.
En ljudsignal ljuder nar
produkten slér ifran.

Du har satt nagot pa en
eller flera touch-kontroller.

Ta bort foremélet fran
touch-kontrollerna.

Produkten sténgs av.

Du satte nagot pa touch-
kontrollen @) .

Ta bort foremalet fran
touch-kontrollen.

Restvarmeindikatorn tands
inte.

Kokzonen ér inte varm ef-
tersom den bara har varit
paslagen en kort stund.

Kontakta var serviceavdel-
ning om kokzonen varit pa
tillrdckligt lange for att vara
varm.

Den automatiska upp-
varmningsfunktionen, Au-
tomax, aktiveras inte.

Kokzonen &r het.

Lat kokzonen bli tillr&ckligt
sval.

Det hogsta varmelaget ar
installt.

Det hdgsta varmelaget har
samma effekt som den
automatiska uppvarm-
ningsfunktionen.

Varmeléget &ndras mellan
tva nivaer.

Effektregleringen &r aktive-
rad.

Se "Effektreglering".

Touch-kontrollerna blir
varma.

Kokkarlet ar for stort eller
stér for néra kontrollerna.

Placera stora kokkarl pa
de bakre kokzonerna vid
behov.

Det hors inget ljud nér du
trycker pa touch-kontrol-
lerna.

Ljudsignalerna &r avaktive-
rade.

Aktivera ljudsignalerna (se
"Sla pa och av ljudsigna-
ler").

(-] tands

Den automatiska avstang-
ningen har aktiverats.

Avaktivera produkten och
aktivera den igen.

tands

Funktionsléset/Barnlaset
ar aktiverat.

Se kapitlet "Instruktioner
for anvandning".

tands

Inget kokkarl star pé kok-
zonen.

Stall ett kokkarl pa kokzo-
nen.

Fel kokkarl.

Anvand ratt typ av kokkarl.
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Problem Méjlig Lésning
Diametern p& kokkarlets Flytta kokkarlet till en
botten &r for liten for kok-  mindre kokzon.
zonen.

och en siffra tands. Det har uppstétt ett fel pa  Koppla bort produkten

produkten. fran elnatet nagra minuter.

Ta ur eller koppla fran sék-
ringen i husets/lagenhe-
tens sékringsskap. Anslut
igen. Om (£] tands igen
ber vi dig kontakta var ser-
viceavdelning.

tands Det har uppstétt ett fel p&  Stéang av produkten. Ta

produkten eftersom ett
kokkarl har kokat torrt.
Overhettningsskyddet for
kokzonerna och den auto-
matiska avstangningsfunk-
tionen &r igéng.

bort det heta kokkarlet.
SI& pé kokzonen igen efter
ca 30 sekunder. Om kok-
karlet var problemet for-
svinner felmeddelandet
frén dispalyen, men re-
stvarmeindikatorn kan
fortfarande lysa. Lat kok-
kérlet bli tillrackligt svalt
och se "Kokkarl for induk-
tionskokzonen" for att se
om det ar kompatibelt
med produkten.

Kontakta aterforséljaren eller kundtjanst om
du inte kan avhjélpa problemet med ovan-
stédende forslag. Meddela data fran typskyl-
ten, den tresiffriga koden och koden for
glaskeramiken (den sitter i hérnet pa héllen)
och felmeddelande som visas.

Sakerstall att du har anvant produkten pa
rétt sétt. Annars kommer besok fran servi-
cetekniker eller fackhandlare inte att vara
kostnadsfritt, inte ens under garantitiden.
Anvisningar fér kundservice och garantibe-
stdmmelser finns i garantihaftet.
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INSTALLATION
VARNING nadsenheter och arbetsbankar enligt gal-
Se kapitlet "Sakerhetsinformation". lande standarder.
@ Fore installationen NATKABEL

, ) . e Produkten &r férsedd med en natkabel.
Anteckna informationen nedan pa typskyl- o Om natkabeln skadats méste den b
ten innan produkten installeras. Typskylten m natkabeln skadats maste den bytas

X A ) P ut mot en specialkabel (typ HO5BB-F
fltt’\jgzzlfnder&dan av produktens holje. Tmax 90 °C; eller hdgre). Kontakta din

lokala servicestation.
e PNC (produktnr) .....cccccevvivveeiiinneeans

e Serienummer ....................

INBYGGNADSPRODUKTER

¢ Inbyggnadsprodukter far endast anvan-
das efter installation i lampliga inbygg-

MONTERING

’\;

+

**

& ——
\(%
R 5mm
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1=

— ,min.

min.
25 mm

5mm

min.
38 mm

&

min.
5 mm

N\ —

R/

Om du anvénder en skyddslada, Probox,

(extra tiIIbehér”) behdvs inte det framre
luftflddesomradet pa 5 mm och skyddspla-
ten direkt under produkten.

Du kan inte anvéanda skyddsladan om du
installerar produkten ovanfor en inbygg-
nadsugn.

1) Skyddsladan (tillbehor) finns inte i alla lander. Kontakta din lokala aterforséljare.

TEKNISK INFORMATION

Modell EHHB6540FOK
Typ 58 GAD D5 AU
Induction 7.4 kW

Prod.Nr. 949 596 045 00
220-240V 50-60 Hz
Made in Germany

Ser.Nr. .......... 7.4 kKW
ELECTROLUX (EAT
Effekt for kokzonerna
Kokzon Nominell ef-  Effektfunk- Effektfunktio- Minsta kok-
fekt (max var- tion aktiverad nens maxi- karlsdiameter
meldge) [W] [W] mala varak- [mm]
tighet [min]
Hoéger bak 1800 W 2800 W 10 145
-180 mm
Hoger fram 1400 W 2500 W 4 125
-145 mm
Vénster bak 1800 W 2800 W 10 145
-180 mm
Vanster fram 2300 W 3700 W 10 180

-210 mm
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Kokzonernas effekt kan skilja sig en aning
frdn uppgifterna i tabellen. Den andras efter
kokkarlets material och métt.

MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen (_/:‘_) .

Atervinn fdrpackningen genom att placera
den i lampligt kérl.

Bidra till att skydda var milié och var halsa
genom att &tervinna avfall fran elektriska

och elektroniska produkter. Slang inte
produkter méarkta med symbolen >>f_< med
hushéllsavfallet. Ld&mna in produkten pa

nérmaste &tervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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